
あ
り
が
た
き
幸
を

あ
り
が
た
き 

気
持
ち
へ

お
届
け 

しらぬか ふるさと納税

最新のお礼の品は、本パンフレットに掲載
しているほかWEBサイトでも紹介しています。

北海道

白
糠
町
しらぬかちょう 

★★★

ふ
る
さ
と
納
税
2
0
2
4  

2
0
2
5

楽天
ショップ・オブ・ザ・イヤー
「ふるさと納税賞」

5年連続受賞!
皆さまのおかげで名誉ある賞を

5年連続いただくことができました。



2024／2025 寄付履歴 memo ※白糠町以外へのご寄付にもご利用ください。
※ワンストップ特例申請のチェックボックス（□）について、申請書の提出が終わりましたら
　チェックしてください。確定申告を行う場合は不要です。
※ワンストップ特例申請の詳細は、ふるさと納税編 P6をご確認ください。

北海 白糠

自治体名 寄 付をした日 寄 付 金 額 お 礼 の 品 ワンストップ特例申請

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

市 区
町 村

都 道
府 県

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

自治体名 寄 付をした日 寄 付 金 額 お 礼 の 品 ワンストップ特例申請

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

市 区
町 村

都 道
府 県

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

自治体名 寄 付をした日 寄 付 金 額 お 礼 の 品 ワンストップ特例申請

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

市 区
町 村

都 道
府 県

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

自治体名 寄 付をした日 寄 付 金 額 お 礼 の 品 ワンストップ特例申請

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

市 区
町 村

都 道
府 県

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

自治体名 寄 付をした日 寄 付 金 額 お 礼 の 品 ワンストップ特例申請

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

市 区
町 村

都 道
府 県

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

自治体名 寄 付をした日 寄 付 金 額 お 礼 の 品 ワンストップ特例申請

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

市 区
町 村

都 道
府 県

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

自治体名 寄 付をした日 寄 付 金 額 お 礼 の 品 ワンストップ特例申請

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

/　 　/ 　　　　　　　円

市 区
町 村

都 道
府 県

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

□ 申 請 済
（□オンライン申請）

2 1

●お礼の品はいつ届く？
お礼の品の種類や時期にもよりますが、原則、ご入金から30営業日
以内にお届けします。時間指定はもちろん、着日指定（冷蔵品は不
可）もできますので、お申し付けください。 

●お礼の品は届いたが、寄附金受領証明書・
　ワンストップ特例申請書が届いていない 

お礼の品と関係書類は別送となっております。書類については、お届
けまでにご入金から3週間程度お時間を頂戴しております。寄付のお
申し込み時に、ワンストップ特例申請を「利用しない」とされた方には、
圧着はがきで受領証をお送りしています。

●お礼の品に納得がいかない（美味しくない・梱包破損など） 

お口に合わないことがあるかもしれませんが、製品の品質管理は徹底
して行っております。梱包破損や解凍の状態で届いた場合は、お手
数ですが配送業者までご連絡をお願いいたします。

●寄附金受領証明書の住所が違う（または、住所の記載がない）

そのままでご使用いただけますが、気になる方は管轄の税務署へお
問い合わせください。

●寄附金受領証明書の再発行は可能？
可能です。お手数ですが、050-5358-4174にお問い合わせいただく
か、 自治体マイページ（https://mypg.jp）にてご請求ください。

●ワンストップ特例申請書の氏名・住所・性別・生年月日が
　間違っている

二重線で消していただき、正しい情報をご記載ください。 

●書類が受理されているか確認したい
郵便事故の可能性は否めませんが、原則、お手元に返送のない場合
は届いているとお考えください。書類の受理状況につきましては、お手
数ですが、050-5358-4174にお問い合わせいただくか、自治体マイ
ページ（https://mypg.jp）にてご確認ください。

　 　 　 　 　  白糠町のふるさと納税 

　　　 よくあるご質問
お問い合わせの前に
ご確認ください

自治体マイページはこちら

まえがき

本パンフレットには4つの目的と想いを込めております。
白糠町の想いを知っていただき、白糠町の魅力発信に繋がれば幸いです。

白糠町の「ふるさと納税」への
取り組みや活用実績を

ご理解いただく。

パンフレット制作を通して
白糠ブランドの

磨き上げに繋げる。

「ふるさと納税」をきっかけに
ご縁ができた皆様に、

白糠町への理解を深めていただく。

「子育て支援」「移住・定住支援」
「シティプロモーション」などの

広報ツールとして活用する。

1目 的

3目 的

2目 的

4目 的

本パンフレットは、東北応援カーボンクレジットを使用することにより、CO2削減事業ならびに
東日本大震災で被災した遺児・孤児を応援しております。

『震災復興応援型カーボンクレジット』は
ＳＤＧｓの７項目に適応しています。



　

こ
の
た
び
は
、
数
多
く
の
自
治
体
の
中
か

ら
、
北
海
道
白
糠
町
に
ご
関
心
を
お
寄
せ
い

た
だ
き
、
心
よ
り
感
謝
申
し
上
げ
ま
す
。

　

白
糠
町
は
、
こ
の
雄
大
な
自
然
が
育
む
資

源
を
活
か
し
た
農
業
・
漁
業
・
林
産
業
を

基
幹
産
業
と
す
る
、
人
口
７
０
０
０
人
ほ
ど
の

小
さ
な
ま
ち
で
す
。
お
礼
の
品
を
伴
う
ふ
る

さ
と
納
税
の
取
り
組
み
を
始
め
て
10
年
目
に

な
り
ま
す
。
前
浜
で
獲
れ
る
鮭
や
い
く
ら
、

毛
ガ
ニ
、
た
こ
と
い
っ
た
海
産
物
、
全
国
の
料

理
人
か
ら
引
き
合
い
が
絶
え
な
い
羊
肉
や
え

ぞ
鹿
肉
、
チ
ー
ズ
な
ど
、
ク
オ
リ
テ
ィ
の
高

い
特
産
品
を
、
お
礼
の
品
と
し
て
た
く
さ
ん

の
方
に
知
っ
て
い
た
だ
け
た
こ
と
を
大
変
あ

り
が
た
く
思
っ
て
い
ま
す
。「
美
味
し
か
っ
た
」

と
い
う
う
れ
し
い
お
言
葉
が
、
生
産
者
の
意

欲
を
か
き
た
て
、「
獲
る
だ
け
出
荷
す
る
だ

け
」
だ
っ
た
第
一
次
産
業
に
加
え
「
よ
り
良

い
も
の
を
つ
く
り
育
て
加
工
す
る
」
第
二
次

産
業
に
も
チ
ャ
レ
ン
ジ
す
る
よ
う
に
な
り
ま

し
た
。
ノ
ウ
ハ
ウ
を
お
持
ち
の
町
外
事
業
者
の

お
力
添
え
で
、
白
糠
食
材
の
魅
力
あ
ふ
れ
る

新
た
な
特
産
品
も
生
ま
れ
て
い
ま
す
。

　

お
か
げ
さ
ま
で
、
2
0
2
3
年
度
の
ふ
る

さ
と
納
税
実
績
金
額
に
お
い
て
、
北
海
道
２

位
、
全
国
４
位
と
な
る
１
６
７
億
円
も
の
ご

寄
付
を
賜
り
ま
し
た
。
皆
様
の
多
大
な
る
ご

支
援
に
よ
り
、
白
糠
町
で
は
新
た
な
ま
ち
づ

く
り
へ
の
挑
戦
が
ス
タ
ー
ト
し
て
い
ま
す
。
そ

れ
は
「
環
境
に
配
慮
し
た
ま
ち
づ
く
り
」
で

す
。
地
球
温
暖
化
に
よ
る
気
候
変
動
対
策

と
し
て
世
界
中
が
C
O
２
削
減
に
向
か
う

中
、
白
糠
に
住
む
私
た
ち
に
何
が
で
き
る
の

か
。
町
民
一
人
ひ
と
り
が
日
常
生
活
や
社
会

活
動
、
生
産
活
動
の
中
で
環
境
を
意
識
す
る

こ
と
は
も
と
よ
り
、
ま
ち
の
屋
台
骨
で
あ
る

第
一
次
産
業
に
お
い
て
も
、
事
業
者
と
と
も

に
C
O
２
削
減
に
取
り
組
む
こ
と
が
必
要
で

あ
る
と
考
え
ま
し
た
。
ま
た
町
内
に
は
、
太

陽
光
や
バ
イ
オ
マ
ス
な
ど
ク
リ
ー
ン
な
再
生
可

能
エ
ネ
ル
ギ
ー
の
発
電
施
設
が
た
く
さ
ん
立

地
し
て
い
ま
す
。
地
域
電
力
や
第
一
次
産
業

の
振
興
発
展
な
ど
、
ク
リ
ー
ン
エ
ネ
ル
ギ
ー
の

利
活
用
に
も
大
き
な
可
能
性
を
感
じ
て
い
ま

す
。
そ
し
て
、
古
く
か
ら
こ
の
土
地
の
厳
し
い

自
然
と
共
生
し
て
こ
ら
れ
た
ア
イ
ヌ
の
方
々
の

精
神
も
学
ば
せ
て
い
た
だ
く
。
新
た
な
ま
ち

づ
く
り
へ
の
挑
戦
は
、
私
た
ち
を
応
援
し
て

く
だ
さ
る
皆
様
の
温
か
い
お
気
持
ち
が
あ
っ

て
こ
そ
実
現
い
た
し
ま
し
た
。

　

２
０
２
５
年
４
月
に
道
の
駅
「
し
ら
ぬ
か
恋

問
」
が
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
、
ま
ち
の
新
た
な
情

報
発
信
基
地
が
誕
生
し
ま
す
。
ぜ
ひ
ご
期
待

く
だ
さ
い
。
こ
れ
か
ら
も
、
応
援
し
て
く
だ

さ
る
皆
様
へ
の
感
謝
の
気
持
ち
を
胸
に
、
フ

レ
キ
シ
ブ
ル
に
、
そ
し
て
着
実
に
前
進
し
て
ま

い
り
ま
す
。

C o n t e n t s［目次 ］

白糠町長　棚
た な

野
の

 孝
た か

夫
お

１
６
３
２	

白
糠
場
所
が
開
設
さ
れ
る

１
８
８
４	

白
糠
外
六
ヶ
村
戸
長
役
場
が

	

開
設
さ
れ
る

１
９
１
５	

白
糠
村
と
庶
路
村
が
合
併
し

	

白
糠
村
と
な
る

１
９
１
９	

白
糠
駒
踊
り
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披
露

１
９
５
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町
制
施
行　

白
糠
町
と
な
る

１
９
６
４	

新
白
糠
炭
鉱
・
明
治
庶
路
炭
鉱
閉
山

	

鉄
道
白
糠
線
白
糠
上
茶
路
間
開
通

１
９
７
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上
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路
炭
鉱
閉
山

１
９
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道
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白
糠
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線
開
通
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９
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６	

釧
路
白
糠
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造
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了

１
９
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鉄
道
白
糠
線
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ス
転
換

１
９
８
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開
基
百
年
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式
典
挙
行

１
９
８
９	
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橋
完
成

１
９
９
１	

ハ
ミ
ン
グ
ロ
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ド
完
成　

全
国
初
の

	

広
告
景
観
優
良
地
区
に
指
定
さ
れ
る

１
９
９
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道
の
駅
し
ら
ぬ
か
恋
問
オ
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プ
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釧
路
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地
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１
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９
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北
海
道
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地
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１
９
９
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白
糠
ア
イ
ヌ
文
化
保
存
会
の

	

古
式
舞
踊
が
国
の
重
要
無
形

	

民
俗
文
化
財
に
指
定

１
９
９
６	

棚
野
町
長
初
当
選

２
０
０
０	

町
制
施
行
50
周
年
記
念
式
典
挙
行

２
０
０
４	

庶
路
ダ
ム
完
成

２
０
０
５	

釧
路
市
・
阿
寒
町
・
音
別
町
と
の

	

合
併
の
是
非
を
問
う
住
民
投
票
実
施

	

反
対
が
有
効
投
票
数
の

	

過
半
数
を
占
め
た
こ
と
を
受
け

	

合
併
協
議
会
か
ら
離
脱

２
０
０
６	

棚
野
町
長
釧
路
町
村
会
長
就
任

２
０
０
７	
し
ら
ぬ
か
ア
イ
ヌ
文
化
年

	
「
ウ
レ
シ
パ
シ
ラ
リ
カ
」を
通
年
で
実
施

２
０
１
０	

上
海
万
博
で
白
糠
駒
踊
り
を
披
露

２
０
１
１	

東
日
本
大
震
災

２
０
１
３	

本
別
町
と
包
括
交
流
連
携
協
定
を
締
結

２
０
１
５	

棚
野
町
長
北
海
道
町
村
会
長
就
任

	

道
東
道
白
糠
イ
ン
タ
ー
チ
ェン
ジ
開
通

２
０
１
６	

道
東
道
庶
路
イ
ン
タ
ー
チ
ェン
ジ
開
通

２
０
１
７	

台
湾
新
北
市
烏
来
区
と

	

友
好
交
流
提
携
を
締
結

２
０
１
８	

９
年
制
の
義
務
教
育
学
校

	

「
庶
路
学
園
」開
校

	

認
定
こ
ど
も
園「
庶
路
こ
ど
も
園
」開
園

	

ア
イ
ヌ
文
化
活
動
施
設

	

「
ウ
レ
シ
パ
チ
セ
」開
設

２
０
１
９	

白
糠
駒
踊
り
が
発
祥
１
０
０
周
年
を

	

迎
え
る

２
０
２
０	

認
定
こ
ど
も
園「
白
糠
こ
ど
も
園
」開
園

	

町
制
施
行
70
周
年

２
０
２
２	

２
校
目
の
義
務
教
育
学
校

	

「
白
糠
学
園
」開
校

２
０
２
３	

庶
路
支
所
移
転

	

ヤ
マ
ト
シ
ジ
ミ
増
養
殖
実
証
試
験
開
始

	

ふ
れ
あ
い
公
園
に

	

新
遊
具「
ふ
わ
ふ
わ
ド
ー
ム
」を
整
備

	

果
実
実
証
試
験
開
始

２
０
２
４	

棚
野
町
長
が
現
役
の
道
内
首
長
で
最
多

	

と
な
る
８
回
目
の
当
選
を
果
た
す

	

白
糠
町
を
舞
台
と
し
た
ア
イ
ヌ
映
画

	

「
シ
サ
ム
」全
国
公
開

	

「
白
糠
ア
イ
ヌ
ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム 

ポ
コ
ロ
」

	

オ
ー
プ
ン

白
糠
町

ヒ
ス
ト
リ
ー

1949年生まれ、白糠町出身。民間・町
議会議員を経て1996年に町長に就任
し、現在8期目。子や孫に贈れるまちづ
くりを目指し日々邁進。北海道町村会
長、全国町村会副会長も務める。

まちづくり最新情報 編

P1	 笑顔輝く太陽のまち 北海道白糠町

P3	 白糠町は「環境教育と環境に配慮したまちづくり」を
	 進めています。

P5	 海と森、大地が育んだアイヌの暮らし

P7	 企業版ふるさと納税を活用した
	 ウレシパ（互いに育む）の社会実現プロジェクト

P9	 “まち全体が「イオル(伝統的生活空間)」
	 アイヌの人 と々歩む文化と伝統がきらめくまちづくり”

P11	 “まちづくりは子どもから 子育て応援日本一のまち”

P13	 白糠町子育て支援・教育チャート

P15	 移住者からみた白糠町

P17	 白糠町の環境教育と環境に配慮したまちづくり

P23	 “ふるさと納税ポータルサイト
	 白糠町担当の皆さんから聞いた
	 「私は白糠町のコレが好き！」”

2024

環
境
教
育
と

環
境
に
配
慮
し
た

ま
ち
づ
く
り

海
と
森
、大
地
が
育
ん
だ

ア
イ
ヌ
の
暮
ら
し

地球の中で最も温暖化が進む北極圏では、海を覆っている氷が年々縮小しています。このままでは、ホッキョクグマなどの野生動物と、極寒の環境
に適応してきた数万の生物種は絶滅の危機に瀕する可能性があります。これは地球規模で進んでいる危機の一例にすぎません。目前の脅威に向き
合い、明るい未来を手にするために、白糠町は挑戦を続けます。

シロクマが消える！ 北極の危機

まちづくり最新情報

笑顔輝く太陽のまち 白糠町
子育て応援日本一のまち
ひと目でわかる子育て支援・教育チャート
移住者から見た白糠町
白糠町で撮影！ 映画「シサム」ついに全国公開

ふるさと納 税 編

P1	 2024 / 2025 寄付履歴memo

P2	 まえがき/ふるさと納税よくあるご質問

P3	 ごあいさつ

P5	 まずは改めて、「ふるさと納税」って?

P7	 白糠町ふるさと納税の使い道・活用実績

P13	 白糠町ふるさと納税プレイバック

P15	  「楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー」5年連続受賞!!

P17	 白糠町の自然と、海と大地の恵みに
	 日々向き合う熱き生産者たち

P19	 お礼の品のご紹介

P19	  定期便
P24	  セット品
P27	  いくら
P33	  ホタテ
P35	  鮭・サーモン
P39	  付加価値をプラスし
	  白糠の産業を活性化！

P41	  “白糠食材のブランド化へ
	  白糠町×イミューの
	  お礼の品”

P43	  毛ガニ
P45	  たこ
P47	  たらこ
P49	  数の子
P50	  いわし・干物・つぶ・
	  さば・海産物セット

P51	  肉好きの皆さま、
	  注目！
P53	  牛肉
P54	  豚肉·鶏肉
P55	  羊肉
P57	  えぞ鹿肉
P61	  鍛高譚
P63	  チーズ
P64	  アラカルト
P70	  お食事体験型
	  返礼品

あ
り
が
た
き
幸
を

あ
り
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き
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ち
へ

お
届
け

しらぬか ふるさと納税

最新のお礼の品は、本パンフレットに掲載
しているほかWEBサイトでも紹介しています。

北海道

白
糠
町
しらぬかちょう 

ふ
る
さ
と
納
税
2
0
2
4  

2
0
2
5

楽天
ショップ・オブ・ザ・イヤー
「ふるさと納税賞」

5年連続受賞!
皆さまのおかげで名誉ある賞を

5年連続いただくことができました。

ごあいさつ

楽天ふるさと納税
ドキュメンタリー

棚野町長の
ふるさと納税への

想いは
こちらからも！

温
か
い
お
気
持
ち
へ
の
感
謝
を
胸
に

新
た
な
ま
ち
づ
く
り
に
チ
ャ
レ
ン
ジ●表紙の

　写真について
表紙の写真は豪華絢爛
なおせちをイメージして
撮影しました。海産物や
お肉、野菜まですべてを
白糠食材で作りました。
※一部添え物除く/本町に
はおせちのお礼の品はご
ざいません。
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支払う
お選びいただいた支払方法で、ご入金をお願いいたしま
す。払込取扱票、銀行振込、自治体窓口でお支払いの
方は、「寄附金受領証明書」の発送をもって、入金確認
のご連絡とさせていただきます。

 

 

まずは改めて、「ふるさと納税」って？ 
皆様も耳にすることが多くなったであろう「ふるさと納税」。ふるさとや応援したい自治体に寄付ができる制度で、

手続きをすると、所得税や住民税の還付・控除が受けられるうえに、地域の名産品などがお礼の品として贈られます。
白糠町でも特産品など、お礼の品をご用意していますので、ぜひ、ふるさと納税を通じて、白糠町を応援してください。

https://shiranuka-furusato.jp詳しくは、白糠町のふるさと納税特設サイトへ
2050-3185-6569　 01547-2-2205  furusato-tax@town.shiranuka.lg.jp

寄
附
金
受
領
証
明
書
を
受
け
取
る

（※1）

確定申告をする

所
得
税
・
住
民
税
で
還
付
・
控
除

（※3）

ワ
ン
ス
ト
ッ
プ
特
例
申
請
書
を
受
け
取
る

（※2）

ワンストップ特例申請書を提出する（※2）

住
民
税
で
控
除

（※3）
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

「
お
礼
の
品
」が
届
く

（※5）  

 しらぬか ふるさと納税

寄
付
の
翌
年
６
月
以
降
に
、還
付
金

で
は
な
く
、減
額
で
処
理
さ
れ
ま
す

申し込む
このパンフレットに添付の寄付申込書を郵送または
FAXでお送りください。または、ふるさと納税インターネッ
トポータルサイトからお申し込みください。

なるほど！

確定申告
不要の方

ふるさと納税に関するお問い合わせ

ご入金確認後、3週間程度で「寄附金受領証明書」をお届けします。寄付された翌年1月1日
現在でお住まいの管轄の税務署へ確定申告することで税額控除の適用を受けられます。

寄付を行う年の所得について確定申告をする必要がない方（給与所得者等）は、1年間の寄付先が
5団体以内の場合、確定申告が不要です。寄付のご入金確認後、3週間程度で「ワンストップ特例
申請書」をお届けしますので、お手続きください。

ワンストップ特例申請用紙
郵送受付期限（注１）

2024年分
寄付受付期限

クレジットカード・
キャッシュレス 12月31日（火） 23時59分 12月31日（火） 23時59分

払込取扱票
（郵便振替） 12月20日（金） 23時59分 12月31日（火） 23時59分

銀行振込 12月２7日（金） 14時 12月２7日（金） 14時

※注1 12月20日〜12月31日にご入金の場合、ワンストップ特例申請書の提出期日（2025
年1月10日消印有効）に間に合わない恐れがあるため、白糠町からの申請書発送を待たずに、
ご自身で申請書をご用意ください。

～ワンストップ特例制度は自治体マイページのオンライン申請が便利！～
自治体マイページのオンライン申請は、マイナンバーカードがあれば、5団体以内の手続きを一度で
済ますことが可能です。詳しくは右記QRを確認ください。

ふるさと納税4つのポイント

例えば3万円のふるさと納税をした場合、
2千円を超える2万8千円が控除されます
（所得によって上限額が異なります、

詳細は下部をご覧ください）。

税金が控除される使い道を指定できる
寄付金をどう役立てて
ほしいかを選べます。
税金の中で唯一、

使い道が選べる制度です。

寄付先は、特別な関わりが
なくても大丈夫！

ふるさと納税を通じて、
新たな出会いも生まれます。

生まれ故郷で
なくてもOK

ふるさと納税をして
いただくことで

白糠町からお礼の品を
お贈りします。

特産品やサービスが
受けられる

本人の給与収入 独身 or 共働き 夫婦 共働き子1名
（大学生）

300万円   28,000円   19,000円   15,000円

500万円   61,000円   49,000円   44,000円

800万円 129,000円 120,000円 116,000円

●全額控除されるふるさと納税額（年間上限）一例
※出典：総務省「ふるさと納税ポータルサイト」より抜粋

「ふるさと納税ワンストップ特例制度」で確定申告不要
確定申告を必要としない会社員などの給与所得者は年間の寄付先が5自治体ま
では、確定申告が不要です。寄付後に届くワンストップ特例申請書にてお手続き
ください。

住民税の減額は翌年の6月から1年間
寄付金額の控除は個人住民税で控除されることがほとんどで、還付金ではなく、
減額で処理されます。住民税は該当年度の年収に対して、翌年6月から徴収され
るので、減額もそのタイミングとなります。

※自己負担額の2,000円を除く 
※住宅ローン控除等を受けている場合は
上記より減額。ほかにも給与収入や家族
構成などで変わります。

年金収入 寄付額の目安
150万円   0円
300万円 27,000円
500万円 71,000円

●年金生活者（65歳以上夫婦）
の場合一例年金所得しかない方でもふるさと納税は可

能です。 年金の受給額に応じて控除額は
変わります。
※非課税の方は、還付・控除の対象になりません。

年金所得者の方も寄付できます

※１ 確定申告には「寄附金受領証明書」が必要です。紛失されないようご注意ください。「寄附金受領証明書」はご入金確認後、寄付者の氏名宛に3週間を目安
に発送します。発行後の氏名変更はできませんのでご注意ください。　※2 「ワンストップ特例申請書」はご入金確認後、寄付者の氏名で3週間を目安に発送し
ます。確定申告をする必要のない方が、ふるさと納税先団体（自治体）に「寄附金税額控除に係る申告特例申請書」（ワンストップ特例申請書）をご提出いただ
くことで、確定申告をしなくても税額控除が受けられます。年間５自治体以内への寄付に限ります（1自治体への寄付の回数に制限はございません）。※3 自
治体に寄付した金額のうち2,000円を超える分について、個人住民税所得割額の約2割を上限として税額控除されます。詳しくは総務省ふるさと納税ポータル
サイトでご確認ください。　※4 「ワンストップ申請内容確認処理開始のお知らせ」および「受理完了のお知らせ」は、メールでご連絡しています。　※5 お礼の
品と各書類は別々にお送りしています。
●お礼の品はクロネコヤマトで配送します（鍛高譚・ラーメン1食・おかき1食は除く）。　
●年末年始はお申し込みが集中するため、お礼の品の発送が遅れる場合がございます。何卒ご了承ください。

ヤマト運輸のルール変更に伴い、2023年6月1日受付分から、荷物の送り状に記載された住所以外にお届け先を変更（転送）する場合、転送料（定価・着
払い）が発生します。転送手続きを行われる場合は、変更後のお届け先までの運賃（定価・着払い）が発生しますことを予めご了承ください。生じた転送
料につきましては、ご贈答用の場合でも受取人様に着払いでご負担いただくことになります。お届け先のご住所には十分ご注意いただいたうえでお申
しいただきますよう、よろしくお願い申し上げます。詳細につきましてはヤマト運輸HPをご覧いただくか、クロネコヤマトサービスセンターまでご連絡を
お願いいたします。（フリーダイヤル0120-01-9625、携帯電話からはナビダイヤル0570-200-000）

こちらもCHECK

詳しくはこちら▶
総務省
ふるさと納税ポータルサイト

白糠町では、ご寄付いただいた方へ氏名、住所、寄付金額等を予め印刷し
たワンストップ特例申請書を郵送しております。その用紙を使って、ワンス
トップ特例制度を利用したい方、また、2024年分の寄付受付にしたいとい
う方は、下記表の期限を確認のうえ、余裕をもってご入金ください。

添付の寄付申込書を送付後に最寄りの金融機関からお振り込みください。

 金融機関　北海道銀行 白糠支店
 口座番号　（普）0033574　   口座名　白糠町（シラヌカチョウ）

※寄付される方のお名前でお振り込みをお願いします。

銀行振込

添付の寄付申込書を送付後に最寄りの郵便局からお振り込みください。

※郵便振替用紙と切手代不要の返信封筒を添付しています。ご利用ください。
※寄付される方のお名前でお振り込みをお願いします。

払込取扱票（郵便振替）

各ふるさと納税ポータルサイトからお申し込みください。
※サイトによっては、他の支払い方法がある場合があります。
　本誌ちからみなぎる、たいようのまち編 P22にてご確認ください。

クレジットカード・
キャッシュレス決済

手数料はご負担ください

手数料無料

手数料無料

切手代不要の申込書
用返信封筒も1枚添
付しています

寄付手続きの流れカンタン！

ふるさと納税推進係
渡邊

ふるさと納税推進係
木村

～2021年分からふるさと納税の確定申告が簡単に！～
国税庁長官が指定した「特定事業者（ポータルサイト）」が発行する「寄附金控除に関する証明書」の添付で
確定申告が可能になります（寄付先全自治体分の添付は不要）。特定事業者については、本誌ちからみなぎ
る、たいようのまち編 P22にてご確認ください。
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“太陽の手”子育て支援
子育て応援日本一のまち

安心の子育て 「産前・産後ケア事業」

　白糠町は「子育て応援日本一のまち」を掲げ、「まちは子や孫への贈りもの」を行
動テーマに、“白糠町で子育てができて良かった”“白糠町で暮らせて良かった”と
思ってもらえるような、さまざまな子育て支援に取り組んでいます。

　次代を担う子どもの誕生を祝福
し、出産祝い金として10万円のシラ
トピア商品券(町内40店舗以上の加
盟店で使用できる商品券)を贈呈し
ています。また、新生児用の防災用
品もプレゼントし、安心して子育て
ができる環境と防災について考える
きっかけづくりをしています。

　町内の認定こども園、保育園
に通う全ての子どもの保育料
(副食給食費を含む)が無料で
す。また、町内小中学校、義務教
育学校、白糠高等学校の給食費
も無料です。

　小学校入学時に2万円分、
中学校入学時には3万円分の
シラトピア商品券をプレゼン
トしています。

　白糠町では産前・産後の切れ目ない支援が提供できるように、役場職員に助産師を配置してい
ます。助産師はいつでもご家庭に訪問し、安心して出産や育児ができるようサポートしています。

　母子手帳アプリ「母子モ」を「子育て
支援アプリ♥イコロ」として導入してい
ます。また、気軽に相談できる子育て世
代包括支援センター「イコロ」を役場内
に開設しています。

　18歳に達する日以後の最初の3月31日まで、保険診
療が適用される子どもの医療費(入院費・通院費を含
む)が無料です。

西庶路ふれあい公園には
釧路管内初となる「ふわふ
わドーム」を整備。町内の公
園には、子どもたちが楽し
める遊具がそろっています。

ふわふわドームを整備

出産祝い金・出産祝い品の支給

保育料・給食費の無料化新入学児童・生徒入学支援金の支給

18歳までの医療費の無料化

ふ る さと 納 税 活 用 事 例

　白糠町の0歳〜14歳までの人口は、国立社会保障・人口問題研究所(社人研)が2018年と2023年に
発表した将来推計人口よりも緩やかな減少となっており、認定こども園には140人の子どもたちが在籍
しています。このことは、「ふるさと納税の寄付金」を活用させていただき、さまざまな子育て支援を行っ
てきた成果だと捉えています。今後も国の課題である人口減少対策につながるような取り組みを進め
ていきます。

不妊治療にかかる支援
　白糠町では、ご夫婦の精神的、経済的な負担を
軽減するため、生殖補助医療と、一般不妊治療に
かかる自己負担額および交通費・宿泊費の一部
を助成しています。
※令和6年度の内容となります。

生殖補助医療
体外受精・顕微授精・
男性不妊治療など

一般不妊治療
健康保険適用外の
人工授精に要する費用

全 額 助 成
乳幼児用ごみ袋の支給
　少子化対策の一環として、平成28年度から2歳
未満の子どもに対象範囲を広げ、週1枚合計120
枚のおむつ用可燃ごみ袋を支給しています。

R５年度までに44件（77回）に支援し、
そのうち15件がご懐妊されています

2025年の0歳～14歳の人口推計

2018年

410人

2023年 2024年7月現在

401人
509人

社人研推計 実数
人口減少の抑制につながっている子育て支援CHECK!

白糠町ふるさと納税の使い道・活用事例

白糠町への「ふるさと納税」でいただいた寄付金は
「7つの使い道」を設定し、

未来に向けた先進的な取り組みを
進めるために活用します

ふるさと「しらぬか」の
魅力あるまちづくり事業

ふるさと「しらぬか」の
豊かな自然環境保護の

ための事業

希望あふれる人づくりの
ための教育事業

「太陽の手」
子育て支援事業

活力に満ちた
産業づくり事業

健康で思いやりのある
社会づくり事業白糠町におまかせ

7つの
使い道

町内には大小120を超え
る太陽光発電施設が立
地しており、その固定
資産税を子育て支援の
財源にしていることから
「“太陽の手”子育て支
援」とネーミングしました。
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白糠だからこそ
できる教育

ふ る さと 納 税 活 用 事 例

　白糠町では「教育(意識改革)」をまちづくりの3つの柱のうちの
一つとして掲げ、さまざまな特色ある教育を行っています。特に地
域資源を有効的に活用した「ふるさと教育」や「環境教育」は、子ど
もたちの学びをより豊かにするとともに、豊かな未来を築く子ども
たちを地域全体で育てる体制づくりとなっています。

　認定こども園では「ひらがなの読み」
や「数と計算」などの早期定着を目的と
して、週に2回、学習塾の元講師が専任
講師として授業を行う「わくわくタイム」
を実施しています。

　「自ら考え、自ら取り組む力」を養うと
ともに、基礎学力の定着を目的に、希望
する児童生徒に対して専任の講師が放
課後に授業を行う「放課後学習サポー
ト」を実施しています。町内の3校に専任
の講師を配置しています。

　音楽を通して美しいものや美しい
ことを素直に感じられ、それを素直に
表現できる、心の育成「美的情操教
育」に力を入れています。情操教育指
導者は「声楽」と「ピアノ」の2人を地
域おこし協力隊や活性化支援員とし
て採用し、これらに係る経費にふるさ
と納税の寄付金を活用しています。

　地球の環境問題を理解し、広い視
野を持って解決のために行動できる
人材が求められています。白糠町では
「農業」「林産業」「漁業」「再生可能
工ネルギー」「アイヌ」という恵まれた
5つのフィールドを活用し、幼少期か
ら高等学校まで、各年齢に合わせた
カリキュラムで環境教育を行ってい
ます。

　認定こども園は教育・保育を一つと考えた幼稚園と保育所の良
さを兼ね備えている施設です。町内には「白糠こども園」と「庶路こ
ども園」の2つの認定こども園があり、0歳時から保育が受けられ
ます。また、事情があれば時間外での預かり保育もできます。

　白糠町は釧路管内初の義務教育学校として平成30年4月に庶
路学園、令和4年8月に白糠小学校と白糠中学校が統合した白糠
学園を開校しています。義務教育学校により「中1ギャップ」を防ぐ
とともに、9年間を通して一貫したカリキュラムを編成することがで
きます。　町内唯一の白糠高等学校を魅力ある高校にするプロジェクトで

す。白糠でなければ学べない独自のカリキュラムや学力・進学の手
助けをする公営塾の設置など、多くの生徒が白糠高校で学んでみ
たい、保護者が通わせたいと思える学校の実現に向けて、ふるさと
納税の寄付金を活用しています。

幼児教育サポート事業（わくわくタイム）

放課後学習サポート事業

音楽による情操教育

環境を意識できる人材を育てる環境教育

認定こども園

義務教育
学校

白糠高等学校
魅力化

プロジェクト

無料塾の開設

検定料の助成・奨学金の支給

タブレット端末の無料貸与

スタディサプリの無料提供

海外研修制度

給食費の無料化

　年に1回、75歳以上の高齢者を対象に、貸し切りバスで町外の
温泉地へ日帰り温泉旅行を行う「生き活きしらぬか日帰り温泉事
業」や、「音楽会」や「演芸会」を開催し、65歳以上の町民を招待す
る「生き活きふれあい交流事業」を行っています。他にも交通費の
一部を助成し、外出を促す「生き活きしらぬか外出支援助成事業」
や70歳以上の高齢者に人工温泉「しらぬかの湯」を無料開放する
「生き活きしらぬか健康入浴事業」を行っています。

生き活きしらぬか事業

町民の健康づくり
ふ る さと 納 税 活 用 事 例

　町民の皆さんがいつまでも健康で、心豊かに生き活きと暮らせ
るよう、まちづくりの3つの柱の一つに「町民の健康づくり」を掲げ
ています。ふるさと納税の寄付金を活用させていただき、「生き活
きしらぬか事業」として、さまざまな事業を展開しています。

災害に強い
まちづくり

ふ る さと 納 税 活 用 事 例

　白糠町では"備えあれば憂いなし" "逃げるが勝ち"を合言葉に、避
難対策の普及・啓発に努めています。特に積雪寒冷期の津波避難対
策や避難困難地域の津波避難タワー、津波救命艇の整備など、自
然災害に対する町民皆さんの安全・安心の確保に努めています。

クラウドファンディング
「子どもの笑顔を輝かせる」白糠町土俵プロジェクト
Supported by ふるなび
　2022年7月31日、ふるさと納税ポータルサイト「ふるなび」のメインキャ
ラクターを務めている第65代横綱の貴乃花光司さんをお招きし「土俵プ
ロジェクト」を、ふるさと納税のクラウドファンディングを活用して実施いた
しました。本プロジェクトは貴乃花さんの理念と「子育て応援日本一の町」
として、さまざまな子育て支援を行って
いる本町の理念が一致したことで実現
に至りました。貴乃花さんは現在、相撲
道を通じて、礼節や食文化など、子ども
たちの育成に取り組まれております。当
日は町内の子どもたちをはじめ、約350
人が来場しました。

　いつ起こるか分からない災害に備え、白糠町では毎年、地域を
指定した避難訓練を行っており、冬季間や夜間を想定した避難訓
練も実施しています。また、令和2年度からは中学生を対象にした
「宿泊防災訓練」や「防災体験学習」を行っています。こうした訓
練や学習では、令和元年に作成した「津波/洪水シミュレーション
CG」を使い、防災意識の向上を図っています。

災害シミュレーション映像製作

　災害時に正確な情報を伝達し、速
やかな避難行動につなげられるよ
う、全戸に「防災行政無線戸別受信
機」を整備しています。

防災行政無線 戸別受信機の整備
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まちづくり最新情報編P15～16
「移住者から見た白糠町」に
森末さんや同じく就農支援を活
用された菊池さん夫婦のインタ
ビューが掲載されています。

　白糠町は新規就農支援に力を入れており、その支援体制は全
国でもトップクラスです。ふるさと納税の寄付金を活用し、就農し
たいという人たちの夢をかなえています。

　岡山県岡山市出身の森末祐香里さん。子どもの頃か
ら料理や食に興味があり、将来は「北海道の大自然の
中で農業をしたい」という夢を持っていました。結婚して
子どもが生まれ、子どもたちのために健康に良いものを
と、食について考えるようになったのがきっかけで、子ど
もの頃の夢が再燃焼。いろいろと調べるうちに、白糠町
の農業支援が充実していることを知り白糠へ移住しま
した。「今はまだ農業の研修中ですが、自分で種を育て
て肥料を蒔いて、収穫までできたことに喜びを感じてい
ます。農業に必要な知識や技術をしっかりと学んで、消
費者の皆さんにも体に良い野菜をとどけたい」と森末さ
ん。白糠町で森末さん新たな夢が花を咲かせました。

　　　新規就農者支援事業

第一次産業の
再興と振興

ふ る さと 納 税 活 用 事 例

　白糠町の基幹産業である農業・林産業・漁業。豊かな資源を生
み出す第一次産業の再興と振興は、地域経済の活性化には欠か
せない、まちづくりの柱となる取り組みです。日本の将来を見据
え、食料自給率を上げる取り組みや、気候変動に対応した新たな
取り組みにも挑戦しています。

・新規就農に必要な営農技術
等の習得に関すること

活用した就農支援

森
末 

祐
香
里
さ
ん

大
自
然
の
中
で

働
く
の
が
夢

農 業

　近年、海水温の上昇などにより、全国的に漁獲の不振が続いていま
す。これまでの海に魚がいて当たり前という考えを改め、「獲る漁業」か
ら「つくり育てる漁業」へと転換していかなければなりません。これまで
は、海の中のことを知らずに漁をしていましたが、重要なことは海の中の
状態を知るということです。白糠町では2021(令和3)年に業界トップ企
業である株式会社澁谷潜水工業に依頼し、映像によって海の状態を可
視化する「白糠海域漁場可視化調査」を実施しました。
　マルチビームという装置を使った海底の地形調査やROVという水中ロ
ボットを使い、人間が潜れないような深いところにどのような生物がいる
のかを調査。また、海面から海中に向かって10m、20m、40mというように、
深さごとに細かく水温や潮の流れを調査しました。今後は、こうして得られ
た可視化のデータを活用して、効率よく漁をすることができます。

　白糠町では、可視化調査で得られ
たデータをもとに、海水温や塩分濃
度、溶存酸素量を計測するセンサー
を設置しています。このデ一タはリ
アルタイムで確認することができ、
漁師は陸地からスマホでデータを確
認し、漁に出る判断材料にしていま
す。効率的かつ無駄なガソリンを使
うことがなく二酸化炭素（CO2）を排
出しない、環境にも優しい漁業のDX
化を図っています。

　　白糠海域漁場可視化調査漁 業　　　効率化と環境に配慮した漁業のDX化漁 業

　町有面積の83％が森林という白糠町は林
業も盛んです。まちの北に広がる山林は雌
阿寒岳の山麓に至り、この山並みを源とする
３つの川の流域には酪農地帯が広がってい
ます。そして川は南の太平洋へ注ぎ、豊かな
海を育みます。森林は、木材資源の供給だ
けではなく、水資源を蓄え守る水源涵養、土
砂崩れなど山地災害の防止、CO2を吸収す
ることで地球温暖化防止に貢献するなど、
私たちの生活に影響する多面的な機能があ
ります。特に水資源や森林生態系について
はより配慮しつつ、先人が守ってきた広大な
森の資源循環を図りながら効率的な林業生
産を目指します。そして、これからは白糠で
育てた地域材を白糠で加工し利用する循環
型林産業に取り組んでいきます。

燃料
　育林のため間伐した小径木に加え、製
材所で発生した端材などを、ウッドチップ
に加工。燃料として活用します。

再生可能エネルギー
　ウッドチップを木質バイオマス発電の
燃料として利用します。森林を適正に管
理しながら、カーボンニュートラル実現に
も役立ちます。

　　　地域材を利活用した循環型林産業林 業
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「遠く離れたふるさと、学生時代までお世話になった出身地に恩返しがしたい」
という気持ちから生まれた制度“ふるさと納税”。始まりは２００８年のことでした。
２０２3年、ふるさと納税実績金額において、全国４位、北海道2位、全国の町村
では１位となった白糠町のこれまでを振り返ります。

菅前首相、小泉元環境相、
鈴木知事らがふるさと納税、
脱炭素視察で来町。
菅前首相より「地域の中でふるさと納税が生
かされている。私自身、総務大臣の時に（制度
を）作って本当に良かったなと思っている」との
お言葉をいただきました。

　
BEAMS JAPANとの
コラボイベントを開催。
北海道産生いくらなどとBEAMS JAPANオリジ
ナルデザインの食器がセットになったオリジナル
返礼品が数量限定で登場しました。

累計寄付件数
300万件突破。

2023
快 挙！「 楽
天ショップ・
オブ・ザ・イ
ヤー2022」
にて「ふる
さと納税賞」を4年連続受賞。

　　
楽天ショップ・オブ・ザ・マン
ス「ふるさと納税賞」受賞。

　
シフトプラス株式会社が
白糠営業所を開所。

　
株式会社イミューが
加工場を開設。

　
累計寄付件数
400万件突破。

2024
北 海 道 初 の 快 挙！「 楽 天
ショップ・オブ・ザ・イヤー
2023」にて「ふるさと納税大
賞」を初受賞。
また、「ふるさと納税賞」を
5年連続受賞。

アイヌ民族をテーマにした
映画「シサム」全国公開。

		

ふ る な び「ふ る
さと 納税自治体
AWARD 2019」
で、「地域貢献部
門」を受賞。

「えぞ鹿肉セット」（「ふるさと
納税編」P41）が第2回ESSE
ふるさとグランプリ2020

「東ブロック金賞」「味が自
慢の返礼品部門金賞」受賞。

楽天ふるさと納税高評価レ
ビュートップ50にお礼の品
10品が入りました。

　
2021

「楽天ショップ・オブ・ザ・イ
ヤー2020」にて「ふるさと納
税賞」を2年連続受賞。

  

子どもの笑顔輝くまちづく
りのためクラウドファンディ
ング「土俵プロジェクト」を
開始。目標額の230%を超
えるご支援が集まりました。

「北海道海鮮紀行いくら（醤
油味）」（現行「シラリカいくら（醤
油漬け）」、「ふるさと納税編」P30）
が第1回ESSEふるさとグラ
ンプリ2019「総合グランプ
リ」受賞。
「ESSEふるさとグランプリ」とは、女性誌
『ESSE』のインフルエンサー組織・ESSEプ
ラチナサポーター20名をお招きし、全国12の
自治体のふるさと納税お礼の品の試食と各自
治体によるプレゼンテーションを行い、おいしさ
はもちろん、生産者のこだわり、寄付金の使い
道、自治体の魅力などを総合的に評価すると
いうもので、初代総合グランプリの栄冠を手に
しました！

2020

楽天市場におい
て、その 年 の 優
れた店舗を決め
る「楽天ショップ・
オブ・ザ・イヤー2019」で、
北海道の自治体として初め
て「ふるさと納税賞」を受賞。

「楽天ふるさと納税」に出店する約900の自
治体から、年間の寄付額や寄付件数、成長率、
ユーザー対応などが総合的に評価され、3自治
体のうちの1つとして白糠町が選出されました。

20082008
ふるさと納税制度スタート。ふるさと納税制度スタート。
当時の白糠町にお礼の品はありませんでした。 

　
2015

「ふるさとチョイス」で
ふるさと納税を開始。
このころワンストップ特例制度や控除額倍増
などの制度改正が行われました。この年のふる
さと納税額はなんと前年比7,000％超えの約
1.6億円！ 「驚くとともに皆様の気持ちが本当
に嬉しかった」と町長は語ります。

　
2017

待つふるさと納税から「顔
の見えるふるさと見えるふるさと納税」へ。
各地のイベントに積極的に出展するようになり
ました。

　
2018

北海道胆振東部地震へ災害
支援代理寄付を実施。 
1,539件42,586千円を鵡川
町・厚真町・安平町へ。

総務書通知により寄付額の見直しを行いました。

　
2019

寄付者の方への感謝を込
めて、「ご寄付いただいただ
けで終わり」ではない、継続
的な繋がりをもつために、 

「白糠町ふるさと納税感謝
祭2019」を開催。 
※白糠町ふるさと納税感謝祭については「ちからみ
なぎるたいようのまち編」P9をご確認ください。

楽天市場
月間優良ショップ初受賞。

（同年6月・7月・10月・11月・12月も受賞）

楽天市場に出店している約5万店舗から、毎
月ユーザーから高い評価を得た上位1%の店
舗に与えられる賞です。ふるさと納税（自治体）
が入ること自体が稀と言われています。

ふるなび「ふる
さと納税自治体
AWARD2020」
で 、「 創 意 工 夫
部門」を受賞。

累計寄付件数
200万件突破。

2022
快挙！ 「楽天ショップ・オブ・
ザ・イヤー2021」にて「ふる
さと納税賞」を3年連続受賞。
楽天ショップ・オブ・ザ・マ
ンス「ふるさと納税賞」受賞。

楽天グループ株式会社創業
25周年記念レセプションに
招待されました。

2019年6月に開始したクラ
ウドファンディング「土俵プロ
ジェクト」を実施。第６５代横綱
貴乃花さんを白糠町にお招
きし相撲イベントを開催。

前年に続き、「白糠町ふるさと
納税感謝祭2020」を開催。
TBSドラマ「グランメゾン東京」で、ふるさと納
税お礼の品の株式会社馬木葉の鹿肉（「ふる
さと納税編」P47）が使われたことから、ドラマ
に出演していた冨永
愛さんをゲストにお
迎えし、ご寄付をいた
だいた皆様に感謝と
移住・子育て施策を
伝えました。

START!

'08 '09 '10 '11 '12 '13 '14 '15 '16 '17 '18 '19

'22

'20

'23

'21

13
3,965

15
2,055

6,953
159,034

41,683
817,553 96,061

1,855,610

13
4,330

11
12,195

16
2,420

11
1,940

1,074,349

16,778,420

2023年度ふるさと納税実績金額

北海道2位
 ＆全国4位

寄付件数 107万件   

寄付金額 167億円

金額（千円） 件数（件）

9月

2月

2月

6月

1１月

10月

9月

4月

1月

1月

10月

1１月

1月

2月

9月

４月4月

12月

7月

7
1,380

460,533
6,733,389

186,036
3,213,510

827,301

12,521,863

658,624

9,736,640

926,034

14,833,646

現在大人気の
いくらは当時は
なかった！

プレイバック
11月

12月

12月

1月

1月

8月

9月

3月

2月

9月

ご寄付者様の
利便性向上のため、

白糠町にふるさと納税できる
ポータルサイトは、

2015年の1サイトから、
2024年には

24サイトまで
拡大！

白糠 町 ふるさと納 税
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楽
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ヤ
ー

２
０
２
３
で
悲
願
の
大
賞
を
受
賞
！

５
年
連
続
受
賞
の
快
挙
達
成
！

　

白
糠
町
は
、2
0
1
9
年
4
月
に
楽
天

市
場
月
間
優
良
シ
ョッ
プ
を
初
受
賞
し
、同

年
で
は
6
月
・
7
月
・
10
月
・
11
月
・
12
月

に
も
受
賞
。「
楽
天
シ
ョ
ッ
プ・
オ
ブ・ザ・イ

ヤ
ー
2
0
1
9
」で
、1
5
0
0
を
超
え
る

自
治
体
か
ら
3
つ
し
か
選
ば
れ
な
い「
ふ
る

さ
と
納
税
賞
」を
北
海
道
の
自
治
体
と
し

て
初
め
て
受
賞
し
ま
し
た
。そ
の
後
も
、楽

天
ふ
る
さ
と
納
税
高
評
価
レ
ビ
ュ
ー
ト
ッ
プ

50
に
お
礼
の
品
が
10
品
入
る
な
ど
、楽
天

市
場
で
の
ユ
ー
ザ
ー
に
対
す
る
取
り
組
み

を
評
価
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。「
ふ
る
さ
と
納

税
賞
」に
お
い
て
は
、「
楽
天
シ
ョッ
プ・オ
ブ・

ザ・イ
ヤ
ー
2
0
2
0
」「
楽
天
シ
ョ
ッ
プ・オ

ブ・ザ・イ
ヤ
ー
2
0
2
1
」「
楽
天
シ
ョッ
プ・

オ
ブ・ザ・イ
ヤ
ー
2
0
2
2
」で
も
そ
れ
ぞ

れ
受
賞
。２
０
２
３
年
に
は「
ふ
る
さ
と
納

税
大
賞
」を
受
賞
し
た
。「
ふ
る
さ
と
納
税

賞
」の
受
賞
は
、北
海
道
の
自
治
体
で
は
唯

一
。５
年
連
続
受
賞
と
い
う
快
挙
を
達
成
で

き
た
の
は
、楽
天
市
場
を
通
じ
、ふ
る
さ
と

納
税
で
白
糠
町
を
応
援
し
て
く
だ
さ
る
皆

様
の
お
か
げ
で
す
。皆
様
の
期
待
に
お
応
え

で
き
る
よ
う
、引
き
続
き
精
進
し
て
参
り
ま

す
の
で
、白
糠
町
へ
の
応
援
、よ
ろ
し
く
お
願

い
い
た
し
ま
す
。

坂本 佳菜さん　

担当者が見た白糠町のイイところ

白糠町メールマガジンの
登録はコチラから！　

楽天市場で白糠町が受賞した各賞を

徹 底 解 説！ 

白糠町の「楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー」5年連続受賞について

全国の自治体様から毎年3自治体様しかご受賞いただけない特別な賞である「楽天ショッ
プ・オブ・ザ・イヤー」を5年連続で受賞されるということは大快挙ですので、とても誇らしく思っ
ております。

白糠町が「楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー」を5年連続受賞したポイントは？

魚介類・お肉など、魅力的な返礼品を数多く取り揃えているところはもちろん、ただお礼の品を
出品するだけでなく、域内の事業者様と力を合わせて寄付者様のためにお礼の品の開発・改
良を重ねてらっしゃるところです。
また、寄付者様はもちろん、事業者様をはじめ白糠町に関わる全ての人を大切にする姿勢が、
たくさんの方に応援される自治体である秘訣なのかなと思っております。

白糠町と今後一緒に取り組みたいこと、今後期待することは？

前人未到の「楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー」6年連続受賞に向けて、引き続き一緒に私どもと
ふるさと納税を推進できればうれしいです！
寄付者の皆さまがプロジェクトメンバーとなりオリジナル産品を開発する「白糠産品開発プロ
ジェクト」もいつも注目させてもらっております。いつも地域産品のブランド化の事例として勉強
にさせてもらっています。

メルマガではお礼の品情報だけでなく、
「発見！しらぬかった便り」として
町の情報もお届けしています。

北海道の自治体では
唯一！！

「楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー」

年連続受賞!!5
「楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー」（通称：SOY）とは？

「楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー」とは、ユーザーによる投票数、その年
の売上、売上の成長率、注文件数、お客様対応などから年間のベスト
ショップが選ばれる楽天市場の表彰制度。57,000ショップ以上の中か
ら最も秀でたショップに授与されます。

「月間優良ショップ」とは？
「月間優良ショップ」は、ユーザーから高い評価を得た上位1％の店舗
を表彰する賞。選定対象期間は表彰月の前月1日～末日までの1ヵ月
間。ショップレビューの平均評価・件数、店舗チェックシートの「店舗都合
キャンセルの少なさ」「低商品レビューの少なさ」「ユーザクレームの少な
さ」などから、ジャンル傾向などを加味して選出されます。

「楽天ショップ・オブ・ザ・マンス」（通称：SOM）とは？
「楽天ショップ・オブ・ザ・マンス」は、売上、売上の成長率、注文件数、お
客様対応などから選出した月間ベストショップを表彰する賞。選定対象
期間は毎月1日～末日までの1ヵ月間。「ジャンル賞」「都道府県賞」「新
人賞」「ふるさと納税賞」があり、同月内の重複受賞および6ヵ月以内の
複数回受賞は不可となっています。

楽天ショップ・オブ・ザ・イヤー 受賞の歴史

ふるさと納税
大賞 ふるさと納税賞

2016
宮崎県

都農町
山形県

寒河江市
和歌山県

有田市

220170
宮崎県

都農町
静岡県

焼津市
宮崎県

高鍋町

2018
宮崎県

都農町
宮崎県

都城市
宮崎県

高鍋町

2019
宮崎県

都城市
北海道

白糠町
山形県

寒河江市

2020
宮崎県

都城市
北海道

白糠町
宮崎県

都農町

2021
宮崎県

都城市
北海道

白糠町
福井県

敦賀市

2022
宮崎県

都城市
北海道

白糠町
福井県

敦賀市

2023
北海道

白糠町
大阪府

泉佐野市
福井県

敦賀市
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白 糠 町 の 自 然 と 、 海 と 大 地 の 恵 み に
日 々 向 き 合 う 熱 き 生 産 者 た ち

熟練の技を磨き続けるひと、受け継ぐひと、進化させるひと、新たなものを産み出すひと。
そこにはモノづくりへの、この土地へのプライドが確かにある。

次ページから、生産者たちの熱き想いが込められた、白糠町の“おしゃれ”なお礼の品をご紹介します！
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一度にたくさん届いてしまい
「冷蔵庫や冷凍庫に入りき
らない」といった心配がなく

肉や魚など生鮮食品は鮮度
の良い状態で適度な量が送
られてくる

ボリュームディスカウントが効
き、単発のお届けよりも割安
（総務省規定による返礼率
3割は順守しています）

なにより届く楽しみが長く続く 通常のお礼の品と違い、定
期便なら複数の自治体へ分け
て寄付することなく、１つの自
治体への寄付で、一定期間
に複数回のお礼の品を受け
取ることができる

定 期 便定 期 便ののススメススメいいことたくさん、あるんですいいことたくさん、あるんです

定
期
便

た
く
さ
ん
の
方
に
ご
好
評
い
た
だ
い
て
い

る
「
い
く
ら
」、「
ホ
タ
テ
」、「
た
ら
こ
」
に
、

定
期
便
を
ご
用
意
し
ま
し
た
！ 

恋
し
く

な
っ
た
時
に
お
届
け
で
き
る
よ
う
、
各
回

数
・
容
量
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

大サイズ(3S) オホーツク産 お刺身用ホタテ一人暮らしに! 750g（約6食分）

シラリカいくら（生いくら）【500g(250g×2)】

シラリカいくら（生いくら）【1kg（250g×4)】

シラリカいくら【醤油味】500g (250g×2)

シラリカいくら【醤油味】1kg (250g×4)

いくら醤油漬けアメリカ産400g (200g×2)

エンペラーサーモン900g

アトランティックサーモン800g

シラリカいくら【醤油味】2kg

たらこ 1kg

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

1 0 4 9

0 9 2 1

0 9 2 5

1 0 3 9

1 0 4 2

0 9 6 3

1 2 1 3

1 0 4 6

0 6 3 5

1 0 5 2

0 9 2 2

0 9 2 6

1 0 4 0

1 0 4 3

0 9 6 5

1 2 0 4

1 2 1 4

1 0 5 8

0 9 2 3

0 9 2 7

1 0 4 1

1 0 4 4

1 0 1 8

1 2 0 5

1 2 1 5

0 9 2 4

0 9 2 8

1 2 4 0

1 0 4 5

1 1 2 4

1 2 0 6

1 2 1 6

36,000円以上

54,000円以上

104,000円以上

52,000円以上

100,000円以上

28,000円以上

24,000円以上

600,000円以上

60,000円以上

72,000円以上

81,000円以上

156,000円以上

78,000円以上

150,000円以上

42,000円以上

30,000円以上

36,000円以上

144,000円以上

108,000円以上

208,000円以上

104,000円以上

200,000円以上

56,000円以上

45,000円以上

48,000円以上

162,000円以上

312,000円以上

156,000円以上

300,000円以上

84,000円以上

90,000円以上

72,000円以上

750g（250g×3パック）×3回 計2.25kg

500g(250g×2)×2回 計1kg

1kg（250g×4）×2回 計2kg

500g(250g×2)×2回 計1kg

1kg（250g×4）×2回 計2kg

200g×2×2回 計800g

800g×2回 計1.6kg

250g×2パック×4箱×6回 計12kg

1kg×4回

750g（250g×3パック）×6回 計4.5kg

500g(250g×2)×3回 計1.5kg

1kg（250g×4）×3回 計3kg

500g(250g×2)×3回 計1.5kg

1kg（250g×4）×3回 計3kg

200g×2×3回 計1.2kg

900g×2回 計1.8kg

800g×3回 計2.4kg

750g（250g×3パック）×12回 計9kg

500g(250g×2)×4回 計2kg

1kg（250g×4）×4回 計4kg

500g(250g×2)×4回 計2kg

1kg（250g×4）×4回 計4kg

200g×2×4回 計1.6kg

900g×3回 計2.7kg

800g×4回 計3.2kg

500g(250g×2)×6回 計3kg

1kg（250g×4）×6回 計6kg

500g(250g×2)×6回 計3kg

1kg（250g×4）×6回 計6kg

200g×2×6回 計2.4kg

900g×6回 計5.4kg

800g×6回 計4.8kg

製造日より冷凍で2年

3ヶ月以上

3ヶ月以上

1年以上

1年以上

製造日から冷凍（－18℃以下）で2年

製造日から冷凍で1年間

1年以上

製造日より冷凍で1年半

製造日より冷凍で2年

3ヶ月以上

3ヶ月以上

1年以上

1年以上

製造日から冷凍（－18℃以下）で2年

製造日から冷凍で1年間

製造日から冷凍で1年間

製造日より冷凍で2年

3ヶ月以上

3ヶ月以上

1年以上

1年以上

製造日から冷凍（－18℃以下）で2年

製造日から冷凍で1年間

製造日から冷凍で1年間

3ヶ月以上

3ヶ月以上

1年以上

1年以上

製造日から冷凍（－18℃以下）で2年

製造日から冷凍で1年間

製造日から冷凍で1年間

3回

2回

2回

2回

2回

2回

0 9 1 6 60,000円以上900g×4回 計3.6kg 製造日から冷凍で1年間4回

2回

6回

4回

6回

3回

3回

3回

3回

3回

2回

3回

12回

4回

4回

4回

4回

4回

3回

4回

6回

6回

6回

6回

6回

6回

6回

商品番号

商品番号

商品番号

商品番号

商品番号

商品番号

商品番号

商品番号

商品番号

商品番号

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

内容量

内容量

内容量

内容量

内容量

内容量

内容量

内容量

内容量

内容量

賞味期限

賞味期限

賞味期限

賞味期限

賞味期限

賞味期限

賞味期限

賞味期限

賞味期限

賞味期限

定期便回数

定期便回数

定期便回数

定期便回数

定期便回数

定期便回数

定期便回数

定期便回数

定期便回数

定期便回数

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限［事業者］■広洋水産（株）　■東和食品（株）

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。
※家庭用冷蔵庫は開閉が多いことから３か月以内にお召し上がりください。
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お届けは奇数月のみとなりますので、ご了
承ください。

ご入金の翌 月々から連続した12ヶ月間お届け（例：1月入金→3月から連続して12ヶ月間お届け）

白
糠
な
ま
ら

ス
ペ
シ
ャ
ル  ［
定
期
便
］

し
ら
ぬ
か

山
の
恵
み

セ
ッ
ト

  ［
定
期
便
］

し
ら
ぬ
か

海
の
恵
み

セ
ッ
ト

  ［
定
期
便
］

食
の
宝
庫
・
白
糠
を
存
分
に
味
わ
っ
て
い
た
だ
け
る
特
別
セ
ッ
ト
。

人
気
の
お
礼
の
品
を
一
番
美
味
し
い
時
期
に
年
12
回
、
お
届
け
し
ま
す
。

毎
月
お
届
け
す
る
の
で
、
冷
凍
庫
が
い
っ
ぱ
い
に
な
る
心
配
が
あ
り
ま
せ
ん
。

北
海
道
白
糠
町
で
の
び
の
び
と
育
て
ら
れ
た
白
糠
牛

を
は
じ
め
、
２
種
の
味
付
き
焼
き
肉
や
職
人
に
よ
る

確
か
な
味
の
チ
ー
ズ
な
ど
を
年
３
回
に
わ
た
っ
て
お

届
け
し
ま
す
。

粒
子
感
が
あ
り
、
新
鮮
だ
か
ら
可
能
な
薄
色
仕
立
て

の
た
ら
こ
や
、
昔
か
ら
漁
が
盛
ん
だ
っ
た
白
糠
名
産

の
水
だ
こ
な
ど
、
海
の
食
材
を
年
３
回
に
わ
た
っ
て

お
届
け
し
ま
す
。

4月

8月

11月
または
12月

お届け月

ミートソース

品名

白糠牛 切落し

この豚丼ごちそう便セット

味付鳥肉（鳥じん） ※ブラジル産

白糠牛100%ハンバーグ

白糠酪恵舎チーズセット
スカモルツァ〔ソフトタイプ〕85g

トーマ・シラヌカ〔セミハードタイプ〕100g
ロビオーラ〔ウォッシュタイプ〕100g

味付豚肉（豚じん）

180g×4

内容量

200g×2

3人前

450g

100g×4個

3種×各2

700g

発送種別

製造日から1年

賞味期限

製造日から冷凍で150日

製造日より冷凍保存にて3ヶ月

製造日より冷凍で90日

製造日より冷凍で240日

スカモルツァ：製造日より冷蔵で20日
トーマ・シラヌカ：製造日より冷蔵で60日

ロビオーラ：製造日より冷蔵で25日

製造日より冷凍で90日

1月
・
7月

3月
・
9月

5月
・
11月

お届け月 品名

たらこ ※アメリカ産

オホーツク産お刺身用ホタテ

アトランティックサーモン

一夜干し開きほっけ

白糠煮つぶとれたてくん

うす切り北海だこ

ピリ辛鮭ハラス

醤油いくら

キャップ付きチューブタイプ ほぐし明太子 
※ロシア産またはアメリカ産

内容量

250g

250g

400g以上

300g以上×2

500ｇ

170g

400g

200ｇ

250g×2

発送種別賞味期限

製造日より冷凍で１年

製造日より冷凍で2年

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で90日

製造日より冷凍で１年

製造日より冷凍で１年

出荷日より冷凍で60日

製造日より冷凍で2年

製造日より冷凍で1年半

ピリ辛鮭ハラス

北海道みそラーメン

白糠酪恵舎チーズセット

白糠牛 味付きカットサーロイン

キャップ付きチューブタイプ ほぐし明太子

味付豚肉（豚じん）

白糠煮つぶとれたてくん

エンペラーサーモン

一夜干し開きほっけ

鳥じん（味付鶏焼肉）

たらこ・辛子明太子セット

アトランティックサーモン

白糠牛100％ハンバーグ

オホーツク産お刺身用ホタテ大サイズ（3S）

じゃがいも（さやあかね）
※収獲によって9～10月の配送になります

この豚丼ごちそう便セット

シラリカいくら（醤油味）

しらぬか産 CAS冷凍毛がに

品名月

1月

2月

3月

4月

5月

6月

7月

8月

9月

10月

11月

12月

内容量

400g×2

4人前

スカモルツァ、
トーマ・シラヌカ、
ロビオーラ×各2個

200g×2

250g

700g

500g

900g

300g以上×2

450g

各250g

400g以上

150g×4個

250g×3

5kg

4人前

500g（250g×2）

550g以上

※写真はイメージです。お礼の品詳細は下記表にて確認ください。

※写真はイメージです。お礼の品詳細は下記表にて確認ください。

寄付金ご入金月 お届け月

11月・12月 3月・5月・7月
9月・10月 1月・3月・5月
7月・8月 11月・1月・3月
5月・6月 9月・11月・1月
3月・4月 7月・9月・11月
1月・2月 5月・7月・9月

発送種別賞味期限

1月

5月

9月

2月

6月

10月

3月

7月

11月

4月

8月

12月

出荷日より冷凍で60日

麺：製造日より45日
スープ：製造日より180日

スカモルツァ：製造日より冷蔵で20日
トーマ・シラヌカ：製造日より冷蔵で60日

ロビオーラ：製造日より冷蔵で25日

製造日より冷凍で180日

製造日より冷凍で1年半

製造日より冷凍で90日

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で90日

製造日より冷凍で90日

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で240日

製造日より冷凍で2年

発送日より2ヶ月

製造日より冷蔵保存にて7日間

製造日より冷凍で1年以上

製造日より冷凍で30日

50,000円以上

50,000円以上

しらぬか山の恵みセット
［年3回定期便］

しらぬか海の恵みセット
［年3回定期便］

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

1 2 3 7

1 2 3 8

冷 蔵

冷 蔵

200,000円以上
白糠なまらスペシャル定期便［年12回お届け］

冷 凍1 2 3 6 冷 蔵 常 温

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 蔵

常 温

寄付金ご入金月 お届け月

7月・8月・9月・10月 11月または12月・4月・8月

3月・4月・5月・6月 8月・11月または12月・4月

11月・12月・1月・2月 4月・8月・11月または12月

［ 事 業 者 ］■エランドール、田村精肉店、（有）松花、（株）白糠酪恵舎、（有）とみやストア、かねよしフーズ

［ 事 業 者 ］■広洋水産（株）、東和食品（株）、（有）マルツボ、（株）藤山水産加工、白糠漁業協同組合、（株）シラリカ

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

［ 事 業 者 ］■（株）シラリカ、（株）白糠酪恵舎、（株）小六、エスフーズ（株）、広洋水産（株）、(株)藤山水産加工、（有）とみやストア、東和食品（株）、白糠漁業協同組合 道の駅恋問館、
（株）もりもりふぁ～む、（有）松花

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。22 21



セ
ッ
ト
品

い
く
ら
・
ホ
タ
テ
・
た
ら
こ
・
サ
ー
モ
ン
と
白
糠

を
代
表
す
る
食
材
を
セ
ッ
ト
で
お
届
け
し
ま
す
。

お
刺
身
や
海
鮮
丼
な
ど
、
A
L
L
白
糠
で
食
材
を

彩
っ
て
み
ま
せ
ん
か
。「
食
と
食
材
の
ま
ち
」
白
糠

町
の
恵
み
を
存
分
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

1回の寄附で様々なお礼の品を
受け取ることができる

手続きは1回なので楽々海鮮丼セットなどオール白糠食材
の贅沢メニューを楽しめる

ボリュームディスカウントが効き
単品よりも割安（総務省規定によ
る返礼率3割は順守しています）

セット品セット品ののススメススメいいことたくさん、あるんですいいことたくさん、あるんです

ご入金の翌々月または3か月後から隔月6回お届け

し
ら
ぬ
か

堪
能
セ
ッ
ト  ［
定
期
便
］

い
く
ら
、
エ
ン
ペ
ラ
ー
サ
ー
モ
ン
、
ホ
タ
テ
、

た
ら
こ
や
煮
つ
ぶ
な
ど
の
海
の
幸
、
白
糠
牛
や
各
種
チ
ー
ズ
な
ど
、

こ
だ
わ
り
の
山
の
幸
を
年
６
回
に
分
け
て
お
届
け
し
ま
す
。

「いくら醤油漬 (鱒卵)」×「ホタテ大サイズ」の海鮮丼セット 冷 凍

1 0 0 4

1 0 0 5

1 0 0 6

1 0 0 7

9,500円以上

12,500円以上

17,000円以上

20,000円以上

いくら醤油漬 (鱒卵) 200g  ※ロシア産
ホタテ大サイズ 250g

いくら醤油漬 (鱒卵) 200g  ※ロシア産
ホタテ大サイズ 500g（250g×2）

いくら醤油漬 (鱒卵) 400g（200g×2）  ※ロシア産
ホタテ大サイズ 500g（250g×2）

いくら醤油漬 (鱒卵) 400g（200g×2）  ※ロシア産
ホタテ大サイズ 750g（250g×3）

いくら醤油漬（鱒卵）：
製造日から冷凍（-18℃以下）で1年半。
ホタテ：製造日より冷凍で2年

商品番号 寄付金額内容量 賞味期限

※写真はイメージです。お礼の品詳細は下記表にて確認ください。

1月

3月

7月

5月

11月

9月

お届け月

一夜干し開きほっけ

品名

白糠牛 味付きカットサーロイン 

スカモルツァ

トーマ・シラヌカ

エンペラーサーモン

辛子明太子

白糠牛100％ハンバーグ

モッツアレラ

ロビオーラ

プレミアムミルクジェラート

白糠牛切落し

白糠煮つぶとれたてくん

たらこ

オホーツク産お刺身用ホタテ大サイズ（3S）

シラリカいくら（醤油味）

アトランティックサーモン

300g以上×2

内容量

200g×2

2個

2個

200g以上×2

250g

150g×4

2個

2個

90ml×6

200g×2

500g

250g

250g

250g

400g以上

発送種別

製造日より冷凍で90日

賞味期限

製造日より冷凍で180日

製造日より冷蔵で20日

製造日より冷蔵で60日

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で240日

製造日より冷蔵で8日

製造日より冷蔵で25日

ーーー

製造日より冷凍で150日

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で1年

製造日より冷凍で2年

製造日より冷凍で1年以上

製造日より冷凍で1年

寄付金ご入金月 お届け月

10月・11月 1月・3月・5月・7月・9月・11月
8月・9月 11月・1月・3月・5月・7月・9月
6月・7月 9月・11月・1月・3月・5月・7月
4月・5月 7月・9月・11月・1月・3月・5月
2月・3月 5月・7月・9月・11月・1月・3月
12月・1月 3月・5月・7月・9月・11月・1月

1月

5月

9月

3月

7月

11月

100,000円以上

しらぬか堪能セット［年6回定期便］
冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

1 2 3 9 冷 蔵

冷 蔵

冷 蔵

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

［ 事 業 者 ］■広洋水産（株）　

※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

［事業者］■白糠漁業協同組合 道の駅恋問館、エスフーズ（株）、（株）白糠酪恵舎、東和食品（株）、広洋水産（株）、ジェラテリア クレメリーチェ、（株）田村精肉店、（株）藤山水産加工
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鹿せんべいで有名な奈良公園のような観光地や動物園
にでも行かない限り、日常生活ではなかなかお目にか
かれない鹿。しかし、白糠町では鹿は日常の一部なの
です。町内をドライブすれば、半分以上の確率で出会
う鹿。散歩しているだけでも、たまに出会う鹿。なん
なら家にいても、庭に遊びに来ちゃう鹿。まちの面積
の大半が森林で、雪の少ない白糠町。たとえ町民が「“シ
カ”ト」しても、白糠町の土地を好んで集まってきて
しまうのは、「“しか”たのない」ことなのかも知れま
せんね…。お後がよろしいようで。

振り向けばシカがいる

白糠あるある!

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

［事業者］■広洋水産（株）　■広洋水産（株）・東和食品（株）

※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

大切な方へ白糠の幸をお届け

熨斗掛け承ります

お中元

お歳暮

お祝い

無地

ご希望の方は、申請時に熨斗の種類をお選びください。

●お歳暮は配送時期のご指定がない場合、11/10から順次配
送いたします。●お礼の品によって外箱に熨斗シールを貼付もし
くは箱内に熨斗が入ります。●お中元やお歳暮熨斗選択で配送
時期が熨斗の季節と合わない場合は、無地熨斗対応いたします
こと、予めご了承ください。●「名入れ」は承っておりません。

※家庭用冷蔵庫は開閉が多いことから３か月以内にお召し上がりください。

「シラリカいくら (醤油味) 
1kg (250g×4)」
×「たらこ 1kg」のセット

いくら醤油漬（鱒卵・鮭卵） 食べ比べセット 
ふるさと納税 いくら 【計800g（各400g ）】

「いくら醤油漬 (鮭卵) 
400g (200g×2パック)」
×「エンペラーサーモン 900g」 
の親子丼セット「醤油漬鮭いくら 400g (200g×2)」

×「 ホタテ大サイズ 750g (250g×3)」
×「 エンペラーサーモン 900g 」
の海鮮丼セット

「いくら醤油漬 (鮭卵)400g」×「ホタテ大サイズ500g 」
の海鮮丼セット「ホタテ大サイズ500g（250g×2）」×「アトランティックサーモン800g」の海鮮丼セット

62,000円以上

25,000円以上

28,000円以上

40,000円以上

21,000円以上22,000円以上

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

シラリカいくら(醤油味) 1kg（250g×4）　 
　  たらこ 1kg  ※アメリカ産

いくら：1年以上　 
  　たらこ：製造日より冷凍で1年半　

いくら醤油漬 (鮭卵) 400g  ※アメリカ産
  　いくら醤油漬 (鱒卵) 400g  ※ロシア産

製造日から冷凍（-18℃以下）で1年半。　

いくら醤油漬（鮭卵）：400g（200g×2） 
　  ※アメリカ産　 
  　エンペラーサーモン：900g（4ブロック程度
  　にカット済） ※ノルウェー産

いくら醤油漬（鮭卵）：製造日より冷凍で2年　 
　  エンペラーサーモン：製造日より冷凍で1年　いくら醤油漬（鮭卵）：400g（200g×2） ※アメリカ産　

　  ホタテ：750g（正規品 大サイズ 1粒20g～25g 250g×3）　
　  エンペラーサーモン：900g（4ブロック程度にカット済） ※ノルウェー産

いくら醤油漬（鮭卵）：製造日より冷凍で2年
  　ホタテ：製造日より冷凍で2年
　  エンペラーサーモン：製造日より冷凍で1年　

いくら醤油漬（鮭卵）：400g（200g×2） ※アメリカ産　 
　  ホタテ：500g（正規品 大サイズ 1粒20g～25g 250g×2）

いくら醤油漬（鮭卵）：製造日より冷凍で2年　 
  　ホタテ：製造日より冷凍で2年　　

ホタテ：500g（250g×2）（正規品 大サイズ 1粒20g～25g ※1粒の重さは目安です）　
　  アトランティックサーモン：800g  ※アイスランド産

ホタテ：製造日より冷凍で2年　アトランティックサーモン：製造日より1年間　

1 0 7 5

1 0 3 4

0 9 1 4

1 0 9 3

0 9 9 6

1 1 8 5
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たくさんのお礼の品の中から、あなたの理想のいくらがみつかる！?「イエス・ノーいくら」

いくらは「醤油漬け」
で食べたい

やっぱりいくらは
国産に限る

いくらはもちろん
他の海産物も食べたい

いつもいくらが
冷凍庫にある幸せを

感じたい

楽しみは
長く続く方が良い

シラリカいくらと
エンペラーサーモンのセット（P��）

シラリカいくらとたらこのセット
（P��）

いくら醤油漬（鱒卵）※とホタテの
海鮮丼セット（P��）

シラリカいくら
【醤油味】（P��）

いくら醤油漬（鮭卵）
定期便（P��）※

シラリカいくら
定期便（P��）

いくら醤油漬（鮭卵）
    （P��）※

START

シラリカいくら
（P��）

アメリカ産秋鮭
塩いくら（P��）

※輸入卵で製造

白糠町のお礼の品で一番人気！　受賞歴の多さがおいしさの証！

楽天ふるさと納税
全てのお礼の品

　　　　  1位
獲得！

総合
ランキング

〔参考：楽天掲載のお礼の品数46万9422件（2024年10月6日現在）〕

※北海道海鮮紀行いくらは現行のお礼の品のシラリカいくらです。

〈 楽天ふるさと納税 ランクインまとめ 〉

北海道海鮮紀行いくら醤油味1kg
2016 年間ランキング 6 位
2017 年間ランキング 2 位
2018 年間ランキング 2 位
2019 年間ランキング 8 位

  2020 年間ランキング 25位

北海道海鮮紀行いくら（醤油味）500g
  2019 年間ランキング 15位

いくら醤油漬（鮭卵）500g
　　2019 年間ランキング 33位
　　2020 年間ランキング 3位  
　　2021 年間ランキング 6位
　　2022 年間ランキング 10位（450g）  
　　2023 年間ランキング 4位（400g）    

いくら醤油漬（鱒卵）500g
　　2019 年間ランキング 9位
　　2020 年間ランキング 3位
　　2021 年間ランキング 13位
　　2022 年間ランキング 11位（450g）

1パック 

250g×2個!北海道産
シラリカいくら 500gは

アメリカ産
いくら醤油漬 400gは

1パック 

200g×2個!

でこんなに
使えます!

約5杯分!

いくら丼にして  いくら軍艦巻きにして 

約31貫分! 1杯  約50g1貫  約8g

250g
白
糠
町
の
ふ
る
さ
と
納
税
お
礼
の
品
の
中
で
一
番
の
人

気
を
誇
る“

い
く
ら”

。
白
糠
沖
を
含
め
た
北
海
道
東
沖

は
、
暖
流
と
寒
流
が
交
わ
る
一
大
漁
場
で
す
。
広
洋
水

産
で
は
、
い
く
ら
が
最
も
美
味
し
い
時
期
と
さ
れ
る
９

月
～
10
月
の
完
熟
卵
の
み
を
使
用
し
、
水
揚
げ
し
た
日

に
余
す
こ
と
な
く
素
早
く
処
理
。
10
度
以
下
の
冷
却
水

で
洗
浄
し
、
丁
寧
に
人
の
手
で
不
純
物
を
取
り
除
い
た

後
、
取
り
出
し
た
卵
は
30
分
以
内
に
薄
味
の
醤
油
へ
浸

け
て
い
ま
す
。
醤
油
か
ら
上
げ
、窒
素
瞬
間
冷
凍
を
し
、

パ
ッ
ク
内
の
空
気
を
窒
素
に
置
き
換
え
る
こ
と
で
酸
化

を
防
止
。「
鮮
度
保
持
」
と
「
品
質
保
持
」
と
い
う
徹

底
し
た
製
法
に
よ
り
、“

鮭
の
お
な
か
に
あ
る
卵
が
そ
の

ま
ま
製
品
に
な
っ
て
い
る”

ほ
ど
の
新
鮮
さ
抜
群
な
い

く
ら
で
す
。
粒
は
大
き
め
で
、
程
よ
い
ハ
リ
と
ツ
ヤ
が

あ
り
、
口
に
入
れ
る
と
薄
目
の
皮
が
と
ろ
け
フ
ワ
ッ
と

濃
厚
な
旨
味
が
広
が
る
逸
品
。
手
間
も
時
間
も
惜
し
ま

ず
、
美
味
し
さ
を
追
求
し
た
白
糠
ブ
ラ
ン
ド
を
代
表
す

る“

い
く
ら”

。
是
非
一
度
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

い
く
ら

美
し
い
そ
の
見
た
目
は

ま
さ
に
、
海
の
宝
石
。

し
らぬか de ぜいたく

北海道を観光したときにし
か味わえない、ご飯が見え
ないくらいいくらが山盛り
になったいくら丼もふるさと
納税なら実現可能！ かける
量は自分次第、実質かけ放
題！ 思う存分いくらをお楽
しみください！

自分でやるから
かけ放題！
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シラリカいくらとエンペラーサーモンのセットです。

シラリカいくらといくら醤油漬（鮭卵）の食べ比べ
セットです。

シラリカいくらの食べ比べセットです。

21,000円以上41,000円以上
シラリカいくら【500g】シラリカいくら【1kg】

冷 凍冷 凍

生いくら：500g（250g×2パック）
　  いくらしょうゆ味たれ60g（30g×2パック）
　  ※北海道産

生いくら・たれ：製造日より冷凍で3ヶ月以上

生いくら：1kg（250g×4パック）
　  いくらしょうゆ味たれ：120g（30g×4パック） 
　  ※北海道産

生いくら・たれ：製造日より冷凍で3ヶ月以上

0 9 1 90 9 2 0

24,000円以上
40,000円以上 50,000円以上

シラリカいくら【250g】と
エンペラーサーモン【200g以上】セット

いくら食べ比べセット【900g】 シラリカいくら食べ比べセット【1kg】
冷 凍 冷 凍 冷 凍

シラリカいくら（生いくら）：250g
  　いくらしょうゆ味たれ：30g
　  エンペラーサーモン：200g以上 ※ノルウェー産

シラリカいくら：製造日から冷凍で3ヶ月以上
　  いくらしょうゆ味たれ：製造日から冷凍で3ヶ月以上
　  エンペラーサーモン：製造日から冷凍で1年間

シラリカいくら（生いくら）：500g（250g×2）
　  いくらしょうゆ味たれ：60g（30g×2）
　 いくら醤油漬（鮭卵）：400g（200g×2）  ※アメリカ産

シラリカいくら：製造日から冷凍で3ヶ月以上
　  いくらしょうゆ味たれ：製造日から冷凍で3ヶ月以上
　 いくら醤油漬（鮭卵）：製造日から冷凍で2年

シラリカいくら（醤油味）：500g（250g×2）
　  シラリカいくら（生いくら）：500g（250g×2）
　  いくらしょうゆ味たれ：60g（30g×2） 

シラリカいくら（醤油味）：製造日から冷凍で1年以上
　  シラリカいくら（生いくら）：製造日から冷凍で3ヶ月以上
　  いくらしょうゆ味たれ：製造日から冷凍で3ヶ月以上

0 9 8 3 0 9 8 4 0 9 8 5

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。
※家庭用冷蔵庫は開閉が多いことから３か月以内にお召し上がりください。

［事業者］■広洋水産（株）　■広洋水産（株）・東和食品（株）

シラリカいくら【醤油味】 冷 凍

商品番号 寄付金額内容量 賞味期限 備考

1 0 3 5

1 0 3 6

1 0 3 7

13,000円以上

26,000円以上

52,000円以上

250g

500g（250g×2）

1kg（250g×4）

製造日から
冷凍（-18℃以下）で

1年以上
北海道産

シラリカいくら
専用BOXで
ギフトに
ぴったり！

ご好評につき『シラリカいくら 食べ比べ亭』が
パワーアップして今年も開催！

2023年10月に「シラリカいくら」誕生を記念して実施
され大好評を博した『シラリカいくら 食べ比べ亭』。  
今年も2024年10月10日～14日にて開催。いくら食べ比
べをできる特別な定食をご提供し、いくらをモチーフとし
たオブジェなどでブランドの世界観を表現しました。

更に今年は、人気飲食店とのコラボレーションや、10月
15日から11月3日には第二弾として、下北線路街の賛
同店でも「シラリカいくら」を使ったメニューが登場！

※写真は2023年の開催写真。本イベントは終了しております。

　

白
糠
町
と
民
間
企
業
が
共
同
運
営
す
る

「
シ
ラ
リ
カ
ブ
ラ
ン
ド
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
実
行

委
員
会
」は
、北
海
道
白
糠
町
の
地
元
特
産

品
の
魅
力
を
広
く
世
界
に
発
信
す
る
こ
と

を
目
的
に
、厳
正
な
審
査
を
通
過
し
た
白
糠

町
の
特
産
品
を「
シ
ラ
リ
カ
ブ
ラ
ン
ド
」と

し
て
認
定
し
ま
す
。こ
の
度
、「
シ
ラ
リ
カ
ブ

ラ
ン
ド
」第
１
弾
商
品
と
し
て
、厳
し
い
鮮

度
保
持
基
準
を
満
た
し
た
希
少
価
値
の
高
い

「
生
い
く
ら
」が
選
ば
れ
、「
シ
ラ
リ
カ
い
く

ら
」と
し
て
デ
ビ
ュ
ー
し
ま
し
た
。

　

北
海
道
の
東
部
に
位
置
す
る
白
糠
町
は
、

太
平
洋
沖
の
暖
流
と
寒
流
が
交
わ
る
絶
好

の
位
置
に
あ
り
豊
か
な
漁
場
で
す
。ま
た
、

鮭
が
産
卵
に
帰
っ
て
く
る
川
が
３
本
も
あ

る
恵
ま
れ
た
立
地
か
ら
、「
鮭
」の
漁
獲
量

が
高
く
、日
本
で
も
有
数
の
い
く
ら
の
産
地

で
す
。そ
ん
な
白
糠
町
が
誇
る「
い
く
ら
」の

中
で
も
、「
生
い
く
ら
」は
、極
限
ま
で
鮮
度

の
良
さ
を
追
求
し
て
初
め
て
実
現
で
き
る
、

「
幻
の
い
く
ら
」と
い
っ
て
も
良
い
ほ
ど
、希

少
価
値
の
高
い
も
の
で
す
。

北海道・白糠町から世界へ発信する
「シラリカブランド」誕生！

「シラリカブランド」誕生のきっかけは寄付者様の声
「生いくら」にいただいたレビューや個別でのご連絡で、

「いくら本来の味が濃厚でとても美味しい」
「量もたっぷりで大満足」

等のお声がきっかけで「シラリカいくら」のブランド誕生にいたりました。

ブランドサイト　

インスタグラム

イベントや新たなブランド情報等の発
信を行っています！ インスタグラムの
フォロー是非お願い致します。

シ
ラ
リ
カ
ブ
ラ
ン
ド
第
１
弾
は

希
少
価
値
の
高
い
幻
の
生
い
く
ら

「
シ
ラ
リ
カ
い
く
ら
」
に
決
定
！

太平洋に面した白糠町。水揚げ、輸送、
加工までをスムーズに行うことが可能で
す。たっぷりと栄養がのった「いくら」を、
本来の美味しさそのままに「生いくら」と
して出荷するのは、「いくら」になってか
ら30分以内に冷凍したものだけです。

 鮮度を保持する、
スピード感

一般的にいくらの洗浄は常温の塩水
で行われますが 、「シラリカいくら」は
10度以下の冷たい塩水を使用。一貫
工場で「幻のいくら」と呼ぶにふさわし
い更なる鮮度保持に徹底的にこだわっ
ています。

こだわりの加工体制・
品質を支えるオペレーション

生いくらは鮮度の証明。酸化は味の劣化
につながるため、いくらの包装パック内
で酸素を窒素に置き換える窒素置換包
装を行います。パック内に酸素がないた
め、いつでも卵そのままの味が保持され
ます。独自に開発した窒素置換技術によ
り、保存料を使用せずとも賞味期限は加
工から1年間です。

  おいしさ長持ち、
窒素置換包装

おいしさの
ひみつ
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2012年より中学校体育ではダンスが必修化。小学校の指
導要領にも「表現運動」としてダンスが組み込まれるなど、
今の子どもたちにとって、ダンスは身近なものになってき
ています。子どものころの踊りといえば、運動会の出し物
も思い浮かぶところ。みなさんもソーラン節や花笠音頭を
踊った思い出があるのではないでしょうか。白糠町では、
踊りといえばやはり「白糠駒踊り」。100年もの歴史を持
つ郷土芸能で、若駒、鐘、笛、太鼓などの囃子とともに約
20名が一隊となって踊ります。かつて白糠町の運動会では
ソーラン節ではなく駒踊りが踊られていたとのことで、白
糠町出身の40代以上の人たちは、みんな駒踊りが踊れると
か踊れないとか!?  まちの人にリクエストしたら、もしか
したら踊ってくれるかも？

駒踊りは
必修科目!?

白糠あるある!

いくらがいっぱい入ったパックが２つ届きました！ １パッ
クを手巻き寿司で使って5人で食べても余っちゃうくら
いいっぱい入ってます！味もとても美味しかったです！

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

「国産のいくら」を口にする機会は実は
少ないということを皆様御存知でしたで
しょうか。日本人がイメージするいくらの
味は国産ではなく外国産の方が多いと
言います。広洋水産（株）のいくらは、外
国産も産地を厳選、徹底した鮮度管理と
製造工程により、国産のものと引けを取
らないいくらに仕上げています。実際、
過去2回行われた「白糠町ふるさと納税
感謝祭」での国産と外国産のいくらの食
べ比べ参加型企画でも、多くの参加者が
悩み正答率はなんと5割ほど。その加工
技術に皆さん驚かれていました。

そのいくら、どこ産？

  2012 年 2013 年 2014 年 2015 年 2016 年 2017年 2018 年 2019 年 2020 年 2021年  

北海道産前期繰越 700 1,500 2,500 1,000 1,000 800 1,000 1000 1,000 300  

 北海道 4,620 5,620 4,400 4,650 3,680 2,340 2,620 1,710 1,970 2,270   

 三陸 840 1,500 1,550 1,120 870 770 910 230 150 55 

 建ます 30 50 30 20 30 20 10 10 110 15 

 製品輸入（米国） 1,614 1,532 843 1,243 1,049 1,016 621 377 181 150 

 アメリカ原料加工 559 1,637 1,370 2,240 1,582 2,923 1,926 1,986 2,325 2,100 

 ロシア原料加工 2,766 1,022 563 1,158 1,704 2,657 7,025 3,518 1,812 5,425 

 その他 51 227 375 462 393 524 392 344 252 200

 合計 10,480 11,588 9,131 10,893 9,308 10,250 13,504 8,125 6,800 10,215 

■いくら供給量表（単位：トン）

生産者からの
アツいメッセージ

品質（鮮度）にこだわっ
た製品造りを行っていま
す。作り立ての状態をい
かに継続させるかにこだ
わり、安定的な供給が行
えるように努めています。

厳選したアメリカ産を北海道産と同じ製造工程
により（P27参照）、国産のものと引けを取らない
味に仕上げました。コストパフォーマンスに優れ
たいくらです。

秋鮭漁の凶不漁が続き、原料の確保が非常に難
しい状況であるため、外国産鱒卵で作ったいく
らをお礼の品にご用意しております。

生産量が少なく、希少性が高いデン
マーク産トラウト卵使用。卵は少し小
粒ですが、鮮度が良く、色味も鮮やか
です。ごはんにたっぷりのせて、贅沢
ないくら丼をお楽しみください！

塩漬けいくらは、醤油漬けでは味わえない、新鮮な
いくら本来の味を存分に楽しむことができるいくら
です。皆様のお声から改良し塩分量を調節。減塩す
ることで、お子様からご年配の方までより食べやすく
なりました。絶妙な塩加減で卵が締まり、味が凝縮、
濃厚な味わいを是非ご賞味ください。

14,000円以上

9,000円以上

13,500円以上

12,000円以上

27,000円以上

13,000円以上

いくら醤油漬（鮭卵）【400g】

ひめしずく
いくら醤油漬け(鱒卵)
【400g】

ひめしずく
いくら醤油漬け(鱒卵)
【600g】

塩いくら

いくら醤油漬（鮭卵）【800g】

いくら醤油漬（鱒卵）【400g】

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

400g（200g×2パック）  ※アメリカ産
製造日より冷凍で2年

400g(200g×2)  ※デンマーク産
製造日から730日

600g(200g×3)  ※デンマーク産
製造日から730日

400g（200g×2パック）  ※アメリカ産
製造日より冷凍で18ヶ月

800g（200g×2パック×2セット）  ※アメリカ産
製造日より冷凍で2年

400g（200g×2パック）  ※ロシア産
製造日より冷凍で1年半

0 9 8 8

0 9 4 4

0 9 4 5

1 1 4 1

0 9 9 0

0 9 7 9

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

［事業者］■広洋水産（株）　■東和食品（株）　■釧路丸水（株）

※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

全て見てます！

中には100回以上リピートしていただいている方も！
いつも応援ありがとうございます。

ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
何でも美味しい白糠町！ 

今年も応援します。

年代
80代
50代
50代
50代
40代
50代

性別
男性
男性
男性
男性
男性
男性

ご寄付回数
128回
120回
108回
93回
89回
82回

年代
50代
40代
40代
60代
70代
50代

性別
男性
男性
男性
男性
男性
男性

ご寄付回数
76回
74回
67回
64回
64回
61回

※家庭用冷蔵庫は開閉が多いことから３か月以内にお召し上がりください。

広洋水産
工藤 啓介さん

今では当たり前の「醤油漬いくら」
を全国に広めた広洋水産は、塩漬
よりも足の早い「醤油漬いくら」を
長持ちさせるために、長年に渡り
その技術を研究開発してきました。
この高い技術力が、美味しさの秘
密です。

広洋水産 株式会社は
マルハニチログループの

100％子会社です

「醤油漬いくら」を全国に広めた広洋水産
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広洋水産
菊池 哲也さん

当お礼の品は中型サイズなので旨味が凝縮され、刺身でも
焼いても揚げても、しっかりとした旨味があります。横面に7割
程度切れ目を入れメガネのように開くとお寿司屋さんのよう
な見栄えと食感をお楽しみいただけます。たっぷりの粒数が
入っていますので、色々な食べ方でお楽しみください。

しっとり肉厚で食べ応え抜群！ ホタテの甘みが口いっぱい贅沢に感じ
られるのは大サイズならではです。

14,000円以上

15,000円以上

22,000円以上

オホーツク産お刺身用ホタテ 【1kg】

オホーツク産お刺身用ホタテ 大サイズ 【1kg】

「いくら醤油漬 (鮭卵)」×「ホタテ大サイズ」の海鮮丼セット

「醤油漬鮭いくら×「 ホタテ大サイズ」×「 エンペラーサーモン」の白糠総合1位セット

「 シラリカいくら (醤油味) 」×「ホタテ大サイズ」の海鮮丼セット

オホーツク産お刺身用ホタテ 大サイズ 【1.5kg】

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

1kg（正規品 中サイズ 1粒12.5g～17g 250g×4）
製造日より冷凍で2年

1kg（正規品 大サイズ １粒20g〜25g 250g×4）
製造日より冷凍で2年

1.5kg（正規品 大サイズ 1粒20g～25g 250g×6)
製造日より冷凍で2年

0 8 3 6

0 9 3 6

1 0 4 7

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。
※家庭用冷蔵庫は開閉が多いことから３か月以内にお召し上がりください。

塩水洗浄4つの温度管理

保 管

凍 結

洗浄水

冷 凍

「鮮度」を保つ2つのこだわり

こだわり1 こだわり2

繰り返しテストを行い、保管·洗浄水·凍結·冷凍のそれぞれ最適な
温度を見つけ出しました。それらの徹底した温度管理で「本来の
旨味」を最大限に引き出しています。

真水洗浄が一般的ですが、その場合水分が滞留し、本来の味が
損なわれます。しかし塩水で洗浄することで、余分な水分を出し
て身がしまり、より「甘い」「ねっとり」とした深みのある「旨味」に
なります。

商品番号

商品番号

寄付金額

寄付金額

内容量

内容量

賞味期限

賞味期限

0 9 9 4

1 0 9 3

1 0 7 7

12,000円以上

40,000円以上

34,000円以上

15,000円以上

21,000円以上

いくら醤油漬（鮭卵）：200g ※アメリカ産
ホタテ：250g（正規品 大サイズ 1粒20g～25g）

いくら醤油漬（鮭卵）：400g（200g×2） ※アメリカ産
ホタテ：750g（正規品 大サイズ 1粒20g～25g 250g×3）
エンペラーサーモン：900g（4ブロック程度にカット済） 
※ノルウェー産

シラリカいくら (醤油味)500g（250g×2）
ホタテ：500g（正規品 大サイズ 1粒20g～25g 250g×2）

いくら醤油漬（鮭卵）：製造日より冷凍で2年
ホタテ：製造日より冷凍で2年

いくら醤油漬（鮭卵）：製造日より冷凍で2年
ホタテ：製造日より冷凍で2年
エンペラーサーモン：製造日より冷凍で1年

いくら：製造日より冷凍で1年以上
ホタテ：製造日より冷凍で2年

0 9 9 5

0 9 9 6

いくら醤油漬（鮭卵）：200g ※アメリカ産
ホタテ：500g（正規品 大サイズ 1粒20g～25g 250g×2）

いくら醤油漬（鮭卵）：400g（200g×2） ※アメリカ産
ホタテ：500g（正規品 大サイズ 1粒20g～25g 250g×2）

商品番号 寄付金額内容量 賞味期限

採
れ
た
て
の
ホ
タ
テ
の
鮮
度
感
を
維
持
す
る
た
め

に
、
各
工
程
で
徹
底
し
た
温
度
管
理
を
行
っ
て
い
ま

す
。
保
管
温
度·

洗
浄
水
温
度
は
10
℃
以
下
、
マ
イ

ナ
ス
30
℃
〜
マ
イ
ナ
ス
40
℃
で
一
気
に
凍
ら
せ
、
マ

イ
ナ
ス
40
℃
〜
マ
イ
ナ
ス
50
℃
で
冷
凍
保
存
。
ホ
タ

テ
本
来
の
旨
味
を
最
大
限
に
引
き
出
す
よ
う
に
細
心

の
注
意
を
払
い
製
造
し
て
い
ま
す
。
迅
速
に
処
理
し

た
ホ
タ
テ
は
電
解
水
を
海
水
と
同
程
度
の
３
〜
４
％

の
塩
分
濃
度
に
し
て
洗
浄
。
ホ
タ
テ
に
ス
ト
レ
ス
を

与
え
ず
に
、
貝
柱
内
の
余
分
な
水
分
を
出
し
、
身
が

し
ま
る
こ
と
で
ホ
タ
テ
の
甘
く
ね
っ
と
り
と
し
た
深

み
の
あ
る
旨
味
が
凝
縮
さ
れ
ま
す
。
一
般
的
な
真
水

洗
浄
は
貝
柱
内
に
水
分
が
滞
留
す
る
た
め
本
来
の
味

が
損
な
わ
れ
ま
す
。
こ
こ
が
ご
好
評
い
た
だ
い
て
い

る
味
の
大
き
な
違
い
で
す
。

※
表
記
の
ホ
タ
テ
の
１
粒
の
重
さ
は
目
安
で
す

ホ
タ
テ

こ
だ
わ
り
の
塩
水
洗
浄
で
プ
リ
プ
リ
を
キ
ー
プ

生産者からの
アツいメッセージ

「世界においしいしあわせを」をスローガンにもの
づくりをおこなっております。ホタテ貝をひとつひと
つ丁寧に真心こめ手作業で貝剥き製造しておりま
す。剥いた貝柱は急速冷凍を施し、小分けサイ
ズの250gでひと玉ずつバラのお使いやすい状
態になっています。ホタテ本来のおいしさを味わ
いください。

し
らぬか de ぜいたく

寿司屋のホタテといえば、写真
のような形ですよね。ホタテの
貝柱を切り離してしまわないよ
う、ギリギリまで包丁を入れれ
ば、見た目にも美味しいホタテ
の寿司が握れます。寿司にす
る際は、繊維に沿って縦に包丁
を入れるのが基本なんだとか。
是非お試しください。

お寿司屋さんのアレ、
できちゃいます！

素材の味が濃厚で甘く、臭みが全
くなく、ホタテが肉厚、個人的に人
生1番のホタテだと感じてます。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

レビュー高評価

 4.82

［事業者］■広洋水産（株）　■広洋水産（株）・東和食品（株）

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

メディア
 で紹介！
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生産者からの
アツいメッセージ

白糠の！エンペラーの！と言っていただく事が
増えており、感謝に堪えません。要求をい
ただくレベルが上がっている事を実感してお
ります。設備、人員と課題は多いですが、日々
工夫を重ね、生産に取り組んでいます。

真空パックで
小分け包装、
調理もらくらく

15,000円以上

11,000円以上

10,000円以上

12,000円以上

11,000円以上

30,000円以上

14,500円以上

29,000円以上

エンペラーサーモン【900g】

大手百貨店も扱う 「新巻鮭姿切身」

ギンサケサーモン
【1kg】

TOWA SALMON 
アトランティック【800g】

国産ワンフローズン 
トラウトサーモン【800g】

エンペラーサーモン【1.8kg】

エンペラーサーモン〔プレーンタイプ（味付けなし）〕【900g】

エンペラーサーモン〔プレーンタイプ（味付けなし）〕【1.8kg】

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

900g（4ブロック程度） ※ノルウェー産
製造日より冷凍で1年　解凍後冷蔵庫保管

　  開封の場合翌日　真空のままの場合3日
　 ※色落ち、ドリップが出ますのでお早めに
    お召し上がりください。

1.7kg（4分割）
製造日より冷凍で90日

1kg ※チリ産
製造日より1年間

800g ※アイスランド産
製造日より１年間

800g
製造日より18ヶ月間

1.8kg（8ブロック程度） ※ノルウェー産
製造日より冷凍で1年　解凍後冷蔵庫保管

　  開封の場合翌日　真空のままの場合3日
　 ※色落ち、ドリップが出ますのでお早めに
    お召し上がりください。

900g（4ブロック程度） ※ノルウェー産
製造日より冷凍で1年　解凍後冷蔵庫保管　開封の場合翌日　真空のままの場合3日

　 ※色落ち、ドリップが出ますのでお早めにお召し上がりください。

1.8kg（8ブロック程度） ※ノルウェー産
製造日より冷凍で1年　解凍後冷蔵庫保管　開封の場合翌日　真空のままの場合3日

　 ※色落ち、ドリップが出ますのでお早めにお召し上がりください。　

0 9 1 0

0 2 6 9

0 9 0 5

1 1 1 1

1 2 3 2

0 9 1 2

0 9 1 1

0 9 1 3
5,000円以上

エンペラーサーモン
のカマ【1kg】

冷 凍

1kg ※ノルウェー産
製造日より冷凍で90日

1 1 9 8

ノ
ル
ウ
ェ
ー
で
養
殖
さ
れ
る
ア
ト
ラ
ン
テ
ィ
ッ
ク
サ
ー

モ
ン
。
よ
り
健
康
的
に
成
長
さ
せ
る
た
め
に
、
過
密
養

殖
を
避
け
、
よ
り
自
然
に
近
い
環
境
で
育
て
ら
れ
て
い

ま
す
。
栄
養
価
の
高
い
エ
サ
に
よ
り
、
濃
厚
な
味
と
良

質
な
脂
で
、
し
っ
か
り
と
し
た
深
み
の
あ
る
味
わ
い
を

感
じ
ら
れ
ま
す
。
脂
質
を
持
ち
な
が
ら
も
、
鮭
本
来
の

旨
味
も
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。ま
た
、身
色
も
良
く
、

E
P
A
、
D
H
A
、
オ
メ
ガ
3
の
含
有
量
が
多
い
の
も

特
徴
で
す
。サ
ケ
の
王
様
は
キ
ン
グ
サ
ー
モ
ン
で
す
が
、

そ
れ
を
超
え
た
サ
ー
モ
ン
と
し
て
「
エ
ン
ペ
ラ
ー
サ
ー

モ
ン
」
と
ネ
ー
ミ
ン
グ
さ
れ
て
い
ま
す
。

 
鮭
・

サ
ー
モ
ン

キ
ン
グ
を
超
え
た  

エ
ン
ペ
ラ
ー 

し
らぬか de ぜいたく

骨取り＆皮ひき済み
なので 調理もらくら
く。解凍してお好みの
厚さに切るだけで、専
門店のサーモンのお
刺身が味わえます。

下処理済みの「トリムE」だから
調理もらくらく。

東和食品
東 良明さん

“

”

原産地が日本の国産サーモンなの
で、冷凍せずに鮮魚の状態からそ
のまま、安心安定のHACCP認定工
場にて速やかに加工。ご寄付者様
にお届けする際の一度きりの「冷
凍」となるため、凍結で鮮度を大き
く落とすことがありません。

ワンフローズンによる
「抜群の鮮度」でお届け

エンペラーサーモンは、原材料高騰のため寄付金額変更と容量変更を繰り返してき
ました。寄付者様より「もう少しお手頃に美味しいサーモンを楽しみたい」というお
声も同時に頂戴しておりました。そんなお声に対して開発を進めたお礼の品がアト
ランティックサーモンになります！

累計出荷数100万個を実現した東和食品（株）の
「TOWA SALMON シリーズ」に
アトランティックサーモンが登場！！

こってり
脂乗りがよく
主役級

さっぱり
野菜と

抜群の相性

ぷりぷり
食べ応え抜群！

しっとり
柔らか食感！

味と食感で選ぶ白糠町のサーモン

エンペラー
サーモン

アトランティック
サーモン

アトランティック
サーモン

ギンサケ
サーモン

国産ワンフローズン
トラウトサーモン
国産ワンフローズン
トラウトサーモン

味と食感で選ぶ
白糠町のサーモン

［事業者］■東和食品（株）　 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

ボリューム満点の900gのエンペラーサーモンを4ブ
ロック程度にカット、小分けにして冷凍、真空パックに
てお届けします。独自の調味で軽めに味付け、余分な
水分を除去することにより、身締まりをアップしました。
お刺身はもちろん、塩焼きやレアステーキもおすすめ
です。※小骨を取り除いておりますが、まれに小骨が
残っている場合がございますのでご注意願います。

北海道産秋鮭に天然塩をすり込み、数日間熟成させることでタンパ
ク質がアミノ酸へと変化し、旨味が増した新巻鮭。ふっくらとした食感
です。

きれいな朱色としっとりとし
た身質が特徴の銀鮭（ギン
サケ）の骨、皮を取り除き、速
やかに凍結処理しました。銀
鮭特有の味わいをお楽しみ
ください。

自然に近い環境で育てられたアトラ
ンティックサーモン。程よい脂乗りで
家族みんなで食べやすいサーモン
となっております。

自然豊かな青森県今別、深浦で育てられたサーモントラウトを白糠町
東和食品にて、骨、皮を除去、小分け包装し、高鮮度のままワンフロー
ズン処理しました。

ご寄付者様のお声から生まれた一品。無添加ですので、添加物が気
になる方でも安心してお召し上がり頂けます。原材料は「サーモン」
のみ。本来の「瑞 し々さ」「フレッシュさ」を感じられる逸品です。

エンペラーサーモンの「カマ」を
ご用意しました！ 味付けをしてい
ませんので、お好みで味付けを
してお召し上がりいただけます。

食べきりサイズのブロックが4つ入ってい
ました。それほど脂っぽくはなくて、ほど
よい脂のりで旨みのある新鮮なサーモン
でした。嫌な生臭みがなかったので生魚
が苦手な妻でも美味しく食べられました。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

メディア
 で紹介！

レビュー高評価

 4.62
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鮭
の
一
大
産
地
で
あ
る
白
糠
町

で
は
、「
鮭
と
ば
」
も
は
ず
せ

ま
せ
ん
。
鮭
の
味
を
感
じ
ら
れ

る
ベ
ー
シ
ッ
ク
な
風
味
。
お
子

様
か
ら
ご
年
配
の
方
ま
で
幅
広

い
人
気
を
集
め
て
い
ま
す
。

鮭
と
ば

何度かリピートで寄付しておりま
す。そのまま食べても美味しいです
が、料理の具材としてパスタと一
緒に茹でると柔らかくなり食感が
変わって別の味を楽しめます。また
旨みも出るので茹でるよりも蒸し
パスタにするのがおすすめです。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

23,000円以上

8,000円以上 12,000円以上 40,000円以上

3,000円以上
1,000円以上

12,000円以上12,000円以上

10,000円以上

レンジで焼鮭×レンジで焼さば

鮭とばイチロー【300g】 鮭とばイチロー【500g】 鮭とばイチロー【2kg】

ふわっとば 【300g】

エンペラーサーモン
チーズスティック【60g】

レンジで焼鮭鮭フレーク【500g×3個】

ピリ辛鮭ハラス 北海道産 秋鮭 1.2kg

冷 凍

冷 凍 冷 凍 冷 凍

冷 凍

冷 凍冷 凍

冷 凍

レンジで焼鮭：15切れ　レンジで焼さば：12枚
製造日より冷凍で180日

300g
製造日より冷凍で1年

500g
製造日より冷凍で1年

2kg
製造日より冷凍で1年

300g
製造日から冷凍で1年間

60g ※ノルウェー産
製造日より30日間

1,050g（15切れ）
製造日より冷凍で180日

500g×3
製造から1年間

1.2kg（400g×3袋）
出荷日より冷凍で60日

0 9 0 6

0 3 2 0 0 3 2 2 0 1 6 7

0 3 2 1

0 8 9 0

0 3 5 00 2 7 2

1 1 2 1

28,000円以上 28,000円以上

秋鮭 
船上放血神経締め

（オス）
【3.0kg以上4.9kg以下】
※9月上旬から10月中旬受付

秋鮭 
船上放血神経締め

（メス）
【3.0kg以上4.9kg以下】
※9月上旬から10月中旬受付

冷 蔵 冷 蔵

3.0kg以上4.9kg以下
発送日から冷蔵7日

3.0kg以上4.9kg以下
発送日から冷蔵7日

0 7 2 5 0 7 2 6

※漁況により、寄付金額・受付時期・発送時期を変更する場合がございます。

※生ものですので、次のどちらかの処理をしてお召し上がりください。 
1. 冷凍する（-20℃で24時間以上） 
2. 加熱する（70℃以上、または60℃で1分）

12,000円以上

北海道産鮭使用「さけトロ」
冷 凍

旨味サーモンすき身丼：40g×20パック　添付たれ：10g×20パック
製造日より冷凍で90日

0 5 3 0

常 温

［事業者］■東和食品（株）　■（有）木村漁業部　■（株）シラリカ　 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。※産地表記のないものは北海道産または国産になります。

簡単便利！ 暑い夏やお時間のない方に最適な焼鮭と焼さばのセットです。
焼き済み・個包装・レンジで温めるだけ！

面白いネーミングですが、製造工
程は極めて真面目です。年齢を問
わずに食べていただけるうす塩仕
立て。濃い旨味が楽しめます。スラ
イスしているのでとても食べやす
いです。

これまでのトバにはないソフトな食感を追求した商品です。
北海道で水揚げされた秋鮭の旨味とコクが口に広がります。

食べやすい様にスティック状にカットしていま
す。取り扱いやすい60gの個包装です。お酒
のおつまみ、おやつにぴったりです！
※10月〜3月の間に順次お届けします。

簡単便利！ 焼き済み・個包装・レンジで温めるだけ！ 特に夏の暑いときには重宝し
ますよ。

北海道で水揚げされた秋鮭を使
用し鮭フレークにしました。おにぎ
りやサラダ、ちらし寿司等の具と
して美味しくお召し上がりいただ
けます。

ピリ辛特製ダレで漬け込んだ北海道産秋鮭の贅沢ハラス。一尾の鮭から
たった2本しか取れない希少部位であるハラス。 そんな北海道産の秋鮭のハ
ラスをピリ辛な特製ダレで 丁寧に漬け込みました。ふんわりジューシーで旨
みたっぷり、上品な脂で甘みが増し、 ピリ辛感が相まって美味しさ抜群です。 

近年の海水温の上昇による魚種交代や大
規模な赤潮の発生により、鮭の不漁が続く
中、鮭の付加価値を高めるために始まった
のが、木村漁業部の木村さんが行う「船上
放血神経締め」です。神経締めは、魚の鮮
度を高い状態で維持するための技術で、ま
ずエラにハサミを入れて血抜きを行い、脳
の位置に「Ｔ字スパイク」という器具を差し
込み、背骨に沿ってワイヤーを入れ、神経を
破壊します。この技術によって、魚の死後硬
直の開始を遅らせることができ、高い鮮度
を長く維持できます。鮮度が良いので、生
臭さがなく、ルイベなどで味わうとその違い
をより一層感じることができます。ぜひご賞
味ください。

魚の鮮度を保つ「船上放血神経締め」

’08 ’09 ’10 ’11 ’12 ’13 ’14 ’15 ’16 ’17 ’18 ’19’07 ’20 ’21 ’22

20万
北海道  鮭漁獲量 （単位：トン/年）

10万

15万

5万

0

便利な食べきりパック！ 円状なので、お椀などにのせて食べやす
い！ 短時間解凍！ 簡単便利！ 忙しい時にも最適！

木村漁業部
木村 太朗さん
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振
り
返
り
ま
す
。そ
の
一
歩
一
歩
が
実
を
結

び
、神
経
締
め
な
ど
の
要
望
に
も
応
え
て
く

れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

地
域
経
済
も
活
性
化
！

持
続
可
能
な
漁
業
を
目
指
す

　
イ
ミ
ュ
ー
で
は
日
本
全
国
約
10
の
自
治
体

の
サ
ポ
ー
ト
を
担
っ
て
い
ま
す
が
、オ
フ
ィ
ス

を
開
設
し
拠
点
を
構
え
て
い
る
の
は
白
糠

町
だ
け
で
す
。拠
点
を
生
か
し
て
町
内
で
は

密
な
連
携
を
進
め
な
が
ら
、東
京
で
は
プ
ロ

モ
ー
シ
ョ
ン
イ
ベ
ン
ト
を
実
施
す
る
な
ど
、

広
い
視
野
で
白
糠
ブ
ラ
ン
ド
を
訴
求
し
て

い
ま
す
。世
界
に
発
信
す
る
白
糠
の
特
産
品

「
シ
ラ
リ
カ
ブ
ラ
ン
ド
」の
立
ち
上
げ
に
も

携
わ
り
、第
一
弾
と
な
る「
シ
ラ
リ
カ
い
く

ら
」の
Ｐ
Ｒ
で
は
東
京
で
ポ
ッ
プ
ア
ッ
プ
レ
ス

ト
ラ
ン
を
開
催
し
ま
し
た
。多
角
的
に
商
品

を
打
ち
出
せ
る
の
は
、多
岐
に
わ
た
る
ノ
ウ

ハ
ウ
を
持
つ
同
社
の
強
み
で
す
。

　

水
産
加
工
場
で
は
極
寒
ぶ
り™

の
オ
フ

シ
ー
ズ
ン
に
、生
の
ホ
ッ
キ
貝
を
瞬
間
冷
凍

す
る
加
工
品
の
製
造
を
ス
タ
ー
ト
。工
場
を

通
年
で
活
用
し
町
の
経
済
活
性
化
に
一
役
買

い
ま
す
。ま
た
、’24
年
９
月
に
白
糠
町
に
子

会
社「
株
式
会
社
シ
ラ
リ
カ
」を
設
立
し
、地

元
の
雇
用
創
出
も
図
り
ま
す
。後
継
者
不
在

で
廃
業
と
な
っ
た
白
糠
の
名
物
・
本
し
し
ゃ

も
の
事
業
も
継
承
し
ま
し
た
。「
白
糠
町
と

我
々
は
ワ
ン
チ
ー
ム
。力
を
合
わ
せ
て
地
域

経
済
を
元
気
に
す
る
循
環
を
作
り
た
い
で

す
」と
話
す
黒
田
さ
ん
率
い
る
イ
ミ
ュ
ー
の

活
躍
に
注
目
が
集
ま
っ
て
い
ま
す
。

出
会
い
は
営
業
電
話

白
糠
ブ
ラ
ン
ド
の
始
ま
り

　

北
海
道
は
食
材
の
宝
庫
で
す
が
、素
材
の

ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
を
引
き
出
す
製
造
・
加
工
の

過
程
を
道
外
企
業
に
頼
っ
て
い
る
一
面
が
あ

り
ま
す
。白
糠
町
に
お
い
て
も
、食
材
は「
と

る
だ
け
出
荷
す
る
だ
け
」で
、恵
ま
れ
た
資

源
に
ど
う
付
加
価
値
を
つ
け
て
加
工
す
る

か
が
課
題
で
し
た
。

　

白
糠
町
と
イ
ミ
ュ
ー
と
の
出
会
い
は
、イ

ミ
ュ
ー
か
ら
の
1
本
の
電
話
。ふ
る
さ
と
納

税
の
寄
付
者
の
行
動
を
見
え
る
化
し
、翌
年

の
リ
ピ
ー
ト
へ
と
つ
な
げ
る「
ふ
る
さ
と
リ

ピ
ー
ト
マ
ッ
プ
」と
い
う
イ
ミ
ュ
ー
独
自
の

シ
ス
テ
ム
を
白
糠
町
に
導
入
い
た
だ
い
た

こ
と
が
ス
タ
ー
ト
で
し
た
。地
域
に
根
を
張

り
、日
本
を
興
す
」を
コ
ン
セ
プ
ト
と
す
る

イ
ミ
ュ
ー
は
、ふ
る
さ
と
納
税
の
自
治
体
支

援
を
通
じ
て
得
た
利
益
で
地
域
に
事
業
投

資
を
し
、新
た
な
産
業
を
創
出
す
る
企
業
で

す
。外
部
か
ら
ア
プ
ロ
ー
チ
し
て
一
瞬
の
利

益
を
追
求
す
る
の
で
は
な
く
、官
民
連
携
で

地
域
に
根
付
い
た
地
域
ブ
ラ
ン
ド
や
商
品

開
発
を
行
い
、地
域
経
済
の
活
性
化
を
目
的

と
し
ま
す
。

　

白
糠
町
の
産
品
の
魅
力
と
、ふ
る
さ
と

納
税
に
取
り
組
む
姿
勢
に
感
銘
を
受
け
て

い
た
と
い
う
黒
田
さ
ん
。地
域
の
内
側
か
ら

一
緒
に
仕
組
み
づ
く
り
が
し
た
い
と
、東
京

か
ら
足
繁
く
通
い
、役
場
の
担
当
者
や
生

産
者
、事
業
者
と
じ
っ
く
り
対
話
す
る
こ
と

で
、白
糠
ブ
ラ
ン
ド
の
輪
郭
を
少
し
ず
つ
固

め
て
い
き
ま
し
た
。

車
で
10
分
、釧
路
空
港
へ
も
10
分
と
い
う
立

地
の
た
め
、水
揚
げ
し
て
す
ぐ
に
加
工
し
、

瞬
間
冷
凍
に
よ
り
新
鮮
さ
を
閉
じ
込
め
ま

す
。ま
た
、船
の
上
で
漁
師
に「
船
上
放
血
・

活
締
め
」と
い
う
特
別
な
処
理
を
施
し
て

も
ら
う
こ
と
で
、臭
み
が
出
ず
生
の
ま
ま

長
時
間
鮮
度
を
保
つ
こ
と
が
で
き
る
の
で

す
が
、こ
の
手
間
の
か
か
る
作
業
は
船
の
上

で
し
か
行
え
な
い
た
め
、漁
師
の
協
力
が
不

可
欠
で
し
た
。

　

今
で
こ
そ
漁
業
関
係
者
と
信
頼
関
係
を

築
い
て
い
る
黒
田
さ
ん
で
す
が
、「
最
初
は
、

よ
そ
者
に
不
信
感
を
抱
く
方
も
い
た
か
も

し
れ
ま
せ
ん
。ま
ず
は
信
用
し
て
も
ら
え

る
よ
う
、一
歩
ず
つ
歩
み
寄
り
ま
し
た
」と

厄
介
者
の
ブ
リ
に
着
目

水
産
加
工
場
の
新
設
へ

　

白
糠
ブ
ラ
ン
ド
の
第
一
弾
と
し
て
白
羽
の

矢
が
立
っ
た
の
は
秋
鮭
と
ブ
リ
で
し
た
。気

候
変
動
に
よ
る
海
水
温
の
上
昇
で
白
糠
沖

の
秋
鮭
の
漁
獲
量
は
年
々
減
少
し
て
い
ま

す
が
、ブ
リ
は
徐
々
に
増
え
て
い
ま
す
。し

か
し
、白
糠
で
は
ブ
リ
を
食
べ
る
習
慣
が
な

く〝
厄
介
者
〟と
し
て
扱
わ
れ
て
い
る
こ
と

に
着
目
し
た
黒
田
さ
ん
は
、こ
れ
を「
極
寒

ぶ
り™

」と
称
し
ブ
ラ
ン
ド
化
。’22
年
９
月
、

料
理
人
監
修
の
も
と
加
工
し
た
秋
鮭
と
極

寒
ぶ
り™

を
、試
験
的
に
ふ
る
さ
と
納
税
の

返
礼
品
と
し
て
各
２
０
０
食
用
意
し
た
と

こ
ろ
、わ
ず
か
６
日
間
で
品
切
れ
に
な
り
ま

し
た
。

　
こ
の
反
響
に
確
か
な
手
応
え
を
感
じ
、’23

年
９
月
に
水
産
加
工
場
を
新
設
。白
糠
漁

業
協
同
組
合
と
協
業
し
極
寒
ぶ
り™

の
商

品
化
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。白
糠
漁
港
へ

白糠町の生産物に新たな価値を見いだし、白糠ブランドを創出
し続ける株式会社イミュー。画期的なアイディアで第一次産業
に新しい風を吹き込み、まちの活性化に貢献しています。

付加価値をプラスし
白糠の産業を活性化！

漁業のDX化※を進める白糠町で新たな挑戦
日本初の鮮度保持水槽施設で「極寒ぶり™選熟」

　

白
糠
町
の
漁
業
の
Ｄ
Ｘ
化
の
一
環
と
し
て
、

２
０
２
４
年
９
月
、
イ
ミ
ュ
ー
と
白
糠
漁
業
協

同
組
合
が
協
力
し
、
日
本
初
と
な
る
鮮
度
保
持

水
槽
施
設
を
整
備
し
ま
し
た
。
白
糠
沖
で
水
揚

げ
さ
れ
る
ブ
リ
を
、
専
用
の
水
槽
（
生
け
す
）

で
数
日
間
断
食
飼
育
し
、
活
締
め
、
血
抜
き
、

神
経
締
め
を
施
し
ま
す
。
釧
路
市
の
企
業
か
ら

技
術
提
供
を
受
け
た
「
低
活
性
活
か
し
込
み
技

術™

」
を
応
用
し
、
ブ
リ
を
半
分
眠
っ
た
よ
う

な
状
態
で
飼
育
し
ス
ト
レ
ス
を
軽
減
す
る
と
と

も
に
、
胃
の
中
が
空
に
な
る
た
め
鮮
度
の
長
期

保
持
が
可
能
と
な
り
ま
す
。
生
の
ま
ま
で
１
週

間
も
鮮
度
が
保
た
れ
る
ほ
ど
で
す
。

こ
の
水
槽
施
設
で
白
糠
ブ
ラ
ン
ド
「
極
寒
ぶ

り™

」
を
低
活
性
化
さ
せ
、
さ
ら
に
熟
成
し
旨

味
を
蓄
え
た
新
ブ
ラ
ン
ド
「
極
寒
ぶ
り™

選
熟

（
せ
ん
じ
ゅ
く
）
」
の
開
発
を
進
め
て
い
ま
す
。

魚
体
を
締
め
る
タ
イ
ミ
ン
グ
と
方
法
を
コ
ン
ト

ロ
ー
ル
で
き
、
鮮
度
と
熟
度
の
バ
ラ
ン
ス
を
選

べ
る
た
め
、
最
高
の
状
態
で
お
届
け
で
き
る
の

が
魅
力
で
す
。
ゆ
く
ゆ
く
は
他
の
魚
に
も
展
開

し
、
白
糠
の
漁
業
の
追
い
風
に
な
る
こ
と
が
期

待
さ
れ
て
い
ま
す
。

株式会社イミュー 
黒田 康平さん
「地域に根を張り、日本を興す」というコンセプトのもと、
地 域 資 源のブランド化による産 業 創出を行う。第一次 産
業の生産と販路、地域PRを掛け合わせたブランド化を推
進。日本が誇る食ものづくり産業を世界に発信すべく、地
域の社会課題に向き合いながら活動中。

※白糠町では、持続可能な漁業を目指しております。水中ロボットによる海
中の生物の探査や、漁場の海水温や塩分濃度などを計測するセンサーの
設置、最新装置で海底の地形を測定など、漁場の可視化による漁業の DX
化を進めています。詳細はまちづくり最新情報編 P19・20 を確認ください。

新施設は白糠漁港の目の前
に設立。白糠沖で漁獲され
たブリをそのまま鮮度保持水
槽へ移送します。

全国から注目を集める、情熱的な若き力

白糠町とイミューがタッグを組んで生み出したお礼の品は、次ページでご紹介します！
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22,000円以上

15,000円以上

15,000円以上

北海道 天然 生 ホッキ貝 
しゃぶしゃぶ セット ※数量限定

3～4人前（約175g×2皿） 

北海道 天然 生 ホッキ貝 
お刺身 セット4皿 ※数量限定

天然 極寒ぶりTM 厳選3種 漬け丼の素 
セット 600g 3種セット (各2パック) ※数量限定

冷 凍

冷 凍

冷 凍

1 1 0 0

1 1 0 2

0 9 5 6

ししゃも

ホッキ 白糠食材のブランド化へ   白糠町×イミューのお礼の品

タ
ラ

ブ
リ

    

「 極 寒 ぶりTM 」は天 然
物で、一般的なブリよ
りも魚の旨味が非常に
強く、そして寒い海だか
らこそ脂も非常にのっ
ている、そんな個性の
ある「極寒ぶりTM」に合
わせ、更なる旨味を引
き出す渾身の厳選レシ
ピをつくりました。

ブリの中でも越冬と産卵を控えた寒い時期に獲れ
る、�栄養豊富で脂がのった”天然の親ブリ”である

「寒ブリ」。その中でも、より寒い海・白糠にて獲れ
る「極寒ぶりTM」は、更に脂がのり、きめ細かいサ
シで、身もきゅっと締まった極上の味わいです。

商品開発を監修した
「Kai’s Kitchen」
オーナーシェフ甲斐さん 極寒ぶりとは

［事業者］■（株）シラリカ　 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

24,000円以上

天然 極寒ぶりTM ブリしゃぶ セット 400g (3~4人前) ※数量限定

冷 凍0 9 5 3

極寒ぶりTM切身 400g（200g×2）、羅臼昆布 (出
汁用) ×1、ラーメン 400g（200g×2）、ブリ出汁スープ 
200ml×2、ポン酢 55ml×2、もみじおろし10g×4、柚子
胡椒 1.5g×4、赤紫蘇の粉末 6g×1

出荷日から冷凍で30日

旬の天然ものならではの、ぷりぷ
り＆とろける食感×濃厚な味わい。
白糠が誇る「極寒ぶりTM」を贅沢に
しゃぶしゃぶで。

【3～4人前】
ホッキ貝切身 約350g（約175g×2皿）、
羅臼昆布 (出汁用) ×1、にゅうめん 
400g（200g×2）、あおさ 4g×1、白だし 
50ml×2、ポン酢 50ml×2、もみじおろ
し5g×4、沢わさび 2.5g×4

出荷日から冷凍で30日

【4皿】
ホッキ貝切身 約400g（約100g×4皿）
沢わさび 2.5g×4袋

出荷日から冷凍で30日
極寒ぶりTMのりゅうきゅう 九州風漬け丼（約100g×2パッ

ク）／極寒ぶりTMのたんたか 白糠オリジナルしそ風味漬け丼
（約100g×2パック）／極寒ぶりTM赤柚子胡椒 白糠オリジナ
ル柚子胡椒風味漬け丼（約100g×2パック）

出荷日から冷凍で90日

15,000円以上

しらぬか産 
本ししゃも20尾

（オスメス各10尾）
 ※数量限定

冷 凍1 0 1 9

20尾（オスメス各10尾）
出荷日から冷凍で60日

一般に流通している「ししゃも」と呼ばれる魚の9割以上は、「キャペリ
ン」や「カラフトシシャモ」という似た魚です。本物のししゃもは世界
でも北海道の太平洋沿岸にしか生息しない日本固有の貴重種で
す。回遊魚のため北海道西部から東部海域に回遊し、十勝沖から
徐々に脂が抜け、卵が熟すことから、白糠沖で獲れるししゃもは最も
美味しいとされています。

北海道産
天然たらの昆布締め 540g(180g×3) ※数量限定

冷 凍1 1 2 6

18,000円以上
【3パック】昆布じめ　180g×3個、ねり和辛子 2.5g×3袋
出荷日から冷凍で30日

天然タラを本来の旬で！贅沢に「生」で食す昆布じめ。噛むほどに旨味
が口の中に広がる天然タラ。身の本当の旬に高鮮度を求めた漁獲を
することで、冬のタラにはない極上の美味しさを「生」でお届け。本来の
旨味をより凝縮した昆布じめでお楽しみください。

15,000円以上

北海道産天然たらの漬け魚 
3種【粕漬け 山椒漬け ゆず漬け】600ｇ(100g×6) ※数量限定

冷 凍1 1 2 9

【6パック】●天然タラ漬け魚 粕漬け（100g×2パック）、●天然タラ漬け魚 
山椒漬け（100g×2パック）、●天然タラ漬け魚 ゆず漬け（100g×2パック）

出荷日から冷凍で30日
天然タラを本来の旬で！3種の漬け厳選食べ比べセット。噛むほどに旨味が口
の中に広がる天然タラ。身の本当の旬に高鮮度を求めた漁獲をすることで、冬
のタラにはない極上の美味しさを食卓に。本来の旨味を存分に味わえる贅沢3
種の漬けでお楽しみください。

旬の天然ものならではの、ぷりぷり＆とろける食感 × 濃厚な
味わい。白糠が誇る「極寒ぶりTM」をご飯と一緒に漬け丼の
素でお楽しみください。

タラは冬に多く出回りますが、「身」
を食べるなら、次の産卵に向けて
栄養を蓄える春がおすすめ。その
中でも2週間の一番良い時期だけ
に限定した天然タラをお届けしま
す。最高の鮮度を目指して、負荷が
かかりにくい「定置網」で漁を行
い、海から上げたその場で1匹ず
つ丁寧に血抜きを行っています。

本当の旬は冬じゃない !?
身の本当の「旬」をお届け

市場で販売している赤い色のホッキ貝は全て
加熱済みのもの。生のものが流通されること
はめったにありません。白糠町では、肉厚で味
が良い旬の時期の天然ホッキ貝を急速冷凍。
ホッキ貝本来の旨味と甘みを存分に楽しめ
る、高鮮度な状態で皆様へお届けしています。

地元の人しか味わえない
“ 生 ” ホッキ貝という贅沢

白糠が誇る天然生ホッキ貝を贅沢にお刺身、しゃぶしゃぶで。噛む
ほどに甘みとうま味が口の中に広がる旬の天然ホッキ貝。生の状
態での流通はめったにありませんが、独自の加工処理により、本来
の旨味と甘みを存分に味わえる“ほぼ生”でお楽しみください。

日本中探してもここにしかない自慢の逸品
60年続く老舗の伝統と志を受け継ぐ決意
創業から60年以上白糠で愛されて続けてきた「大森
水産」。伝統製法を守り、手作業で丁寧に加工する
「本ししゃも」は、そのふくよかな食感と濃厚な旨味
が評判で、ふるさと納税の返礼品としても人気があり
ます。2023年8月、ご主人のご逝去と後継者不在によ
り廃業を余儀無くされ、この味が失われるのを目の当
たりにしたイミューの黒田社長は、事業を継承させて
欲しいと名乗り出ました。「ししゃもは日本でこの地域
でしか獲れない大切な資源であり、古くからこの地に

生きるアイヌの伝説にもなっている。エモーショナル
で守るべきもの」という想いからでした。
味の要である伝統製法「手振り塩」をはじめ、代表の
大森照子さんが丁寧に技術とノウハウを教え、少しず
つ受け継がれていく老舗の味。そして徐々に大森水産
に活気が戻ってきました。白糠の風土が育んだ「本し
しゃも」を継承し、伝統と品質、味を守りながら、どの
ように無二の魅力を伝えていくか。挑戦は始まったば
かりです。

白糠町産「極寒ぶりTM」を白糠町で加工し急速冷凍
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到着時も生きたままで、新鮮な
状態でした。その日のうちに湯
がいて食べましたが、味噌がと
ても濃ゆく身も詰まっており大
変美味しかったです。 贈り物用
としても喜ばれるお品だと思い
ました。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

CAS（CELLS ALIVE SYSTEM）＝「細胞が生きている」という意味。
凍結しても組織が破壊されず、解凍後も鮮度が生き生きと蘇ります。
特に毛ガニはCASの効果が感じられるものです。

CAS機能装置内で発
生した複合エネルギー
で水分子を振動させ、
寄り集めさせないで凍
結し始めます。

振動を与えることで、氷
晶の膨張を抑え、表面
と中心部の温度を均一
に近づけ凍結させます。

凍結前の状態で解凍
されるため、鮮度・味・
風味が限りなく生の状
態に戻ります。

CAS冷凍とは

凍結初期状態 凍結状態 解凍後の状態

※「活」と「茹でたて」は、9月上旬～12月中旬ころまでの受け付けで
9月下旬～12月中旬ころの発送となります。 ※漁況により、寄付金額・
発送時期は変更になります。

生産者からの
アツいメッセージ

白糠の前浜で獲れた魚介類
を厳選するところから始まりま
す。すべて当漁協で加工を行っ
ているからこそ実現できる＂新
鮮な＂魚介類をぜひご堪能く
ださい。

白糠漁業協同組合
芦田 廣康さん

10,000円以上

ボイルタラバ蟹の身

200g×2
発送日より冷凍で1年以上

0 6 3 2

54,000円以上

しらぬか産 
活特大毛ガニ【800g以上】

800g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 6 4 冷 蔵

46,000円以上

しらぬか産 
活大毛ガニ【650g以上】

650g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 5 8 冷 蔵

38,000円以上

しらぬか産 
活大毛ガニ【550g以上】

550g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 6 0 冷 蔵

27,000円以上

しらぬか産 
活中毛ガニ【450g以上】

450g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 6 2 冷 蔵

27,000円以上

しらぬか産 茹でたて
中毛ガニ【450g以上】

450g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 6 3 冷 蔵

38,000円以上

しらぬか産 茹でたて
大毛ガニ【550g以上】

550g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 6 1 冷 蔵

46,000円以上

しらぬか産 茹でたて
大毛ガニ【650g以上】

650g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 5 9 冷 蔵

54,000円以上

しらぬか産 茹でたて
特大毛ガニ【800g以上】

800g以上×１杯
出荷日より冷蔵で5日

0 5 6 5 冷 蔵

毎
年
の
漁
獲
量
と
漁
期
を
定
め
、
生
態
系
を
確
保

し
て
い
る
か
ら
こ
そ
、
お
届
け
で
き
る
こ
の
大
き

さ
。
サ
イ
ズ
や
重
量
な
ど
厳
し
い
基
準
を
ク
リ
ア

し
た
白
糠
沖
産
の
毛
ガ
ニ
。
蟹
の
旨
味
を
堪
能
し

て
い
た
だ
く
た
め
に
、
白
糠
漁
協
で
は
茹
で
た
そ

の
日
に
発
送
す
る
こ
と
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。

ご
自
身
で
茹
で
た
い
方
の
た
め
に
、「
活
」も
ご
用

意
。
ま
た
、
漁
期
外
の
出
荷
の
た
め
に
C
A
S
冷

凍
も
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

毛
ガ
ニ

船
上
厳
選
、

ず
っ
し
り
し
た
身
と

ジ
ュ
ー
シ
ー
な
ミ
ソ
。

し
らぬか de ぜいたく

手作業で丁寧に殻をむき、
新鮮なうちに冷凍しました。
面倒な殻をむく手間がない、
とても食べやすい本タラバ
ガニのほぐし身は、お子様か
らご年配の方までお手軽に
お召し上がり頂けます。

簡単＆豪華！
タラバ丼

白糠町では、子どもたちに大地と海の恵み、それに携わり、
白糠で働く人々への感謝の気持ちを大切にしてもらいたいと、
地元白糠の食材を使用した「ふるさと給食」を実施している。
そこで提供されたことのあるメニューに驚愕! 白糠特産の灯
台つぶを使用した「つぶ醤油ラーメン」に毛ガニを使用した

「毛ガニみそラーメン」など、「これが給食で食べられるの!?」
と疑ってしまうほどの豪華さ。「スーパー給食」として、テ
レビで取り上げられたこともあるのだとか。このほか、ししゃ
もを丸ごと1匹はさんだ「ししゃもマヨネーズパン」という“珍”
メニューが提供されたことも。地元の食材を味わい、ふるさ
とへ感謝する。そんな素敵な給食が、白糠にはあります。

給食で毛ガニが食べられる!?
珍メニューもあった!?

白糠町の
ふるさと給食

白糠あるある!

｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
ワンストップ申請に
ついて、質問の電話をし

ましたが、丁寧に対応
していただきました。

北海道沖本タラバガニを
使用しています。保存料＆
添加物不使用なので、安
心安全！

急速冷凍が叶える、弾力ある「ぷりぷり」食感！
高鮮度のままご家庭へ。

ボイルしたタラバ蟹を殻からむいてあるのでそのまま食べることができます。

54,000円以上

しらぬか産 CAS冷凍 
特大毛ガニ【800g以上】

800g以上×１杯
出荷日より冷凍で30日

0 5 4 5 冷 凍

46,000円以上

しらぬか産 CAS冷凍 
大毛ガニ【650g以上】

650g以上×１杯
出荷日より冷凍で30日 

0 5 4 6 冷 凍

冷 凍

38,000円以上

しらぬか産 CAS冷凍 
大毛ガニ【550g以上】

550g以上×１杯
出荷日より冷凍で30日

0 5 4 7 冷 凍

27,000円以上

しらぬか産 CAS冷凍 
中毛ガニ【450g以上】

450g以上×１杯
出荷日より冷凍で30日

0 5 4 8 冷 凍

［事業者］■白糠漁業協同組合　■（株）藤山水産加工 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。※産地表記のないものは北海道産または国産になります。44 43



北海道太平洋沿岸で漁獲された一尾あたり15kg～大きい物では35kgにもなる「水だこ」の足をうす
切りにしました。一つ一つの大きさは、直径約7cmで、厚さは歯ごたえと食べやすさを追求した生産者
のこだわりで3mmです。お刺身はもちろん、カルパッチョやサラダ、たこザンギ（唐揚げ）、しゃぶしゃ
ぶ、ホットプレートでほんのわずかに焼いた焼きしゃぶしゃぶもおすすめです。

10,000円以上

うす切り北海だこ
冷 凍

170g×3個
製造日より冷凍で1年

0 6 3 3

柳だこはサクッとした歯
ごたえと噛むほどに口
の中に甘味が広がるの
が特徴です。ベテラン
の職人が大きさ、肉質
を瞬時に判断し一気に
茹で 上げ た刺身用の
たこと、お酒の肴に、ツ
ウにはたまらない「まん
ま」の塩辛と三杯酢の
セットになります。

サクッとした歯ごたえと噛むほどに甘みが広
がる柳だこ。刺身用のほか、三種の味を串焼
きで楽しめるセットです。

16,000円以上

しらぬか産 刺身用柳だこ
冷 凍

1.2kg（600g×2個）
製造日より冷凍で90日

0 1 3 6

しらぬか産柳だこと珍味（まんまの三杯酢・まんまの塩辛）の3種セット
17,000円以上

冷 凍

しらぬか産柳だこ：600g×1個、まんまの三杯酢：100g×2個、
まんまの塩辛：100g×2個
製造日より冷凍で90日

0 4 6 9

「しらぬか産柳だこ」と
BBQに

「たこ串（塩味・味噌味・醤油味）」
のセット
11,000円以上

冷 凍

しらぬか産柳だこ：200g×2個、たこ串各150g
（塩味、味噌味、醤油味：各3本入×1袋）
製造日より冷凍で90日

0 1 3 7

新鮮なたこの歯ごたえと旨味を楽しめるしゃぶしゃぶ
用と三つの特製ダレを絡めた「喰っ蛸（くったこ）とあ
る？」シリーズのセットです。

10,000円以上

酒の肴にしゃぶしゃぶに
たこ三昧セット

冷 凍

うす切り北海だこ：170g×2個、たこのキムチ漬け・
わさび漬け・しょうが漬け：各100g×1個
うす切り北海だこ：製造日より冷凍で1年、たこのキ
ムチ漬け・わさび漬け・しょうが漬け：それぞれ製造
日より冷凍で60日

0 2 6 1

北海道産、柔らかさが魅力の「柳だこ」
を過熱水蒸気加工により旨味と栄養を
凝縮、ふわっとした食べごたえに。噛め
ば噛むほどジュワッを旨味がしみ出す

「旨味たこ」を頭から足まで存分にお楽
しみいただけます。

12,000円以上

北海道旨味たこ
冷 凍

1.0kg以上×1杯
製造日より冷凍で60日

0 5 0 8 北
海
道
で
主
流
の
水
だ
こ
に
く
ら
べ
て
小
ぶ
り

の
柳
だ
こ
は
、
激
し
い
潮
流
に
揉
ま
れ
る
た
め

身
の
締
り
が
よ
く
、
弾
力
が
あ
っ
て
歯
ご
た
え

抜
群
。
白
糠
町
で
は
、
大
正
時
代
か
ら
続
く
、

餌
を
使
わ
ず
海
中
に
針
を
張
り
め
ぐ
ら
せ
る

「
空
釣
り
縄
」
漁
法
で
の
漁
が
行
わ
れ
て
い
ま

す
。
水
揚
げ
と
同
時
に
、
ベ
テ
ラ
ン
の
職
人
が

大
釜
で
一
気
に
茹
で
上
げ
。
素
材
そ
の
も
の
の

旨
さ
に
職
人
の
技
が
加
わ
っ
て
、
肉
厚
で
絶
妙

な
食
感
、
美
味
し
さ
に
仕
上
が
り
ま
す
。

た 
こ

絶
妙
な
歯
ご
た
え
と

甘
み
の
濃
い
味
わ
い

し
らぬか de ぜいたく

ふるさと納税のお礼の品
では、高級料亭でしか味わ
えないほど薄く丁寧にスラ
イスした逸品をご用意して
います。さっと湯に通してた
こしゃぶにすれば、身が引
き締まり旨味が凝縮。甘み
が際立ち、ぷりぷり＆コリコ
リ食感が楽しめます。

たこ本来の味が楽しめる
たこしゃぶ

｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
ふるさと納税で知った白糠町。

子育て支援も充実
していてとても良いまちですね。
興味が湧いたので実際に足を
運んでみましたが、

実際に見ても良いまち
でした。

「正月には白糠の柳
だこを」と言われる
ほど、豊洲市場をは
じめ全国から厚い支
持を受けている人気
の逸品です。

たこへのこだわり

食べやすいように、二本に分けて有
り使い易かったです。身質は柔らか
く、噛むと柳だこの旨味が迸ります。
刺し身だけでなく、酢の物等にも利
用して存分に楽しめました。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

レビュー高評価

 4.75

生産者からの
アツいメッセージ

全国に向けて「たこ」で勝負している有限会社マル
ツボ。たこは内臓に多くの消化酵素を持ち、時間が

経つほど臭みが出てしまいま
す。加工の手早さが鮮度をキー
プするための肝。マルツボはそ
の技術力とおいしさで、市場
からも高い評価を得ています。

食べたことのない「たこしゃぶ」に惹かれて決めました。
まずはそのままわさび醤油で、次に、本当に軽く、火加減
によって2から3回泳がせるくらいのしゃぶしゃぶにした
ところ、たこがぷりっとして、絶妙なレア感、ぽん酢につ
けて食感と味の両方を楽しむことができました。生とは
違う「たこしゃぶの美味しさ」を知りました。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

ビールに良く合う肴「イカ刺し」。ツンと香る
わさびやサッパリとした生姜でなど、様々な
食べ方がありますが、白糠町の特に漁師さん
たちの間では、醤油と「一味唐辛子」で食べ
るのが“ツウ”なんだとか。また、ふるさと納税
お礼の品にもなっている柳だこは、「山わさび」
で食べるのが一般的で、白糠町民はこれを食べ
ると春を感じるとのこと。さらに、秋刀魚は七
味で !  など“ツウ”な食べ方はまだまだあるよう
なので皆様もいつもと違った食べ方を楽しんで
みては？

町民はこう食べる！

白糠あるある!

［事業者］■（有）マルツボ　■釧路丸水（株）　■白糠漁業協同組合　　 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

マルツボ
大坪 洋一さん

メディア
 で紹介！
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木箱入りなので、贈り物として使え
るのが良いですね。贈った相手も
非常に喜んでくれました。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

美
味
し
い
た
ら
こ
の
基
準
と
い
え
ば
、
や
は
り“

粒

子
感”

。
白
糠
町
の
た
ら
こ
は
、
オ
ホ
ー
ツ
ク
海
・

ベ
ー
リ
ン
グ
海
で
漁
獲
さ
れ
た
ス
ケ
ト
ウ
ダ
ラ
の

完
熟
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で
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ご
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一
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選
し
、

一
つ
一
つ
丁
寧
に
作
り
上
げ
ま
す
。
鮮
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か
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そ
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ょ
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。
大
き
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は
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中
で
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ラ
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け
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が
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に
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り
ま
す
。

た
ら
こ

新
鮮
だ
か
ら
可
能
な
薄
色
仕
立
て

た
ら
こ
の
美
味
し
さ
は 

粒
子
感 

“

”

初めて会った人との会話で話題にあがりやすいの
が“出身地”の話。愛知県出身の人が、「名古屋出
身です」と答えることが多いというのはよく聞く
話ですが、白糠町の人は出身地を聞かれると「釧
路の方です」と答えるんですって。もちろん、白
糠町出身なのが恥ずかしいわけではなく、聞いた
相手が少しでもわかりやすいようにという、素敵
な配慮。相手を想った回答なんです。

「ご出身は？」 
「釧路の方です！」

白糠あるある!

｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
頑張れ白糠町！
思い出が多い白糠線。
昭和49年に訪問した
ことを今でも覚えています。

水揚げ後のスケトウダラは、陸上
へ運んでから工場で作業をする
と、その工程で鮮度が落ちてしま
います。そのため、太平洋最北部
の洋上で『船上凍結』させた原料
のみを厳選して使用しています。
手間も難易度も上がりますが、ストレスがかかっていない卵を、鮮
度がよい状態で保つことができます。

美味しさの決め手は『鮮度』！
鮮度抜群の『船上凍結』

粒子感があり、新鮮だからこそ可能な薄色仕立ての一本物です。

15,000円以上

辛子明太子【1kg】

冷 凍

250g×4パック  ※アメリカ産
製造日より冷凍で1年

14,000円以上

ほぐしたらこ・ほぐし明太子
【各500g×2】

冷 凍

塩たらこ：500g×2、辛子明太子：500g×2 
計2kg  ※ロシアまたはアメリカ産
製造日より冷凍で1年半 /  解凍後冷蔵で1週間

0 3 5 3

7,500円以上

ほぐしたらこ・ほぐし明太子
【各500g】

冷 凍

塩たらこ：500g×1、辛子明太子：500g×1   
計1kg  ※ロシアまたはアメリカ産
製造日より冷凍で1年半 /  解凍後冷蔵で1週間

0 6 8 8

12,000円以上

減塩たらこ
冷 凍

1kg（500g×2パック） ※ロシア産
製造日より冷凍で1年

0 2 6 0

12,000円以上

減塩辛子明太子
冷 凍

1kg（500g×2パック） ※ロシア産
製造日より冷凍で1年

0 4 4 1

15,000円以上

たらこ・辛子明太子セット【1kg】

冷 凍

たらこ：250g×2パック、辛子明太子：250g×2パック 
計１kg  ※アメリカ産
製造日より冷凍で1年

0 3 5 2

7,500円以上

たらこ・辛子明太子セット【500g】

冷 凍

たらこ：250g×1パック、辛子明太子：250g×1パック 
計500g  ※アメリカ産
製造日より冷凍で1年

0 7 3 6 0 6 9 9
高級感があり贈答にもぴった
りな昔ながらの木箱に入って
います。

28,000円以上

たらこ（木箱入り）
冷 凍

2kg  ※アメリカ産
製造日より冷凍で1年半

0 2 6 6

鮮度が良いから可能な薄色仕立て。たらこの美味しさは
粒子感と言われるように、豊富な粒子感とまろやかな舌
触りの中にも、一粒一粒が際立ち柔らかな味わいです。

15,000円以上

たらこ
冷 凍

1kg  ※アメリカ産
製造日より冷凍で1年半

0 2 5 8

鮮度にこだわり、厳選した太平
洋最北部の洋上で船上凍結さ
せた原料のみを使っています。

キャップ付きチューブタイプ ほぐしたらこ・ほぐし明太子

キャップ付きチューブタイプ ほぐしたらこ

キャップ付きチューブタイプ ほぐし明太子

冷 凍

冷 凍

冷 凍

独自の調味液で仕上げた、着色料不
使用の辛子明太子です。使いやすい
ように、100gに小分けいたしました。

無着色辛子明太子（切子込）
【100g×10入】

12,000円以上

冷 凍

100g×10パック  ※ロシアまたはアメリカ産
製造日より冷凍で180日

0 5 6 6

商品番号

商品番号

商品番号

寄付金額

寄付金額

寄付金額

内容量

内容量

内容量

賞味期限

賞味期限

賞味期限

備考

備考

備考

0690

0691

0692

4,000円以上

4,000円以上

4,000円以上

250g×2 計500g

250g×2 計500g

各250g 計500g

製造日より冷凍で1年半
 解凍後冷蔵で1週間

製造日より冷凍で1年半
解凍後冷蔵で1週間

製造日より冷凍で1年半
解凍後冷蔵で1週間

原料はロシアまたはアメリカ産

原料はロシアまたはアメリカ産

原料はロシアまたはアメリカ産

0693

0694

0695
0495

7,000円以上

7,000円以上

7,000円以上
10,000円以上

250g×4 計1kg

250g×4 計1kg

各250g×2 計1kg
各250g×3 計1.5kg

［事業者］■広洋水産（株）　■東和食品（株） 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

粒がしっかりした厳選素材を使用。おにぎりの具
のほか、マヨネーズと和えてドレッシングやパスタ
のソースなど使い方はいろいろ。

9,000円以上

【訳あり】塩たらこ切子
【 1.6kg (400g×4) 】

冷 凍

1.6kg（400g×4）※ロシアまたはアメリカ産
製造日より冷凍で1年間

0 8 2 2

切子は製造過程で薄皮が破れたり、崩れたり、
大きさが規格外の訳あり品です。形が整ってい
なくても味や粒感は一本子と同じ一級品です。

同社既存商品に比べ、30％塩分を抑えました。たらこ本来の味が
お楽しみいただける、柔らかな味付け。『たらこは、好きだけど塩分
が気になって』と言う方にもおすすめです。焼いても塩辛くなりす
ぎず、素材の味が楽しめます。扱いやすい500gパックを2パック、
お届けいたします。毎日のご飯のお供にどうぞ。

レビュー高評価

 4.77
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冷 蔵

冷 凍

10,000円以上12,000円以上

14,000円以上

12,000円以上

15,000円以上

10,000円以上

12,000円以上

さ印さんりく
いわし一夜干し開きほっけ詰合せ

干物セット

白糠海鮮BBQセット

栄三郎商店 白糠海産物セット

つぶジャン【200g×3】 

白糠煮つぶとれたてくん 【1kg】

2kg前後（13～15尾） 
発送日から5日以内にお召し上がりください。

　 ※入荷次第発送いたします（11月中旬まで）

4枚（1パック1枚300g以上×4パック）　 製造日より冷凍で90日

開きホッケ×1枚、干し宗八カレイ×2～3枚（大きさによって数が
異なります）、八角みりん干し×2～3本（大きさによって数が異な
ります）、サバ明太×1～2枚（大きさによって数が異なります）、真
鱈みりん干し×2枚、紅鮭切り身×2枚の6種類計10～13枚

※「宗八カレイ」が「柳カレイ」に代わる可能性がございます。
※大きさによって数が異なります。

製造日から冷凍で60日間

一夜干し開きほっけ：1枚入（300g以上）、たこ串
（味噌味）：3本入り×1パック（150g）、殻付ボイ
ル灯台つぶ：500g（10～15個入）×1袋、片貝ほ
たて：4枚入×1袋、一夜干しこまい：4本入×1袋
一夜干し開きほっけ、たこ串（味噌味）、殻付ボ
イル灯台つぶ、片貝ほたて：冷凍で90日、一夜
干しこまい：冷凍で60日、冷蔵で2日

ししゃも（オスメス込10尾）、煮つぶ（250g）、柳
だこ（200g）、エンペラーサーモン（200g） ※ノル
ウェー産
ししゃも：製造日より冷凍で60日、煮つぶ：製造
日より冷凍で90日、柳だこ：製造日より冷凍で90
日、エンペラーサーモン：製造日より冷凍で1年

200g×3
製造日より冷凍で1年

1kg（500g×2個）　 製造日より冷凍で1年

0 3 9 7
0 5 1 8

0 8 3 9

0 5 3 7

0 4 8 2

0 6 5 1

0 1 3 8

さ印さんりく
阿部 久さん

藤山水産加工
折出 征清さん
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レビュー高評価

 4.63

レビュー高評価

 4.63

太平洋産 太西洋産

ボソボソ…

｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
もう何度もリピートしています。
白糠町のふるさと納税のお礼の
品を選ぶのが、毎年楽しみで
仕方ありません。

贈答用として大手百貨店も取り扱う「東和食品（株）」の数の
子はポリッ、パリッとした食感が特徴。太平洋のニシンは豊か
に生い茂った海藻に卵を産みつけるため、波に流されないよ
うに粘度が強くなっており、歯ごたえが良い。一方、大西洋の
ニシンは砂地に卵を産みつけるためソフトな食感になる。市
場では太平洋産は「本チャン」と呼ばれ高級品とされます。白
糠町の数の子はこの「本チャン」を使用するため歯切れが良
いのです。

数の子は “本チャン”に限る

道東近海で獲れた旬のいわしの中でも、脂ノリの良
いものだけを厳選し、鮮度抜群のままお届けします。
日本一脂の質が良く、サイズも大きいです。刺身やみ
りん漬け、蒲焼やフライといった様々な食べ方ができ
ます。一味で食べるのも美味しいです。

北海道東沖の肉厚で脂のりの良いほっけを厳選。絶妙な塩加減と干
し加減で美味しく仕上げました。

栄養分豊かな海で育った魚を、最も美味しい時期に店主自ら1枚
ずつ干して仕上げた自信作です。高級魚八角も入っています。

バーベキューにピッタリな選りすぐりの食材を詰め
合わせたセットをご用意しました。

白糠自慢の海産物をセットでご
用意しました！ 色々な商品を食
べたい方におすすめです。ぜひ
ご賞味ください。

つぶをピリ辛のタレで仕上
げました。癖になる辛さで
す。お酒のおつまみや、ご飯
のお供にもどうぞ。

加熱すると身がやわらかくなる「灯台つぶ」を
塩味でボイルしました。そのまま食べても、パス
タなどの具材としても使えます。

冷 凍

11,000円以上

レンジで焼さば 
12枚入り

12枚 ※ノルウェー産
製造日より冷凍で180日間

0 8 9 4

100g前後のさばフィレに塩味を
施し、旨味を逃さぬよう過熱水蒸
気にて加工しました（火入れ済）。

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

18,000円以上

白糠煮つぶとれたてくん 【1.5kg】

1.5kg（500g×3個）　 製造日より冷凍で1年

1 1 3 2 冷 凍

冷 凍

6,000円以上

白糠煮つぶとれたてくん 【500g】

500g　 製造日より冷凍で1年

1 1 3 1 冷 凍

数の子をわさびマヨネーズで和えました。お惣菜や
酒のつまみ、手巻き寿司のネタとしておすすめです。
年齢を問わず大人気。

12,000円以上

わさびマヨ数の子
【600g】

冷 凍

600g（200g×3パック） 
　 ※アメリカ産またはカナダ産

製造日より冷凍で1年

0 3 1 9

冷 蔵

完熟卵のパリパリとした食感が特徴。形がきれいな一本羽のみを丁寧に
箱詰めしました。ご贈答にも最適な最高級品です。

12,000円以上

大手百貨店も扱う品質 「塩数の子（塩水漬け）」

500g（中サイズ） ※アメリカ産またはカナダ産
製造日より冷蔵で1年

0 1 3 2

13,500円以上

大手百貨店も扱う品質 「味付け数の子」

500g（中サイズ） ※アメリカ産またはカナダ産
製造日より冷凍で1年

0 1 3 9 冷 凍

［事業者］■東和食品（株）　■北海道フレッシュ（株）　■（株）藤山水産加工　■白糠漁業協同組合　■白糠印刷（株）　■竹花商店

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

※漁獲状況によってはご用意できない場合がございます
ので、ご了承ください。

※季節・漁の状況によって内容が変更になる場合がございますので、ご了承ください。
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大容量
仕上げは手作業

濃厚な旨味

いつでも新鮮な味を楽しめる
便利な小分け包装。トレイの
ない真空パック包装なので冷
凍庫でもかさばらず、2個ずつ
の小 分け包装で 使い勝 手が
抜群！

白糠牛のネック部位の濃厚な
旨味を活かしつつ、食べ応え
ある弾 力 食 感 に仕 上 がった
のは、一つ一つ手で成形して
いるからこそ。焼き上 がりの
際に、お肉の食感を残しなが
らも、ジワリと溢れる肉汁を
お楽しみください。

知る人ぞ知る牛ネックは、赤身が強く甘みが濃 厚でコクがありま
す。脂肪が少なくヘルシーなうえに、コラーゲンが豊富で栄養 価が
高いです。出汁もとれるこの部位をひき肉にすることで奥深い味わ
いを作るので、こだわりのハンバーグ店等で使用されています。

ハンバー
グ

白糠牛
100％

肉好き
の皆さま、
注目！

牛

羊
鹿

人気急上昇中！

8,000円以上 13,000円以上

北海道産 牛肉100% 
ハンバーグ【150g×6個】

北海道産 牛肉100% 
ハンバーグ【150g×12個】

冷 凍 冷 凍

150g×2×3パック
製造日から冷凍で240日

150g×2×6パック
製造日から冷凍で240日

1 1 3 0 1 1 0 7

「白糠牛は黒毛和牛とは異な

り、脂が多い牛ではありませ

ん。そのため、和牛の脂が

苦手な方も、赤身の濃厚な

旨味と甘みをたくさん楽しめ

るのが魅力です」

鴨田 猛（かもだ たけし）

Le Jardin de Kamo
オーナーシェフ

小川 聡（おがわ さとし）
「こてっちゃん」でおなじみ
「エスフーズ株式会社」

下國 伸（しもくに のぶ）　

北海道・旭川市生まれ。
料理人の M-1 グランプリといわれる

「CHEF-1 グランプリ」初代王者

「白糠の羊肉からは、海

と森に囲まれたこの土地

ならではの海風・ミネラ

ルを含んだ上質な深みの

ある味わいを感じます」

「白糠町の鹿肉は狩猟後の処理

の良さと生育場所が良く、食べ

るとダイレクトに素材の違いが

わかります。鹿肉を初めて食べ

る人も『こんなにおいしいんだ』

と驚く人が多いです」

白糠牛を100％使用したハンバーグです。北海道産白糠牛を100％配合していま
す。白糠牛の赤身が強く良く動くネックの部分を採用。赤身が美味しく味が濃い
ハンバークとなっております。美味しさを追及するために工場では機械を使わず
にすべて手で一枚一枚パテを作り、ふっくらジューシーになるよう仕上げました。

白糠牛を初めて食べましたが、とて
も美味しくてビックリしました。 内
容も150gのハンバーグが12枚も
入っていて大満足です。 リピート
確定です！

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

［事業者］■（株）カネヨシフーズ

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

レビュー高評価

 4.79
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［事業者］■エスフーズ（株）　■（株）田村精肉店　■（有）とみやストア　■（有）松花

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので（冷蔵品は不可）、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

羊肉ではなく、豚肉をジンギスカンのタレで味付け
したのが「豚じん」です。味付きなので、解凍してす
ぐにお使いいただけます。普段のお食事にはもちろ
ん、キャンプ飯やバーベキューにも大活躍！！

羊肉ではなく、鶏肉をジンギスカンのタレで味付けしたのが「鳥じ
ん」です。白糠を代表する自慢の白糠オリジナル味付き焼肉です。

12,000円以上

白糠牛 切り落とし【1kg】 

冷 凍

1kg（250g×4パック）
製造日から冷凍で180日

1 1 0 6

生産者からの
アツいメッセージ

生産者からの
アツいメッセージ

ふるさと納税はもちろん、白糠町の名が
いろいろな話題でみなさんの耳に入ること
が、町のPRになるという思いでやってきま
した。「この豚丼」は白糠町に来ないと食
べられませんでしたが、ふるさと納税に出
品し、とても大きな反響をいただいていま
す。とにかく実直に、日々 邁進しています。

30年間白糠町で生産飼育、安心安
全な食肉を生産しています。9,000頭
を飼育しており、食肉コンビナートとし
ては国内最大級です。白糠牛は食べ
応えがありますが、赤身肉のため非常
にヘルシーです。国産牛は高いイメー
ジがあると思いますが、白糠牛は飼育
コストを抑えているため、リーズナブル
で美味しい牛肉となっています。15,000円以上

12,000円以上

12,000円以上

3,000円以上

8,000円以上

3,000円以上 11,000円以上

10,000円以上

白糠牛 味付き
カットサーロイン

白糠牛味付き
焼肉肩ロース

北海道産白糠牛 
赤身【1kg】セット

（スライス800g、切落し200g）

味付豚肉（豚じん）【700g】

味付豚肉（豚じん）【2.1kg（700g×3）】 

味付鶏肉（鳥じん） 
【900g（450g×2）】

味付鶏肉（鳥じん） 
【3.6kg（450g×8】

この豚丼 ごちそう便セット 【3人前】

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍 冷 凍

600g（200g×3）
製造日から冷凍で180日

750g（250g×3）
製造日から冷凍で180日

スライス800g、切落し200g
製造日より冷凍で90日

700g（肉500g、タレ200g）
製造日より冷凍で90日

2.1kg（700g（肉500g、タレ200g）×3）
製造日より冷凍で90日

900g（450g×2）  
 　 ※ブラジル産

製造日より冷凍で90日

3.6kg（450g×8）  
　 ※ブラジル産

製造日より冷凍で90日

阿寒ポーク：（40g×4枚）×3袋、この豚丼のたれ：200ml×1本、
　  ねぎ油：7g×1個、粉山椒：3パック  
　  ※2〜5人前有。お問い合わせください。

阿寒ポーク：製造日より冷蔵で7日、たれ：製造日より常温で1年

1 2 0 3

1 1 9 7

0 9 0 8

0 7 4 2

0 8 8 9

0 7 4 0 0 8 6 8

0 1 6 3 2000年に北海道「道の駅弁」
第1号に認定された「道の駅しら
ぬか恋問」の名物「この豚丼」を
ご自宅でも味わいたいとのリク
エストにより作られました。やわ
らかくジューシーな阿寒ポークと
特製ダレがご飯によく合います。

冷 蔵

松花
（レストラン
  む〜んらいと）
松田 秀夫さん

牛
肉

豚
肉

鶏
肉

機械は断面をつぶし切り食感や風味が損
なわれがち。しかし「手切り」は、機械では
難しい細かい筋や脂を取り除き、肉質や
脂、繊維に合わせて、�適した厚さ大きさに
切ることができます。技を必要とし、手間も
時間もかかりますが、お肉の味を最大限
に引き出します。

匠の技！ 手切りによる
高級焼肉店のお味をご家庭で

北海道で親しまれるジンギスカンを、羊肉だけでは
なく鶏肉・豚肉でも美味しく頂けるその漬けダレは
お子様からお年寄りまで大満足のお味！りんご、玉
ねぎが入った、醤油仕立ての甘辛タレは「とみやス
トア」オリジナル。独自製法で作った手作りタレにしっ
かりと漬け込まれたお肉をお召し上がりください！

白糠で愛される秘伝の味付け
「とみやストア」ジンギスカンのタレ

ブランド牛の中でも、上質
な赤身が多く、柔らかい
肉質が特徴の「白糠牛」。
味もしつこくなく、赤身の
旨味を存分に味わえ、お
子様やご年配の方にもお
ススメです。

白糠が誇るブランド牛【白糠牛】

白糠町で肥育・生産された、白糠牛のボリュームセットです。食べ
飽きせずヘルシーな赤身のウデ・モモをスライス（400g×2パック）
と切落し（200gパック）の合計1kgセットにしております。

赤身肉を切り落としにしました。お肉をさっぱり
食べたい方には、ヘルシーな赤身肉がオスス
メです！ カレーにしたり、肉じゃが、プルコギ、
牛丼、肉炒めなど幅広い料理でお楽しみいた
だける、250g×4パックでお届けします。赤身本
来の旨味を是非ご堪能ください！

｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
ふるさと納税をするまで
白糠町を知りませんでし
たが、パンフレットをみ
て子育て世代にはと
ても良いまちだと思い
ました。

北海道白糠町でのびのび育てられた白糠牛
のサーロイン。カットし北海道の豚丼のタレに
漬け込んだ事により、更に柔らかく食べやすく
しています。また、タレ漬けにしているので焼く
だけで簡単に食べれます。お肉の旨みと脂の
旨みをご堪能下さい。

こってりとした味わいが実に美味しいです。キャ
ベツとかと一緒に炒めても美味しいですし、こ
れだけ炒めてごはんに載せるとゴージャスなど
んぶりにもなります。量もたっぷりあって食べ応
えがあり、流石白糠町の品は素晴らしい。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

左から
神内ファーム 21 徳元 宏さん

田村精肉店 佐野 泰久さん

白糠町で生産された白糠牛
の肩ロースです。赤身が多く
ヘルシーです。250gの小分
けパックでお届けします。

赤身最高！ すき焼きでいただき
ました。お野菜に肉の旨みが染
みて美味しかったです。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声
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［事業者］■（有）茶路めん羊牧場　■（有）とみやストア　■（有）とみやストア、（株）馬木葉　■羊まるごと研究所　 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※産地表記のないものは北海道産または国産になります。※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

生産者からの
アツいメッセージ

生産者からの
アツいメッセージ

生産者からの
アツいメッセージ

自給率わずか1％未満の国産
の羊ですが、ご家庭でも楽し
んでいただけるようにと思い、
少量多品目のアイテムをそろえ
ています。肉だけでなく、羊毛、
羊皮、脂肪、内臓 etc.命を
頂く羊を余すことなく利用する
ことを目指しています。

300 頭の羊を飼育する羊
牧場です。「羊をまるごと
あなたのために」をスロー
ガンに、羊肉・羊毛・ムー
トンの生産をしています。

すべての人に美味しいと
思われるのが理想です
が、昔からの味付けをあ
えて変えない努力をして
います。

★数量限定

モモ、肩、バラの部位を少し厚切りにスライスしました。ジューシーで柔らかい羊肉をご賞味ください。

4～5人向けセットとして焼肉用スライス600g×2パックをお届けします。

4～5人向け。焼肉用スライスと骨付きステーキセットをお届けします。

ムートンとは、刈られた羊毛と毛皮が一体になったものです。インテリアとしてラグ
のように敷いたり、ソファーに敷くなど、羊毛の暖かさはもちろんのこと、心地良い
手触りやモフモフ感は絶品です。 ロースの柔らかさとバラの甘味を感じる脂の旨みをお楽しみください。

３種の肉を北海道のソウルフード、ジンギスカンのオリジナルダレに
漬け込みました。白糠町民が愛する自慢の焼き肉3種です。

ラム肉をオリジナルのタレで味付けしま
した。町内はもとより各方面で販売され
ている、白糠を代表する自慢の白糠オリ
ジナル焼肉です。

17,000円以上

38,000円以上

42,000円以上
120,000円以上 12,000円以上

11,000円以上

4,000円以上

7,000円以上

10,000円以上

焼肉用ラム肉スライス
【250g×2パック、オリジナルスパイス10g】

ラム肉焼肉セットA 【600g×2パック】

ラム肉焼肉ステーキセットA 【600g×2パック】「ムートン」
羊まるごと研究所・酒井さん製 

骨付きラム肉ステーキセット
【300g×1パック、オリジナルスパイス10g】

羊・鶏・鹿肉をまるごと堪能！ 
しらぬか自慢 味付き焼き肉セット

味付羊肉（らむじん）
【500g】

味付羊肉（らむじん）
【1kg（500g×2）】

味付羊肉（らむじん）
【1.5kg（500g×3）】

冷 蔵

冷 蔵

冷 蔵冷 蔵

焼肉用ラム肉スライス：250g×2パック ※白糠産　オリジナルスパイス：10g
発送日より8日～10日

焼肉用ラム肉スライス：600g×2パック ※白糠産　オリジナルスパイス：10g
発送日より8日～10日

焼肉用スライス：600g×1パック ※白糠産
　  骨付きステーキセット：600g×1パック ※白糠産
　  オリジナルスパイス：10g

発送日より8日～10日

サイズ：約1m×70cm前後 骨付きステーキ：300g （ラムチョップ（骨付きのロースバラ）2本とスペアリ
ブ1～2本） ※白糠産　オリジナルスパイス：10g
発送日より8日～10日

味付羊肉（らむじん）：1kg×1個 ※オーストラリア産
　  味付鶏肉（鳥じん）：900g×1個 ※ブラジル産
    味付鹿肉ピリ辛焼肉用：300g×1個 ※白糠産

味付羊肉（らむじん）・味付鶏肉（鳥じん）：製造日より冷凍で90日
　  味付鹿肉ピリ辛焼肉用：製造日より冷凍で60日

500g  ※オーストラリア産
冷凍で90日

1kg（500g×2） ※オーストラリア産
冷凍で90日

1.5kg（500g×3） ※オーストラリア産
冷凍で90日

0 4 4 2

0 4 4 4

0 4 4 50 4 9 0 0 4 4 3

0 1 5 3

0 8 7 7

0 8 7 9

0 8 8 0

羊まるごと研究所
酒井 伸吾さん

とみやストア
吉松 俊幸さん

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷 凍

冷
涼
で
、
草
資
源
の
豊
富
な
白
糠
は

羊
の
飼
育
に
適
し
て
い
ま
す
。
羊
の

生
産
か
ら
加
工
販
売
ま
で
を
一
貫
し

て
行
い
、
原
料
を
冷
凍
せ
ず
に
チ
ル

ド
パ
ッ
ク
で
お
届
け
。

※
消
費
期
限
の
前
に
冷
凍
保
存
し
て

い
た
だ
い
て
も
問
題
あ
り
ま
せ
ん
。

羊 
肉

と
て
も
希
少
な
国
産
羊
肉

羊
本
来
の
旨
味
を
堪
能

茶路めん羊牧場
武藤 浩史さん

シンプルに焼いて付属のスパイス
でいただきました。赤身と脂ののっ
た箇所がバランスよく入ってまし
た。国産のラムって柔らかくて美味
しい！

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

36年前より白糠町に入植し、北海道
における羊飼いの中興の祖と呼ばれ
る武藤浩史さんが運営する「茶路めん
羊牧場」、2008年の洞爺湖サミットの
メインディッシュを飾った羊を飼育した

「羊まるごと研究所（略してひま研）」
という、全国区の牧場が2つもあるの
です！

全国に名を馳せる2つの牧場
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白糠産えぞ鹿肉を自社で独自開発したえぞ鹿
肉酵素分解エキスを使った特製タレに漬けこみ
ました。ジビエバーベキューを楽しんでください。

脂身が少なく赤身が多く肉質は
きめ細かく繊細。牛肉や豚肉に
比べカロリーが1/3と低カロリー
で、タンパク質は2倍、鉄分は3
倍含まれているヘルシーな食材
として注目を浴びています。どう
ぞ、食卓ですき焼き、しゃぶしゃ
ぶ、鍋を楽しんでください。

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。

［事業者］■（株）馬木葉　■（株）ジビエ　■（株）北海道えぞ鹿ファクトリー

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

普通の焼肉と同様に、焼き肉のタレや塩コ
ショウなどでお召し上がりください。あらかじ
めステーキ用・焼肉用とカットされているの
でとても便利です。

高タンパク・低カロリー・低脂肪、鉄分豊富でヘ
ルシーミートな鹿肉は、「お肉の優等生」と言わ
れています。簡単にお召し上がりいただける焼
肉、ソーセージ、フランクのセットになります。

オール道産原料を使った製品です。味の決め
手は自社で独自開発したえぞ鹿肉酵素分解
エキスです。ソースなど一切使わず、そのまま
焼いて、鹿肉の旨みをお召し上がりください。

高タンパク・低カロリー・低脂肪で、さらに鉄分も
豊富な鹿肉のロースとモモをセットにしてお届け
します。道内外の有名レストランにも卸している信
頼の品質で安心してお召し上がりいただけます。
鹿肉だからと構えずに、素材の味を活かし塩コ
ショウを振りかけて簡単にお召し上がりください。

｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
白糠町にふるさと納税を
した理由は、お礼の品が
人気なのはもちろん、
白糠町を応援したい
気持ちが強いからです。
道の駅しらぬか恋問
には度々お世話になって
います。 ※季節・捕獲量によってはお時間をいただく、またはご用

意できない場合があります。

※季節・捕獲量によってはお時間をいただく、またはご
用意できない場合があります。

10,000円以上

11,000円以上

10,000円以上

10,000円以上

10,000円以上10,000円以上

10,000円以上

高タンパク・低カロリー・低脂肪
えぞ鹿肉セット

ジビエのえぞ鹿肉セットえぞ鹿肉のソーセージに
フランクに焼肉セット

えぞ鹿肉ハンバーグ
【6個（1袋2個×3袋）】

えぞ鹿ロース肉スライス　
すき焼き・しゃぶしゃぶ用

【500g】

えぞ鹿もも肉スライス　
すき焼き・しゃぶしゃぶ用

【500g】

特製たれ漬
えぞ鹿焼肉ミックス

【300g×2袋】

冷 凍

冷 凍
冷 凍

冷 凍

冷 凍冷 凍

冷 凍

シカロース肉：250g、シカモモ肉：400g
製造日より冷凍で180日

前足肩肉：200g×2パック 
　  ロース：200g×1パック 
      ステーキ：300g×2パック

製造日より冷凍で1年
えぞ鹿肉ソーセージ：8本入り×2袋

　 えぞ鹿肉フランク：2本入り×2袋　
　  えぞ鹿肉肩スライス：300g×1袋

製造日から冷凍で6ヶ月

130g×6個（1袋：130g×2個が3袋）
製造日から冷凍（-18℃）で6ヶ月

500g×1袋
製造日から冷凍（-18℃）で6ヶ月

500g×1袋
製造日から冷凍（-18℃）で6ヶ月

300g×2袋
製造日から冷凍（-18℃）で6ヶ月

0 8 0 0

0 5 1 5
0 4 2 7

0 4 2 3

0 4 2 40 8 2 1

0 4 2 2

ジビエ
廣田 明夫さん

馬木葉
松野 穣さん

北海道
えぞ鹿
ファクトリー
呉 奇さん
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えぞ鹿は厄介者とされてきました。車とぶつかる事
故が多数起こったり、3億5000万円もの農業被害
が出た年もありました。被害を抑えるために、農家
の方が狩猟免許をとって駆除を行っていましたが、
北海道庁から食肉として流通させる許可が下り、い
ち早く白糠町の（株）馬木葉が処理工場を作り、今
では北海道を代表する鹿肉の生産地となりました。

もともとはまちの厄介者だった

し
らぬか de ぜいたく

高級フレンチでも度々登場
する鹿肉。肉を常温に戻し
て、フライパンで表面に焼
き色を付け、オーブンで温
めるように熱を加える。味
付けはシンプルに塩コショ
ウのみ。これだけで、口の
中に芳醇な旨味と野性味
が広がる最上級の味わい
が楽しめます。

ジビエブームを牽引するえぞ鹿肉

鹿肉は、「お肉の優等生」と言われるほど、高たんぱく・低脂肪・
鉄分豊富にもかかわらず、カロリーは牛肉の半分以下のヘル
シーミートです。

ヘルシーで栄養満点な鹿肉

鉄 分
約 2倍

脂 質
約1/6

タンパク質
約1.4倍

カロリー
 半分以下！

エネルギー

119
kcal

kcal

g

g

g

g

mg

mg
294

23.9

17.1

4.0

25.8

3.9

2.0

タンパク質 脂 質 鉄 分

鹿

牛

当町のエゾ鹿肉は、生産者が
狩猟から加工まで一貫して行っ
ているため、より美味しくご賞
味いただけます。

美味しさを実現する
2つのこだわり

低温熟成

スピード加工

鹿肉のローストにして食べました！ ほん
とに美味しいお肉！ 鹿肉にハマりました！

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

レビュー高評価

 4.53

メディア
 で紹介！
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［事業者］■（株）北海道えぞ鹿ファクトリー　■（株）ジビエ・南富フーズ（株） 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

とろとろに煮込んだ鹿肉、ジャガイモと人
参がゴロゴロと入った、食べ応え満点の
スパイシーカレーです。

えぞ鹿肉の旨味をぎゅっと凝縮した本
格手作りハンバーグ。玉葱と椎茸の旨味
たっぷりな醤油ベース味です。

あらゆるお酒との相性が良い、
鹿肉のおつまみセットです。

凝縮した鹿肉の旨味と唐辛子＆胡椒の辛さ、山椒の痺れが特徴の万能調味料です。
麻婆豆腐や茹で麺に、パスタ、サラダなどお料理のトッピングでもお楽しみいただけます。

油で揚げていないヘルシーなミートボー
ルです。カツオと昆布のあっさり和風だ
しで、鹿肉の旨味をお楽しみください。鹿肉のレトルト3点セットです。白糠町の

鹿肉をご堪能ください。

｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
お礼の品が届いた後にいただいたメールが
堅苦しくなく、読み手に伝わる楽しい
内容でした。ふるさと納税、リピ確定です！

ペットサプリメント

トリーツヘルスケア ペットフード

14,000円以上

12,000円以上

12,000円以上

1,000円以上

12,000円以上

20,000円以上

10,000円以上

37,000円以上

12,000円以上

34,000円以上

50,000円以上

45,000円以上 65,000円以上

130,000円以上

20,000円以上

12,000円以上

12,000円以上DEER BUTTER えぞ鹿天然油・
ペットケアクリーム PH7.5

【各1缶】 ※鹿油化粧品

えぞ鹿カット角【約10cm×3本】

ナマコ入鹿肉ペースト【10本×4袋】

ナマコ入鹿肉ペースト【3本】

えぞ鹿肉
ジャーキーフレーク

（肝臓・腎臓入）【50g×3袋】

低分子ペプチドパウダー
（えぞ鹿肉酵素分解物）【60g】

滋養強壮・肉体疲労に  
えぞ鹿の宝

鹿角印鑑
【姓または名】12mm

鹿角ブレスレット

鹿角ネックレスロング

鹿角ネックレスロング

鹿角印鑑
【姓または名】13.5mm

鹿角印鑑
【フルネーム】15mm

鹿角印鑑 12mm/13.5mm/15mm 
3本セット
高級もみ革印鑑ケース付

純ナマコ粉末【90g】えぞ鹿肉
ジャーキーフレーク

（ナマコ入）【50g×3袋】

えぞ鹿肉スープ＆加熱済肉【6点セット】

DEER BUTTER えぞ鹿天然油：25g×1缶
　 ペットケアクリーム PH7.5：100g×1缶

約10cm×3本

1袋10本入り×4袋　
製造日から2年

3本　
製造日から2年

50g×3袋　
製造日から6ヶ月

60g×1ボトル
製造日から2年

50ml×7本　
製造日より2年

①印鑑 1本 
　  長さ…60ｍｍ 直径…12mm
　  ②もみ皮ケース

ブレスレット1本（8mm×22粒）

ネックレス1本（60粒48cm）

ネックレス1本（110粒85cm）

①印鑑 1本 
　  長さ…60ｍｍ 直径…13.5mm
　  ②もみ皮ケース

①印鑑 1本 
　  長さ…60ｍｍ 直径…15mm
　  ②もみ皮ケース

①印鑑12mm-1本、13.5mm-1本
　  15mm-1本　計3本
　  長さ…60ｍｍ　
　  直径…12mm/13.5mm/15mm
　  ②もみ皮ケース×3

90g×1ボトル
直射日光、高温多湿を避けて常温保存で2年

50g×3袋　 製造日から6ヶ月

えぞ鹿骨肉スープ（肉入）200g×2袋、えぞ鹿骨肉
スープ200g×2袋、加熱済柔らかえぞ鹿肉200g×
1袋、加熱済えぞ鹿肉ミンチ肉200g×1袋

0 7 9 2

0 4 3 4

0 4 3 0

1 2 2 0

0 4 3 1 0 4 3 5

0 1 4 7

0 6 6 0

1 2 0 0

1 1 9 9

0 6 6 8

0 6 6 1 0 6 6 2

0 6 6 3

0 4 3 70 4 3 2

0 7 5 6

【DEER BUTTER えぞ鹿天然油】良質な天然えぞ鹿
の脂肪から抽出し、精製された豊富な天然成分が含ま
れた油脂です。万能クリームとして使っていただけます。

【ペットケアクリーム PH7.5】ワンちゃん、ネコちゃん
にも安心して使える、健康で皮膚の症状のない肌を
保つ保湿クリームです。

えぞ鹿の先端部分の角をカットした「枝角」です。ペッ
トのおもちゃにもどうぞ。

ペットのおやつに、口臭予防にも効果があります。

鉄分不足なペットに、是非お試しください。

鹿肉由来の天然成分でありながら豊富なアミノ酸、ミ
ネラル成分、ビタミンBを含みさらに血圧上昇抑制効
果のあるACE阻害作用があります。

中国の古い薬物書に記録が
あるほど昔から滋養強壮剤と
して使用されている鹿。その
鹿のエキスを使ったドリンク。

鹿角は印鑑に使える極めて質の高い素材です。原料になる角骨の密度の高いものを選出し、真空高圧加
熱処理により、変形を防ぐ状態の良い原料から印鑑を作りました。美しさと使い心地は象牙に匹敵します。

軟骨成分に欠かせない成分がふんだんに含まれて
います。走るのが大好きなワンちゃんやお年を召した
ペットに！コラーゲンたっぷり、ケガ予防にどうぞ。

高機能ペットフードをセットでご用意しました。

常 温

常 温

常 温

常 温

常 温
常 温

常 温

常 温

常 温

常 温

常 温

常 温 常 温

常 温

常 温常 温常 温常 温

常 温常 温

常 温常 温

常 温

えぞ鹿原料のペットフードシリーズ
「栄養プラス」ナチュラルペットフードシリーズは「えぞ鹿肉」などを原料に、

獣医師の意見を取り入れて開発した高機能ペットフードです。

10,000円以上10,000円以上

11,000円以上

10,000円以上10,000円以上

10,000円以上10,000円以上

レトルト鹿肉カレーレトルト鹿肉ハンバーグ

えぞ鹿肉
おつまみセット

レトルト鹿肉ミートボールレトルト鹿肉三昧

えぞ鹿担々醤
 【150g×3袋】

えぞ鹿麻辣醤
 【150g×3袋】

180g×6袋
製造日より常温で1年

180g×6袋
製造日より常温で1年

スモークハム：50g×2パック 
　  生ハム：50g×2パック 
     ソーセージ：200g×2パック
　  ベーコン：200g前後×1パック

製造日より冷凍で1年

180g×6袋
製造日より常温で1年

レトルト鹿肉カレー：180g×2袋
　  レトルト鹿肉ハンバーグ：180g×2袋
　  レトルト鹿肉ミートボール：180g×2袋

製造日より常温で1年

150g×3袋　
製造日より1年

150g×3袋　
製造日より1年

0 5 0 20 5 0 3

0 5 1 6

0 5 0 40 5 0 5

0 6 7 90 6 7 8冷 凍

1点もの、天然鹿角から作られています

化学調味料無添加、昔ながらの伝統的な調理法で煮
込んだしぐれ煮。ご飯のお供、酒の肴にぴったり！

オール北海道産原料で安心・安全・美味しいです！ 具
は道産エゾ鹿肉と道産幻玉葱ー札幌黄のみで配合。
皮には道産小麦粉を使用し、ふわふわの生地に仕上
げました。

10,000円以上
10,000円以上10,000円以上

えぞ鹿肉しぐれ煮
生姜味・ピリ辛味 【各220g×1箱】

えぞ鹿肉まん【8個】ミニ鹿まん 【4種類各1個×6パック】

冷 凍冷 凍

各1箱（220g）
製造日から冷蔵で6ヶ月

プレーン味：110g×8個
製造日から冷凍（-18℃）で1年

4種類各1個（塩味、醤油南蛮味、味噌
味、カレー味 各30g）×6パック

　  計24個
製造日から冷凍（-18℃）で1年

0 4 2 00 9 2 90 4 1 9 冷 蔵
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［事業者］■合同酒精（株）　すべて 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

生産者からの
アツいメッセージ

今年も色鮮やかな紫蘇
が収穫できました。白糠
町の自然で育った紫蘇は
色味も良く香りが良いの
が特徴です。

10,000円以上

10,000円以上

12,000円以上

8,500円以上
12,000円以上12,000円以上

12,000円以上

11,000円以上

14,000円以上

鍛高譚
［720ml］
【4本セット】

TAN・TAKA・TAN GIN
（鍛高譚ジン）
［700ml］

鍛高譚2種［900ml］
飲み比べセット 【4本セット】

TAN TAKA TAN
SHISO 梅酒

［500ml］ 【4本セット】

鍛高譚・鍛高譚の梅酒のセット
［720ml］ 【4本セット】

鍛高譚・鍛高譚の梅酒のセット
［1800ml］ 【2本セット】

TAN TAKA TAN
SHISO 梅酒

［720ml］
【4本セット】

鍛高譚
［1800ml］
【2本セット】

TAN TAKA TAN
SHISO 梅酒

［1800ml］
【2本セット】

720ml×4本

700ml×1本

鍛高譚：900ml×2本
     赤鍛高譚：900ml×2本

500ml×4本
鍛高譚：720ml×2本

     鍛高譚の梅酒：720ml×2本
鍛高譚：1800ml×1本

     鍛高譚の梅酒：1800ml×1本

720ml×4本

1800ml×2本

1800ml×2本

0 0 0 1

10,000円以上

しそ焼酎20°鍛高譚パック
［1800ml］ 【2本セット】

1800ml×2本

0 5 7 7

0 4 0 7

0 5 2 6

0 5 8 3

7,000円以上

しそ焼酎20°鍛高譚Sパック
［900ml］ 【2本セット】

900ml×2本

0 5 8 0

0 0 3 50 0 3 7

0 0 3 4

0 0 0 2
0 0 3 6

紫香舎
平賀 勝人さん

常 温

皆様ご存知、紫蘇焼酎「鍛高譚」！ 
ソフトな口当たりと紫蘇の爽やかな香りが特長で、2022
年12月に発売30周年を迎えたロングセラー商品です。

「鍛高譚が飲める店」とwebで検索するとまとめサイト
が表示され、今や全国各地で飲むことができる鍛高譚に、
白糠町民は “鼻高々”なんですが、鍛高譚の原材料の紫蘇
が白糠町のものだと知っている人は案外少ないようです。
広報活動なのかは定かではありませんが、町外のお店で
鍛高譚を見つけた白糠町民は、ついつい鍛高譚を注文し
てウンチクを語りたくなっちゃうんだとか。「鍛高って
のは、そもそも地名でさ・・・」と聞こえてきたら、そ
の人はきっと白糠町民。鍛高譚の“へぇ～！ ”な話が聞け
ちゃうかも!?

おらがまち自慢！ 
白糠町のしそ焼酎

「鍛
たん

高
たか

譚
たん

」

白糠あるある!

発売25周年を迎えた2017年に合
同酒精は主人公のタンタカ（カレイ）
を大きく目立たせ、「北海道白糠町
特産しそ使用」と表記し、ラベルの
リニューアルを実施。その際、タンタ
カ（カレイ）が金色になっている“激
レア”シークレットラベルが誕生した

（720mlのみ）。もしかすると、ふるさ
と納税で頼んだ鍛高譚で「金のタン
タカ」に出会えるかも？ 2022年12月
に発売30周年を迎えた鍛高譚。今後
も目が離せない。

幸運の「金のタンタカ」｜全て見てます！｜
ご寄付者のみなさまからの

ありがたき声
鍛高譚が白糠町のものだとは知
りませんでした。
美味しいお酒もある白糠町。
これからも応援しています。
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レビュー高評価

 4.67

特に紫蘇梅酒は珍しい
ので嬉しいです。ソーダ
割などで楽しみたいで
す。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声

1.8リットルが2本入りな
のが有難い！ 鍛高譚は
やっぱり美味しいです
ね！ アッという間に飲み
きってしまいそうです。

Thank You Comment

ご寄付者様のお声
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生産者からの
アツいメッセージ

生産者からの
アツいメッセージ

生産者からの
アツいメッセージ

安全安心なものづくりで且
つ美味しさを追求していま
す。また、この地でしか
味わうことのできないもの
にこだわっています。

無農薬・無肥料・自然栽
培による野菜つくりに努め
ております。未来を担う子
どもたちへ、安心安全な
野菜と土を。

ばーちゃんの時代から半世紀以
上受け継がれてきたラーメンは、
細麺とスープが自慢の一杯です。
昭和 24 年から続く自家製麺に、
スープ、チャーシュー、メンマ、
どれもがすべて手作り。お店と同
じものをお持ち帰りらーめんとし
てご用意しています。

生産者からの
アツいメッセージ

安心、安全でおいしいものを提供したく、また、
衛生面には “ 徹底的＂に気を配っています。そん
なチーズケーキは口コミで広がり、大量に注文さ
れるお客様もいるほど、地域に愛され大人気で
す！ つくられる皆様の頑張りと優しさが感じられ
る自慢のチーズケーキをぜひお試しください！

［ 事 業 者 ］■（有）矢幡製麺所　■高橋農園　■North Berry Land　■（株）もりもりふぁ～む

お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。

ケージ飼いとは違い、鶏舎内から屋外に自由に出入りできる
放し飼いのため充分な運動量が確保でき、ストレスフリー！高
橋農園のニワトリたちは、山と緑に囲まれた自然豊かな大地
でのびのびと育てられています。

観光バスも立ち寄る1949年から
続く老舗ラーメン店。“ばーちゃん”
の時代から受け継がれてきた人
気の細麺と醤油味のスープをご
家庭でも。

9,000円以上

12,000円以上

たかはしさんの
新鮮たまご30個

やはた
お持ち帰りらーめん

冷 蔵

冷 蔵

Ｌサイズ30個 (10個×3パック)
　　【1,500g以上】

生食：産卵から2週間

2食入り×2個
製造日より冷蔵で7日

0 5 3 3

0 1 6 5

老麺やはた
矢幡 幸徳さん

North Berry Land
横田 宜伯さん

もりもりふぁ〜む
成澤 寛和さん

高橋農園
高橋 光二さん

寒暖差のある地域で栽培された農薬・
化学肥料不使用のブルーベリー。風味
豊かな手作りジャムをセットにしました。
※４月〜７月中旬まで受付、発送時期は８月
上旬〜９月下旬となります。ただし収穫の状
況によっては前後することがございます。

10,000円以上

農薬・化学肥料不使用 
ブルーベリーセット

大玉生ブルーベリー：約250g×2個  
ブルーベリージャム：100g×1個
ブルーベリー：製造日より冷蔵で7日  
ジャム：製造日より冷蔵で30日

0 2 4 7 冷 蔵

自然栽培により、農薬・肥料は一切使用しておりません。うっ
すらピンク色の皮が特徴。皮ごと食べられますので、皮の
周りのビタミンなどの栄養素を余すところなく摂取できま
す。新じゃが特有の甘みと香りがあり、水分量が多く、クリー
ミーな口当たり。熟成が進むと甘みが増えて美味です。  
※9月下旬から受付開始～なくなり次第終了

北 海 道 産 の 牛 乳と卵を
使った濃厚なアイスプリン
に、白糠産の甘さ控えめの
オーガニックブルーベリー
ソースをかけました。

12,000円以上

カタラーナ

100g×6個
製造日より冷凍で1年

0 1 2 7 冷 凍

［ 事 業 者 ］■（株）白糠酪恵舎　■虹の家作業所　 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

銀座三越内等でも展開する本格派イタリアンレ
ストラングループでも、数々のチーズ工房の中
から、”白糠酪恵舎”のチーズが選ばれました。

都内本格派イタリアンでも
認められる味を作るチーズ工房！

第5回
ALL JAPAN
ナチュラルチーズ
コンテスト

優秀賞

ナチュラルチーズ
国際会議

チーズコンクール

銀賞

第5回
ALL JAPAN
ナチュラルチーズ
コンテスト

優秀賞

ナチュラルチーズ
国際会議

チーズコンクール

銀賞

白糠町にある「虹の家」で知的障がいを
持つ方々が製造しています。つくられる
皆様の頑張りと優しさが感じられる自慢
のチーズケーキをぜひお試しください！

5,000円以上

手づくり チーズケーキ
冷 凍

180g×3個
発送日から冷凍で10日間

0 6 8 4

「食べた人が幸せな気持ちになれるチーズ」を
モットーに日々生産されるこだわりのチーズは、
趣きがそれぞれ違う豊かな風味が魅力です。

10,000円以上

白糠酪恵舎チーズセット
冷 蔵

スカモルツァ〔ソフトタイプ〕85g
　  トーマ・シラヌカ〔セミハードタイプ）100g
　  ロビオーラ〔ウォッシュタイプ〕100g 
　  各2個

スカモルツァ：製造日より冷蔵で20日
  　トーマ・シラヌカ：製造日より冷蔵で60日
　  ロビオーラ：製造日より冷蔵で25日
※入金確認から発送まで60営業日かかります。

0 1 5 4

白糠酪恵舎
井ノ口 和良さん

みんなで丁寧に
心を込めて作っています！
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チーズ作りを通して地元に貢献し
たいと考えている井ノ口さん。町内
イベントをきっかけに誕生した、ト
ロットロの白糠酪恵舎のチーズを
パンに載せた「ハイジパン」。今や
白糠町民に愛されるお馴染みの一
品となりました。

白糠町民のソウルフード
「ハイジパン」

手をつなぐ育成会
春日 智美さん

生産者からの
アツいメッセージ

ミルクは母牛が子牛に与える
最初の愛情です。愛情には

「優しさ」と「強さ」の 2 つ
があると考えています。この
2 つの愛情が感じられて、そ
れを味わえる食べ物を作る事
がチーズ職人としての最大の
使命だと考えています。

レビュー高評価

 4.54

7,000円以上

じゃがいも（さやあかね）【5kg】
無農薬・無肥料・自然栽培・白糠産

5kg（じゃがいもの大きさによって個数が変わりますが、1kgあ
たり10～13個ほどです）
発送日より2ヵ月

0 4 8 1 常 温
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［ 事 業 者 ］■ホテルまつや　■（株）白糠町振興公社　■もち処一久大福堂　■（株）小六　■栄三郎商店
［ 事 業 者 ］■（有）はまなす　■（株）大前産業　■ジェラテリア クレメリーチェ　■田中 詠悟　
　　　　　■French Delicatessen HIRATA 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

生産者からの
アツいメッセージ

生産者からの
アツいメッセージ

生産者からの
アツいメッセージ

プリンには高橋農園の卵
を使用。是非ご賞味いた
だき、白糠町を感じてくだ
さい。

なめらかに仕上げるため
にじっくりと火入れしてい
ます。地元特産の赤紫
蘇とチーズ。白糠愛を詰
め込みました！

お客様の心に響く価値を創造し、
ジェラートでより豊かな生活を提
供したいという想いがあります。
お客様の期待を超える味、食感
など、喜びと満足を届けることを
目指して、日々 努力しています。

白糠町は夏場でも寒暖差が激しいた
めアスパラに適した気候となっており
ます。是非一度お召し上がりください。

※受付開始は2025年5月から
　発送は7月以降順次

きたあかりは男爵薯を品種改良してできた品種で、果肉
は黄色く、ホクホクとした食感で煮崩れしやすいです。煮
物にはあまり向いていませんが、「栗のように甘い」と言
われ、じゃがバターや粉ふきいもにするとホクホク感を
楽しんでいただけます。

こちらはただのラーメンではなく「ミルクラーメン」です。普段の
牛乳・乳製品消費に加えて、「ミルクラーメン」をお召し上がりい
ただき、白糠町の酪農業の応援をお願いいたします。

しそ焼酎「鍛高譚」の紫蘇の産地であ
る白糠町ならではの赤紫蘇のジュレを
使った紫蘇プリンと、白糠酪恵舎の「リ
コッタサラータ」を使用し、チーズのコク
と塩分が甘さをより引き立てるチーズソ
ルトプリンのセット。白糠愛がたっぷり
詰まっています。

「この豚丼のたれ」の甘くて濃厚な味わいが、おかきとの相
性ピッタリです！

少し甘めの赤と、スッキリとした味わいの青。２００７年に発
売されて以来大人気で、地ラムネ日本一に輝いたことも
ある“紫蘇香るまち白糠”の逸品です。

9,000円以上
10,000円以上

10,000円以上

シェフの
こだわりプリンセット

ぷりんのこころ【2種類×3組】

鍛高ラムネ（青・赤）

白いチーズプリン90g×２個、
  　黄色いチーズプリン90g×２個、
  　生キャラメルプリン90g×２個 
  　計６個

製造日より冷蔵で7日
　  商品到着後3日以内

紫蘇プリン：90g×3個　 
　  チーズソルトプリン：90g×3個 計6個

製造日より冷蔵で7日

200ml×30本入り（組み合わせは自由）
製造日より180日

0 1 5 6

13,000円以上

白糠町産アスパラガス
【2L以上 1kg】

2L以上 1kg
発送から7日

0 8 7 3

7,000円以上

無農薬じゃがいも（きたあかり）【5kg】

5kg
風通しの良い冷暗所で保管してください。

0 9 4 0

1,000円以上

10,000円以上

北海道みそラーメン1個

北海道みそラーメン10個

180g（麺120g・スープ60g）×1
麺：製造から45日　

  　スープ：製造から180日
※10月～3月のお届け。ポスト投函。

180g（麺120g・スープ60g）×10
麺：製造から45日　

　  スープ：製造から180日

0 8 8 5

0 9 8 9

0 3 4 5

0 1 7 8

北海道根釧地区の生乳を100％使用した甘さ控えめのプレミ
アムジェラート。品質の高い生乳をベースに使用しているので、
コクのあるリッチな味わいに！

13,000円以上

プレミアム
ミルクジェラート

【90ml×10個】

90ml×10個

0 7 9 1 冷 凍

8,000円以上

プレミアム
ミルクジェラート

【90ml×6個】

90ml×6個

1 1 1 7 冷 凍

冷 蔵冷 蔵

冷 蔵

冷 蔵1,000円以上

「この豚丼のたれ」
のおかき 1袋

80g×1袋　
製造日より30日間

※ポスト投函

0 6 3 1 常 温
常 温

5,000円以上

「この豚丼のたれ」
のおかき 5袋

80g×5袋　
製造日より30日間

※ポスト投函

0 6 5 3 常 温

常 温

常 温

ホテルまつや
野田 憲政さん

ジェラテリア 
クレメリーチェ
彫谷 徳一さん

白糠酪恵舎のリコッタチーズを使用した優しい味わいのチー
ズケーキ。リコッタチーズの穏やかな甘味と北海道産の生ク
リームの滑らかさ、高温で焼き上げた香ばしさが何重にも重な
り、特別なマリアージュが口の中で幾度も変化を起こします。

14,000円以上

Fromage Ricotta(フロマージュリコッタ） 
チーズケーキ

冷 凍

530g前後　※焼き上がりの具合により重さにばらつきが
ございます。予めご了承ください。
冷蔵解凍後4日間（冷凍1ヶ月）

　 ※入金確認から発送まで60営業日かかります。

0 7 5 8

French Delicatessen HIRATA
平田 知之さん

「『みそカツ』ってごはんがすすみますよね！」「確かに！
でも女性だとご飯まで食べられるかなぁ？」「え、女
性でもさすがにとんかつだけって人は少ないんじゃ…」

「ん？みそカツってラーメンでしょ？」某芸人さんのネ
タのような食い違いが起こっちゃうかも。白糠町でみ
そカツといえば、味噌ダレのかかったとんかつではな
く、38番ラーメンの『みそカツラーメン』！ 味噌ラー
メンにカツが乗ったボリューム満点の一品。ソースを
かけて食べるのがツウなんだとか。白糠町民のソウル
フードみそカツ、ぜひ一度ご賞味ください。

「みそカツ」
 といえば
 ラーメンでしょ

白糠あるある!

白糠町出身の歌手
【夏木えいじ】のシングルCD

白糠町出身の歌手
喜多島麻鈴のシングルCD

4,000円以上

4,000円以上

4,000円以上

4,000円以上

4,500円以上

別れのベイサイドホテル0 3 3 2

石炭岬は汐風岬 −2ndシングル−0 3 3 0

おもいで達に囲まれて0 3 3 3

雨のボレロ −4thシングル−0 3 3 1

北そだち0 3 3 4
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［事業者］■ホテルまつや　■食事処やまかん　■サンス・エ・サヴール ［事業者］■（株）北海道えぞ鹿ファクトリー　■工房悠　■北海道活性酵素研究会　■白糠アイヌ協会 商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。お礼の品の種類や時期にもよりますが、 原則、ご入金から30営業日以内にお届けします。 時間・着日指定もできますので、お申し付けください。不在日がある場合のご連絡もお願いします。 ※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

避暑に最適！釧路空港から20分、エアコン不要の夏日が年平均5日の白糠町で涼
しく快適な夏をいかがでしょうか。見た目や立地はビジネスホテルですが、こころ
のこもったおもてなしと大浴場が旅の疲れを癒してくれます。地物食材を主に、そ
の美味しい食べ方を知り尽くしたシェフの料理もとても人気です。ご旅行はもちろ
ん、ワーケーションとしても是非ご利用ください。

太平洋が一面に広がるロケーション、夏場には外のテラスでそれらを眺めながら
炭火焼が楽しめます。室内（通年）は、鍋物、刺身盛合せ、カニ盛皿、ご飯もの、その
他が、テラス席（夏場）では、様々な旬の魚介類の焼き物、カニ盛皿、ご飯ものなど
が楽しめます。※いずれもコース料理となります。テラス席はご相談ください。

北海道白糠町の食材を余すところなく活用した、 SPECIALメニューを
お楽しみください。

50,000円以上

22,000円以上

10,000円以上

ホテルまつや宿泊券
【1泊2食白糠食材コース料理付プラン】

ホテルまつや宿泊券
【1泊2日素泊まりプラン】

「食事処やまかん」食事券

【東京丸の内】
Sens & Saveurs(サンス・エ・サヴール)

北海道白糠食材ディナーコース

【東京丸の内】
Sens & Saveurs(サンス・エ・サヴール)

レストランランチ券

ホテルまつや宿泊券1枚（1泊2食）　バストイレ付洋室シングルタイプ
1泊2食（夕食は白糠町の食材を使用したコース料理）
発行日より1年

ホテルまつや宿泊券1枚（1泊2日）　バストイレ付洋室シングルタイプ
発行日より1年

「食事処やまかん」食事券・3,000円分
発行日より1年

サービス提供地：東京都千代田区丸の内
定休日：無休　※丸ビル休館日に準ずる
有効期限：寄付申込月の翌月から1年間

0 7 5 2

0 7 4 9

0 5 3 1

110,000円以上【2名様】0 5 3 8

70,000円以上【2名様】0 5 4 1

165,000円以上【3名様】0 5 3 9

105,000円以上【3名様】0 5 4 2

220,000円以上【4名様】0 5 4 0

140,000円以上【4名様】0 5 4 3

今日の終りを告げるように、白糠漁港に夕日が沈みはじめ
る頃、まちに“ある音楽”が流れ、子どもたちはそれぞれの
家に帰っていきます。白糠町では毎日18時に町歌が、お昼
12時には「ウェルナーの野ばら」が流れます。実はこれは
防災無線が正常に作動するかのテストで、有事の際に備え
た大切な取り組みのひとつ。「野ばら」が聴こえたらお昼
ご飯。町歌が聴こえたら「また明日」。そんな日常のワンシー
ン、白糠町を訪れた際には、是非チェックしてみてください。

移住や子育て、新規就農など支援が充実している白糠町では、
ラジオも無料でプレゼント！羨ましいけどなんでラジオ？と思
う方もいらっしゃることでしょう。これは、町民の方に防災情
報をいち早く、正確に伝えるため、各家庭や事業所に戸別受信
機を設置しているもので、普段はラジオとして使うこともでき
ます。前述の町内放送同様、戸別受信機のテストとして12時
に「野ばら」、18時には「町歌」が自動で流れます。備えあれ
ば憂いなし。町民に対する愛に溢れた取り組みです。

町歌を聴いたら、かーえろ。

ラジオはタダで
もらうもの

白糠あるある!

生産者からの
アツいメッセージ

白糠町内の原木で、木の持ってい
る本来の美しさを引き出し、原木が
喜んでくれるように木の特徴を最大
限に活かしたいと思っています。

4,000円以上

キャンプ場へ配達します！
スウェーデントーチ

（ウッドキャンドル）

幅：約20cm～30cm
高さ：約28cm～32cm
※共に短方の寸法（若干の寸
法誤差はご了承願います）

0 5 2 1

土中の有機物を分解し、栄養
を吸収しやすくする酵素を用
いた植物活性剤です。ガー
デニングや切り花への効果
が期待できます。

【DEER OIL 75 モイスチャークリーム】
えぞ鹿精製油を主成分のクリームです。

【DEER OIL 75 ピュアトリートメント】
えぞ鹿精製油とオリーブオイルの比は8：2です。優れた浸透力＆高い保湿力で
本来の生き生きした肌へ。

アスタリスク形に切り込んだ
間に小枝など入れて火を付け
ると幻想的で極上の焚火ライ
フが味わえます。

天然素材だけを使用して
いるので安心して作物に使
えます。土壌を改良して、大
きく味の濃い作物が育ちま
す。

14,000円以上

11,000円以上

14,000円以上

花 ここから

DEER OIL 75 
モイスチャークリーム ピュアトリートメント 【各1缶】 
※鹿油化粧品

大地の雫 ここから

500ml×１

DEER OIL 75 モイスチャークリーム：100g×1缶
　  DEER OIL 75 ピュアトリートメント：30g×1缶　

500ml×１

0 3 1 4

0 5 0 6

0 3 1 5

カーポート・シラヌカ
高橋 清美さん

工房悠
石井 札造さん

白糠あるある!

白糠アイヌ協会
磯部 恵津子さん

5,000円以上

アイヌ文様マスク

［マスクサイズをお選びください］
大（横約21cm・縦約14cm）
小（横約19.4cm・縦約11.5cm）

［生地色をお選びください］ 紺・緑・生成

1 7 9 0 アイヌ文様は代々ひと家族にひと
つの文様が受け継がれています。
文様を見ればその人が誰なのか
ひと目でわかります。その祖先か
ら繋がれた文様を白糠アイヌ協
会会員がアレンジ。「ウレシパチ
セ」の炉端で「アイヌ文様手縫い
刺繍入りマスク」を作りました。
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地域食材を用いたコースが主に都内の飲食店で食べられる注目のお礼の品「ふるなび美食体験」。
白糠町公認の地域食材応援店舗でお食事を体験することができます。

白糠食材を心ゆくまでお楽しみください。

ふるなび  美食体験 × 白糠町   

お食事体験型返礼品
～都市部と地方をつなぐ美味しい体験～

ふるさと納税をきっかけとした地域事業者と
都市部の恒久的関係性を創出する「ふるなび美食体験」の目的

人参のムース　キャビアとコンソメのジュレ
帆立貝のグラティネ　セップ茸のクリームソース
ポロ葱のテリーヌ　地鶏のレバームースとトリュフのヴィネグレット
毛ガニといくらのリゾット　シェリー酒のソース
北海道産　鮮魚のポワレ　ソース・ロワイヤル

楽しめる白糠食材　いくら・えぞ鹿肉・毛ガニ・秋鮭・野菜

えぞ鹿肉のロースト　グランヴヌール・ソース
チコリコーヒーのババロワ
パッションフルーツのヴァシュラン仕立てとミルクのアイスクリーム
コーヒーとミニャルディーズ

※コース内容は変更となる場合がございます。

ルメルシマン オカモト

「感謝」の温かさに満ちた
北海道の素材にこだわるフレンチ

“ルメルシマン” はフランス語で「感謝」の意
味。 オーナーシェフの出身地でもある、北
海道の大地のめぐみ豊かな食材を中心と
した、「料理を通じて一人でも多くの人を幸
せにしたい」という想いを込めて名付けられ
た。出身地だからこそ入手できる、新鮮で希
少な食材やワイン。えぞ鹿や子羊、いくらや
旬の野菜をはじめ、厳選した食材ならでは
の香りあふれる滋味を堪能できる。

北海道出身。1986年「ホテルニューオータニ」
入社。1989年京橋「シェ・イノ」入社。その後
渡仏、パリの三ツ星レストラン「ギィーサヴォア」
などで研鑽を積む。99年帰国後、青山「アン・
カフェ」料理長、「博多全日空ホテル」料理長、

「ドゥロアンヌ」料理長を経て、2012年8月～現
在に至る。

TEL）03-6804-6703　
住）東京都港区南青山3-6-7 b-town1F
営）ランチ 11:30～15:30（L.O.13:30）、
　 ディナー 18:00～23:00（L.O.20:30）
休）月曜日　席）28席（４名掛け個室有）

ルメルシマン 
オカモト
岡本 英樹シェフ

今 回 訪 れ た の は

特産品ランチ・ディナー共通コース　 110,000円〜

お食事体験 
PICKUP

商品番号　 内容量・入数　 賞味・消費期限

※産地表記のないものは北海道産または国産になります。※お申込の時期やお礼の品によっては、本パンフレット掲載の商品内容や寄付額が変更になっている場合がありますので、予めご了承ください。

［事業者］■（株）馬木葉　■白糠フィッシングクラブ　■日本郵便（株）　

白糠フィッシングクラブ
井嶋 慎さん

このハンティングは、自然環境のバランスを考えながら捕獲しており、いただいた命は、無駄なく利用しています。
【注意事項】　※宿泊される場合のホテル代や食事代は含まれません。 ※日程・集合場所などを事前に打合せいただき、ご不明な
点はお問い合わせください。 ※狩猟の成果を保証するものではありません。※チケットはいかなる場合においても再発行いたしませ
ん。 ※チケットは現金との引換はできません。 ※事業者により安全確保への配慮は行ないますが、体験プログラムによってはケガを
する可能性もあります。運営会社が独自に主催するため、当町では体験プログラムに伴う一切のトラブルの責任を負いかねますこと
を予めご了承ください。 ※天候不良等により安全確保ができないときは、やむを得ず中止する場合があることを予めご了承ください。     
※キャンセルについては予約時にご確認ください。ご予約者様の都合で、催行日にご参加いただけない場合は権利失効になります。

【注意事項】　※みまもりを受ける方が、白糠町に居住していることが必要で
す。※みまもりを受ける方や、メールでの報告を受ける方の利用同意が事前
に得られていることが必要です。 ※お申込み後、サービスの利用規約及び重
要事項に同意いただけない場合やサービスをご利用になられる方の都合そ
の他の事由により、サービス提供がされない場合があります。この場合でも、
寄付金を返金することはいたしませんので、ご了承ください。（利用規約及び
重要事項についてはお近くの郵便局にて必ずご確認ください） ※寄付金の
入金確認後、契約書類を郵送させていただきますので、必要事項をご記入
の上、ご返送をお願いいたします。なお、契約書類郵送のため、ご登録いただ
いた氏名、住所、電話番号等の情報が、日本郵便株式会社に提供されます。
　

【注意事項】  ※お申込みは、ご利用の１カ月前までにお願いいたします。 ※体験可能期間は5月〜9月です。 ※朝４～５時
に白糠漁港を出港し13時に漁場を出ます。 ※釣果を保証するものではありません。 ※宿泊される場合のホテル代や食事
代は含まれません。※日程・集合場所などを事前に打合せいただき、ご不明な点はお問い合わせください。 ※天候不良
等により安全確保ができないときは、やむを得ず中止する場合があることを予めご了承ください。※チケットはいかなる場合
においても再発行いたしません。 ※チケットは現金との引換はできません。 ※事業者により安全確保への配慮は行ないます
が、体験プログラムによってはケガをする可能性もあります。運営会社が独自に主催するため、当町では体験プログラムに
伴う一切のトラブルの責任を負いかねますことを予めご了承ください。 ※ご予約者様の都合で、催行日にご参加いただけな
い場合は権利失効になります。

ベテランハンターに同行し、えぞ鹿ハンティングを見学。撃つこと
はできませんが、鹿を見つけたときの緊張感や仕留めた瞬間な
ど、狩りの醍醐味を臨場感たっぷりに味わえます。

狩猟歴25年のハンターと一緒に車で獲物を探します。捕獲後は、
衛生的に内臓を摘出し、剥皮、大バラシ、抜骨を行います。

好漁場である白糠沖で船釣り体験をお楽しみ
いただけます。主に経験者を対象としているた
め、釣り竿やエサなどすべての道具を用意して
ください（有料で貸し出しも対応していますが、
事前に事業者にご相談ください）。漁師の船長
が絶好のポイントにご案内します。

ふるさと白糠町で暮らす親御さまに、毎日お電話（自動音
声）で体調確認を行い、その結果をご家族さまへお知らせ
するサービスです。

ふるさと白糠町で暮らす親御さまのご自宅に、郵便局社員
等が毎月１回訪問し、生活状況を確認して、その結果をご家
族さまへお知らせするサービスです。

75,000円以上

170,000円以上

27,000円以上

58,000円以上

54,000円以上

116,000円以上

340,000円以上

170,000円以上

えぞ鹿ハンティング体験

ファミリー向け船釣り体験
【5名様までご利用可能 道具レンタル無料】

釣り人・玄人向け！
チャーター船での船釣り体験

【12名様まで同時利用可能】

日本郵便 郵便局のみまもりサービス
「みまもりでんわサービス」
（固定電話コース・携帯電話コース）

日本郵便 郵便局のみまもりサービス
「みまもり訪問サービス」

えぞ鹿ハンティングガイド
（狩猟免許所持者向け）

利用条件が記載された体験チケット1枚
     利用可能人数：１〜4名　　　　　

発行日より1年

利用条件が記載された体験チケット1枚
　  利用可能人数：最大5名　

発行日より1年

利用条件が記載された体験チケット1枚
　  利用可能人数：最大12名　

発行日より1年

利用条件が記載された体験チケット1枚
　  利用可能人数：１名　

発行日より1年

0 0 5 8

0 5 6 8

0 2 5 5

0 2 5 3

0 2 5 6

0 2 5 4

6ヶ月

6ヶ月

12ヶ月

12ヶ月

0 5 6 9

0 0 5 9

メディア
 で紹介！
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フィオッキ
ミシュラン2015掲載。北イタリアピエモンテ州を
中心とした郷土料理と良コンディションワインを

特産品
ディナーコース

130,000円〜［祖師谷／イタリアン］

白糠食材

たこ
ほか

鳥もと 本店
居酒屋ファンなら知る人ぞ知る杉並区を代表す
る昭和27年創業の老舗焼き鳥店

特産品
ランチ・ディナー
共通コース

80,000円〜［荻窪／居酒屋］

白糠食材

たこ
ほか

シャルキュ
ミシュラン2022掲載。
フランス郷土料理やシャルキュトリに
力を入れたビストロ

特産品
ディナーコース

90,000円〜［虎ノ門／ビストロ］

白糠食材

鹿肉
ほか

ラチュレ
ミシュラン2022掲載。
フランス料理を通じて伝える
「感動」と最高の「おもてなし」

特産品
ランチ・ディナー
共通コース
（お土産付）

170,000円〜［表参道／フレンチ］

白糠食材

鹿肉
ほか

霞町さう ぁ゙
目利きの店主が厳選した食材を
和とフレンチの技法を
巧みに操り融合させた料理

特産品
ディナーコース

140,000円〜［西麻布／和フレンチ］

白糠食材

チーズ
ほか

DAL-MATTO 六本木ヒルズ店

高級感と大人の雰囲気に包まれた空間で
名店の美味を堪能

特産品
ランチコース

50,000円〜
特産品
ディナーコース

120,000円〜［六本木／イタリアン］

白糠食材

鹿肉
ほか

OGGI DAL-MATTO 西麻布店

食マニアを熱狂させる、
美食家の集うイタリア料理店

特産品
ランチコース

50,000円〜
特産品
ディナーコース

120,000円〜［西麻布／イタリアン］

白糠食材

エンペラー
サーモン
ほか

DAL-MATTO 恵比寿店

喧騒から一歩隔った場所にある、
食マニアを熱狂させる隠れ家レストラン

特産品
ランチコース

50,000円〜
特産品
ディナーコース

120,000円〜［恵比寿／イタリアン］

白糠食材

チーズ
ほか

サンス・エ・サヴ―ル
東京一望の丸ビル35階。
南仏の名店「ル・ジャルダン・デ・サンス」の
日本店

特産品
ランチコース

70,000円〜
特産品
ディナーコース

110,000円〜［丸の内／フレンチ］

白糠食材

いくら
ほか

Takumi
ミシュラン4年連続１ツ星。
組合せの妙を正確に理解し、
楽しめるレストラン

特産品
ランチコース

70,000円〜
特産品
ディナーコース

140,000円〜［西麻布／フレンチ］

白糠食材

つぶ
ほか

             美食体験 × 白糠町 

提供店リスト
こちらのお礼の品は「ふるなび」よりお申し込みいただけます
※コース内容と寄付額は変更となる場合がございます。

お食事体験が出来る店舗はこちら

ふるなび美食体験 ［ご利用方法］

STEP 1　
お礼の品を
選んで寄付
ふるなびに会員登録のうえ、「お
店でふるなび美食体験」の返
礼品を選んで寄附をすると、寄
附後5営業日以内にふるなびか
ら電子チケットのご案内メール
が届きます。

STEP 3　

電子チケット申請
電話予約が完了したら、お早
めに電子チケットを申請してく
ださい。
※ご予約日までに電子チケットの
申請がない場合は、現地でコース
代金をご精算いいただきます。

STEP 2　

お店へ電話予約
ご案内メールに記載の電子チ
ケットの申請フォームからお店
へ電話予約をしてください。ご
予約の際には必ずチケット情
報に記載のコース名をお伝えく
ださい。

STEP 4　

お食事
予約したお店にて一流
料理人によるお食事をお
楽しみください。当日ご持
参いただくものはありま
せん。ドリンクなどの追加
注文がある場合は、現地
でご精算ください。
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道産子である私も舌を巻く美味しさでした。まさに「キング」
を超えています。塩加減、脂の乗りも絶妙で、小分け真空パック
になっているのも、細やかな気遣いですが助かるお礼の品です。
子育て応援日本一のまち（国道沿いに大きく掲げられてい

てインパクト絶大です）をはじめとした「地域活性化」のみなら
ず、ふるさと納税を通じて白糠町の魅力を発信し続けられてい
ること。また、寄付者様とのつながりも非常に大事にされていて、
「リピーターが多い」ことも納得できました。 海の幸！山の幸！

神田 竜彦さん　
■北海道出身

エンペラーサーモン

醤油漬鮭いくら・シラリカいくらと選べる楽しさ。
加えてエンペラーサーモンとのセットも魅力的。鍛
高譚と一緒に楽しみたいです！ テレビでも特集
されてましたが、教育事業の展開が素晴らしいと思
いました。 自然豊かなまち　美味しいものに溢れ
たまち

中川 雄二郎さん　
■茨城県出身

いくらとサーモン

250gごとにパウチに入っているため、料理に使いやすいで
す！その中でも明太子に目がないのですが、食感もしっかりして
おり辛味もあります、ですがそこまで辛いわけではないので、お
子さんも食べやすいかと思います。 実際に寄付金が何に使
われているのかが重要になりますので、その中で白糠町は子
育て支援に注力しており、充実していると聞いております。寄付
金が何に使われ、しっかり結果が見えるというのが寄付者（消
費者）からしたらとても嬉しいことです。 美味の宝庫

多田 神さん　
■大分県出身

ほぐしたらこ・ほぐし明太子

ボリューム満点なのはもちろんのこと、部位別で真
空パックされているので、料理の内容によって使い分
けられるのが非常にうれしいお礼の品です！ 令和5
年度も「町」で全国一位という実績を残されており、長
年の活動が多くの白糠町ファンを生み出していること
がひしひしと伝わってきます！マイナビふるさと納税とし
ても、引き続き白糠町の魅力を全国に発信するサポー
トを実施していきたいと思います。 天然資源の宝庫

西島 圭亮さん　
■福岡県出身

エンペラーサーモン

よく脂が乗っており、刺身にしても焼きにしてもと
ても美味しい一品です。小分け真空パックになって
いるので、鮮度を保ったまま必要な分だけ解凍でき
る点も、我が家では重宝しているポイントです。
子育て応援や教育事業への支援などに加え、自然
保護活動や産業づくりなど、「将来につながる取り
組み」に力を入れられている点が素敵だと思いま
す。 地域愛が感じられる、自然豊かなまち！

竹田 英樹さん　
■東京都出身

エンペラーサーモン

こんなに味の濃いししゃもを食べたのは初めてで
した。正攻法で焼いて食べるのもよいですが、私のお
ススメな食べ方はアヒージョ！ダシがしみ込んで、バ
ゲットにつけてもサイコーです！ 全国の中で確固
たる地位を築かれたブランディング力と、寄付者の
方 と々事業者を繋ぐ丁寧なコミュニケーションにはい
つも勉強させて頂いております。 どこまでも続く海
と空、北海道ならではのスケールの大きさを感じます

西﨑 毅さん　
■大阪府出身

しらぬか産本ししゃも

知人宅で頂いたのですが、ボリューム満点で新
鮮なサーモンで、まさにエンペラーなお礼の品だっ
たため。 実績もさることながら、白糠町さまのその
魅力的な商品やイベント参加などの発信の取り組
みなど、真摯に制度自体に向き合われている印象
を持っております。 サイトコンセプトにあった魅力
的なお礼の品を多数お持ちの自治体さま

今岡 勇地さん　
■広島県出身

エンペラーサーモン

ふるさと納税ポータルサイト
白糠町担当の
人気ランキング 1位は…

脂のりやその美味しさはキングを超えたまさに「エンペ
ラー」。小分けになっていて使いやすいところも人気の
要因。是非皆さまもご賞味あれ！

「エンペラーサーモン」
2位は

やはり人気の
「いくら」

「ホタテ」「ししゃも」
「鍛高譚」も人気！

　　　　　　　

Alternative
大人のファミレスをコンセプトに、
フレンチをベースとした
世界各国の料理が楽しめる

ランチコース
80,000円〜

特産品
ランチ・ディナー
共通コース

220,000円〜［白金／フレンチ］

白糠食材

つぶ
ほか

サンフォコン
ジビエ食材に特化したワインを楽しむ
フレンチレストラン

特産品
ディナーコース

90,000円〜［代々木上原／フレンチ］

白糠食材

鹿肉
ほか

サラマンジェ ド イザシ ワキサカ
フランスの美食の都リヨンの
伝統的な郷土料理を供する

特産品
ディナーコース

90,000円〜［銀座／フレンチ］

白糠食材

チーズ
ほか

レストラン ラフィナージュ
ミシュラン2022掲載。日本各地から仕入れる
食材を円熟されたフランス料理へ
れたフランス料理へ

ランチコース
90,000円〜

ディナーコース
180,000円〜［銀座／フレンチ］

白糠食材

エンペラー
サーモン
ほか

ルメルシマン オカモト
北海道出身のシェフが
“感謝”の想いを込めて腕を振るう

特産品
ランチ・ディナー
共通コース

110,000円〜［南青山／フレンチ］

白糠食材

毛ガニ
ほか

Lien
閑静な住宅街にひっそりと佇む心安らぐ空間で
モダンフレンチを

特産品
ランチ・ディナー
共通コース

60,000円〜［池尻大橋／フレンチ］

白糠食材

たこ
ほか

美食体験 × 白糠町

お食事体験型返礼品のご利用方法は 

ふるなびの動画で簡単チェック！
とっても簡単！ふるなび限定お食事体験型返礼品のご
利用方法は動画でもチェックできます。右記二次元バー
コードからご覧ください。
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ふるさと納税ポータルサイト
白糠町担当の皆さんから聞いた

「私は白糠町の
コレが好き！」

【質 問】
   お礼の品を好きな理由　

 白糠町のふるさと納税への取り組みについて　
 白糠町を一言で表すと？

旬の天然タラを昆布じめにすることで、さらに深い凝縮さ
れた味わいを楽しめる逸品です。今年の5月からお品化さ
れたばかりですが、今後注目のお礼の品の１つだと思います。
事業者様と共に新たな付加価値をつけたお礼の品開発

をおこなったり、寄付金を活用した住みやすい街づくりを進
めるなど、常にチャレンジをされている印象です。ふるさと納
税を活用した白糠町様のこれからの取り組みも楽しみです。
常に先進的な取り組みを進めているパワフルなまち

福寿 遥果さん　
■北海道出身

北海道 タラの昆布じめ

小分けで一人暮らしの私でもピッタリなサイズ。
贅沢にいくら丼にしていただきました。 寄付者を
大切にする取り組み姿勢など、全道の指針となる取
り組みを行っている自治体だと感じています。 実
は空港から近く観光にも！

溝口 駿さん　
■山梨県出身

鱒いくら醤油漬け
肉厚で歯ごたえがあり、甘く、これぞホタテといっ

た最高の食材を存分に楽しめます。絶対にオスス
メです。 ふるさと納税を通じた地域産品のブラン
ディングや白糠町の文化や特徴を効果的に発信さ
れており見習うべき点が多いと日々 感じております。
「The・北海道」を味わえる美食のまち

三宅 泰人さん　
■京都府出身

オホーツク産お刺身用ホタテ大サイズ（3S）

鮭、いくらはもちろんですが、料理を引き立てるイタリ
ア仕込みのチーズは一寸、他では味わえません。スカ
モルツァやトーマ・シラヌカは本当に美味しいです。一
度ご賞味いただければ、ご納得いただけると思います。
寄付者の皆様に大変丁寧なご対応をされていると

伺っています。海のものだけでも十分すぎるくらいですが、
山のものにも様 な々ものがありますし、魅力的な返礼品造
りに積極的であると感じます。 一年中、美味いまち！

八山 拓也さん　
■神奈川県出身

白糠酪恵舎チーズセット

いくらは2パック（冷凍）で送られてきます。醤油
味ですので、解凍後はそのままご飯にのせて、新鮮
ないくらを味わうことができます。「食材王国」と
して全ジャンルの返礼品のPRに尽力されています。
もともと魚介のイメージが強かったですが、今では
「白糠牛」の人気も高まっています。 みんなが大
好きな食材であふれる町

中尾 茉由さん　
■東京都出身

シラリカいくら（醤油味）
自分だけが味わうのではなく、周りの人にも勧め

たくなる贈りたくなるいくらです。美味しさを支える
技術力の高さやこだわりに、白糠町のいくらへの熱
い思いを感じます。 お礼の品だけでなく、まちの
魅力を知ってもらいたい、まちを盛り上げたいという
想いや意思が伝わってきて、未来の町のためにふる
さと納税を活かしていると思います。 海の幸、山
の幸、人のパワーが溢れるまち

嶋田 周一郎さん　
■北海道出身

シラリカいくら

案内をすると必ずご寄付が入る、弊社で人気のお礼の
品です。1年のうちの2週間という短い期間で買い付けをし
ているこだわりがあり、多くの方におすすめしたいお品で
す！ 新しい技術を取り入れたりなど、返礼品一つ一つに
様 な々こだわりを持っていると思います。ふるさと納税に関
して真剣に向き合い、常によりよいお品を寄付者様にお届
けしたいという熱意は他の自治体には負けてないと思いま
す。 白糠町の食材だけでフルコースが作れるまち

黒岩 宏太さん　
■東京都出身

しらぬか産本ししゃも

弊社のランキングでも常に上位に入っている人気返礼品です
が、やはり美味しいです。お米にのせるだけで豪華ないくら丼ができ
ますし、弊社の楽天レシピにも掲載いただいておりますが様 な々ア
レンジレシピがあるのも魅力的です。 ふるさと納税で寄付を集
める点(魅力的な返礼品、寄付者様への対応など)での取り組みの
丁寧さはもちろん、集めた寄付金を移住・定住や子育てに対するサ
ポートなど、白糠町様の発展のために充てられていて、さすがふるさ
と納税の第一線を行く自治体様だなと感じています。 万里一空

坂本 佳菜さん　
■兵庫県出身

いくら醤油漬（鮭卵）
白糠町で栽培された「赤しそ」を使用した華や

かな香りを楽しめる鍛高譚がお勧め。色 な々飲み方
を楽しめて一度味わうと忘れられない味です。 と
ても熱心に取り組みをされている印象です。寄付
金の使い道についても地域の人 に々寄り添った素
晴らしい取り組みをされていると思います。 豊か
な自然と食のまち

薮 喜代美さん　
■北海道出身

しそ焼酎 鍛高譚 3種セット

これでもか！というほどたっぷり脂が乗ったサーモンが届き、想像の斜
め上のおいしさです。真空パックになっていて長持ちするため、期限を気
にせず食べることができます。小分けになっているところもとても親切で、ブ
ロックごとに異なる楽しみ方をすることができるのも高ポイントです。 ふ
るさと納税をまちづくり活性化に積極的に使われており、とても良い使い方
だと思っています。また、寄付者の方に喜んでいただけるように新たな取り
組みにも積極的に動いていらっしゃる印象があり、弊社も勉強させていた
だいております。 ふるさと納税にまち全体で力を入れて取り組んでいる

小川 涼子さん　
■東京都出身

エンペラーサーモン

市販ではあまりお目にかかれない「赤鍛高譚」の
セットです。珍しさと量も申し分なく、アルコール度
数がそこまで高くないので、ロックがおすすめです。
道内におきましては、ふるさと納税へのお取り組

みを強くされている市町村様が多いのですが、毎
年のご担当者様とやり取りの中で「今年はどう白糠
町を盛り上げていくか」を一心に思考されている印
象です。 東京からも好アクセス、鍛高譚のまち

千田 直哉さん　
■岩手県出身

赤鍛高譚パック
サーモンがとても新鮮で、自然解凍後にそのまま

生で食べられます。我が家では刺身やサラダに沿え
る形で食べるのですが、家族皆喜んで、特に女性が
笑顔になり、本当に楽しみな返礼品です。 とても前
向きで、寄付者の事を大切に思われながらも、集まっ
た寄付金は町民に寄り添った使い道となっており、
素晴らしい取り組みをされている自治体様と感じて
おります。 いくらとサーモンが有名な海鮮のまち

久保 勝範さん　
■埼玉県出身

エンペラーサーモン
小分けになっていて使いやすく、玉ねぎと一緒

にカルパッチョにしても美味しいです。脂がのって
いて、とろけるような食感でした。 寄付者様との
つながりを大切にし、まちの魅力発信に対してアグ
レッシブに取り組まれている印象です。 魅力創
出のプロ

折田 浩佑さん　
■東京都出身

アトランティックサーモン
我が家の冷凍庫の常連となりました。三種を盛っ

た海鮮丼は、贅沢をしたいときの逸品です。 一次
産業に支えられた地域の力強さを余すところなく魅
力に変えて、全国に発信されていらっしゃると思い
ます。 キラキラと輝く食の宝庫

森本 朋子さん　
■埼玉県出身

エンペラーサーモン、いくら醤油漬け、オホーツク産お刺身用ホタテ
生でも火を入れても美味しく頂けます。毎年リ

ピートしてます。 白糠町のふるさと納税ご担当者
様をはじめ、職員、首長にいたるまで一丸となって
フットワークよく、ふるさと納税制度へ熱意を持って
取り組まれています。 北海道らしい海産物のデ
パート

小野 紘暉さん　
■大阪府出身

エンペラーサーモン
有名なエンペラーサーモン自体も美味しくて大好きな

のですが、おつまみとして気軽に食べられるエンペラー
サーモンチーズスティックもおすすめです！サーモンと
チーズの相性がよく、ワインにもビールにもぴったりでつ
いついお酒が進んでしまいます。 動画制作や色 な々
媒体への積極的なPR活動などを拝見し、ふるさと納税を
通じて、町をもりあげていきたいという熱い想いが大変伝
わってきます。 美味しい海の幸が集まる自然豊かなまち

岩崎 素直さん　
■東京都出身

エンペラーサーモンチーズスティック

担当のみなさんの
おすすめ

ランキングもご紹介！
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白糠町ではお礼の品をお贈りして終わりというこ
とではなく、使い道のご報告をさせていただいた
り、SNSなどで白糠町の情報を発信させていた
だいたりと、皆様とのつながりを大切にしていま
す。ふるさと納税を通して、白糠町を知っていた
だいた方に、実際に白糠町を訪れていただき、
まちを見て、気に入っていただけた際には、移
住もご検討いただきたい。また、海のものから
山のものまで揃う「食と食材のまち白糠」の豊
富な食材とその生産者など、白糠町のことをよ
り広く深く知っていただくために、感謝祭を実施
しました。

詳しくは
こちらをチェック

43

2019
digest

digest

2020

鳥もと 本店
〒167-0043東京都杉並区上荻1-4-3
TEL.03-3392-0865
【営業時間】	月～金	 13:00～24:00
	 土	 12:00～23:30
	 日・祝日	 12:00～23:00
【 定 休日】無休

ふるさと納税感謝祭への参加をきっかけ
に、店内に白糠町を応援するポスターや
白糠町のパンフレットなどを設置し、まちの
アンテナショップのような役割を担ってくれ
ています。

鳥もと 本店

伊
い

與
よ

田
だ

 康
やす

博
ひろ

 店長

故郷“北海道”の味を知っているからこそ
自信を持って提供できるんです

何度も白糠町に足を運んでいただいて
いる当時料理長を務めていた鴨田シェ
フ。レストランの通常メニューでも積極
的に白糠食材を使用いただいており、
白糠町との関係性は深まるばかりです。

サンス・エ・サヴール

サンス・エ・サヴール
〒100-6335 東京都千代田区丸の内2-4-1 丸の内ビルディング 35階　
TEL.03-5220-2701
【営業時間】	ランチ	 	 11:00～15:30（LO 13:30）
	 ディナー	 平日	 18:00～22:30（LO 20:30）
	 	 土日祝	 17:30～22:30（LO 20:30）
【 定 休日】無休 ※丸ビル休館日に準ずる

白糠食材だから味わえる本物の味を
フレンチを通じて愉しんで欲しい

感謝祭を通して白糠町が得たもの

1 対 1 のつながりの大切さ を よ り 一 層 意 識 し ております
感謝祭で多くのことを学び、その経験を活かした事業も創出することができました。

参加者の皆様からいただいた大切なご意見をもとに、これからも取り組みを続けてまいります。

白糠町からの
情報発信を強化

何度もリピートしていただいている寄付者様
へ特別なお知らせの郵送や、特設サイト・
SNS・メルマガ・パンフレットなどでの情報
発信をより強化しました。

子育てや移住・定住の
支援施策をわかりやすくPR

既存の一方的な情報発信ではなく、日本一
を目指している充実した子育て支援の内容
や、移住・定住の支援施策をしっかりとPR
するための情報発信の見直しをプロジェクトと
して立ち上げました。	 	

「お食事体験型返礼品」の充実        

「お食事体験型返礼品」の目的は感謝祭の
コンセプトと近いものがあります。積極的にレス
トランとタイアップし、ふるさと納税だけで終わら
ない食材流通の関係づくりに取り組んでいます
（詳しくはふるさと納税編 P55をご覧ください）。

感謝祭の他、

各地で開催されるイベントにも積極的に参加。

ふるさと納税で生まれた“つながり”は

今も広がり続けています。

ふるさと納税の関係人口から

ふるさと納税を通した
企画により、「白糠町」の
食材を始めとした魅力を
直にお伝えすることがで

きる

ふるさと納税を通した
企画により、「白糠町」の
食材を始めとした魅力
を直にお伝えすることが

できる

ふるさと納税を通した
企画により、「白糠町」の
食材を始めとした魅力
を直にお伝えすることが

できる

白糠食材が流通する
ことで、ふるさと納税
以外でも寄付者・生産者・
白糠町・レストランの

関係が続く

白糠食材の魅力は、
白糠食材を提供する
レストランへ訪れる
きっかけにもなり、

新たな発見へとつながる

白糠食材フルコースの考案者たち

観光地や景勝地が
乏しい白糠町では、

「白糠食材」が寄付者と
生産者をより密接な

関係にする

楽天OPTIMISM2023

Beyond The Taste 

第９回ふるさとチョイス大感謝祭

日本のうまいもん×ふるさと納税

ふるさと納税大相談会

人が素敵！ また、おいしいも
のがいっぱいで 羨ましいで
す。素敵な会場での素敵なイ
ベント。これはファンが増える
なと感じました

参加者

町の発展のために様々
な方が一致団結して取
り組んでいらっしゃる
と思いました

参加者

消費者の方と直接コミュニケー
ションを取れる機会はとても貴
重でありがたいです。無 添 加
のものが 欲しいという要 望 が
あり、エンペラーサーモンのプ
レーンが生まれました

生産者

生産者の方と直接会
う事が出来て良かっ
たです！

参加者

2023.7 2023.12

2023.8

2023.11

2023.11
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白糠町の基幹産業である農業・林産業・漁業。豊かな資源を生み出す第一
次産業を振興し、地産地消に取り組むことで地域経済を活性化します。木
材資源の安定供給や、食料自給率をアップさせるため、環境に配慮した新
たな試みにも挑戦します！山あり海あり資源豊富、

持続可能な第一次産業に期待！

酪農、畜産、野菜栽培、白糠町の農業は、バラエティ豊かな食料を生産！
気候変動に対応した新たな取り組みに挑戦し、日本の食料自給率アップに貢献します。

ほんの50年前は100%を超えていた魚介類の自給率が、現在は半分
近くに減少しています。豊富な水産物を誇る白糠町では、前向き
に持続可能な漁業を目指します。

白糠町は「伐って、使って、植えて、育てる」という循環型林業を実践してきました。
これからは、地元で育てた地域材を地元で加工する方向へ、一歩前進します。

　食の宝庫・北海道は食料自給率２００％！
一方で日本の食料自給率は38％ と低く、
ほとんどを輸入に頼る状況です。世界情
勢や気候変動などで各国の輸出が滞る
と、日本の食料安全保障のリスクが増え
てしまいます。全国の耕地面積の４分の
１ を占める北海道は、様々な農産物で日
本一の収穫量を誇るポテンシャルを発揮
し、食料自給率の向上に貢献することが
求められています。白糠町は、環境を意識
しながら生産性向上を目指していきます。

　温暖化で海水温の上昇や酸性化など、
海も大きな影響を受けています。秋鮭や
シシャモの凶漁、近年顕著になったブリ
の来遊など、前浜で水揚げされる魚種も
変化しています。気候変動に対応しなが
ら豊かな資源を確保するため、ホタテの
増養殖の実証実験を開始しました。
　海の現状を確認するため、業界トップ企
業に協力依頼し、卓越した技術と最新機材
を駆使した調査で海を可視化。前浜の現状
を知ることができたのは大きな収穫です。
今後は、設置したセンサーのデータを活用
し、デジタル化を図りながら、漁業の効率
性と生産性を向上させていきます。

持続可能で環境に配慮する放牧酪農
放牧した牛たちはのびのびと牧草を食べ、排泄物は牧草の
肥料になります。こうした資源のサイクルは、持続可能な
畜産物生産を体現し、生産性や収益性を高めながら、食料
の安定供給と環境保全に貢献します。

酪農 畜産

野菜

海の見える化で一変する漁業
2021年、海の状況を調べるために、海洋の可視
化を実施しました。海水温、塩分濃度、溶存酸
素量を計測するセンサーも設置。このデータ
はリアルタイムで確認することができ、漁師
もスマホでチェックしています。今後は蓄積
したデータを分析・活用し、漁に出る判断材料
にするなど、より効率化とDX化を目指します。

鮭やシシャモの記録的な不漁が続く
中、新たな水産資源を開拓するため、
2022年5月からホタテの増養殖として稚
貝放流を開始しました。海の調査デー
タを放流に活用し、概ね好調です！

ホタテの増養殖実証実験を開始

栽培する野菜の種類も豊富に
気候変動により今まで育ちにくかった野菜が育つように
なってきました。移住して無農薬や有機栽培などに挑戦す
る若い世代の姿も見られます。野菜の栽培は、農業の柱と
してこれから最も可能性がある分野です。

全国から注目される白糠ブランドの羊肉
国産羊肉の国内流通はわずか0.6％。白糠に
は有名な２ つの羊牧場があり、こだわりの
羊肉を提供しています。ソーラーグレージ
ング事業で、再エネの創出と羊肉の生産を
両立し、環境の循環と活用を実施します。

第一次産業

気候変動に対応した農業は伸びしろNo.1！

最先端の技術を導入し漁業の効率をアップ

地域材を利活用し循環型の林産業へ

●日本の食料自給率の推移（カロリーベース）

日本の食料自給率は約30
年前から40％を推移しな
がら減少しています。食
生活の欧米化などが原因
と考えられます。

※イメージ

質の高い生乳で作る
チーズは人気の特産品！

取り組み

3
将来の気候変動の
影響を考え

試験的にりんご栽培に
チャレンジ中！

ふるさと納税編P39～40には日本
初の鮮度保持水槽施設でブリのブ
ランド開発を進める新たな挑戦の
レポートが掲載されています。

新たなチャレンジ

※イメージ

　地域材をCLTなど強度のある建築用
木材に加工し、CLTを使った木造建築
を進め、数十年後の解体時には全て木
材資源が得られる循環型林業に取り組
みます。

CLT加工への取り組み

成熟した木は
CO2の排出量が減るため

そういう木は切って活用し、
切ったところには

新たに苗を植えるといった
循環が大事

合板を使った
避難所用ベッドを開発した
札鶴ベニヤ株式会社
山本純也社長
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カーボンニュートラルを目指し、「ゼロカーボンシティ宣言」を表明した白糠町。
私たちは未来を生きる子や孫のために、いま何をすべきなのでしょうか？
現状を知るために調査した白糠町内でのエネルギー使用率やCO２排出量などをお知らせします。

化石燃料に頼る火力発電が７割を超える日本の発電。
化石燃料に頼らない再生可能エネルギーを導入することがCO２削減に繋がります。
再エネの先進地・白糠町は、カーボンニュートラル時代を牽引する最先端の取り組みを進めます。

　地球温暖化は他人事ではありません。
このまま温暖化が進むと、気温や海水温
の上昇、海の酸性化、極地の氷床が溶けて
海水面が上昇するだけではなく、洪水や
豪雨、干ばつなどの頻度や強さが増すと
いった異常気象を引き起こす気候変動に
より世界中に大きな影響を与えます。白
糠町でも基幹産業である農林水産業や、
我々の暮らしに大きな影響を与える問題
です。
　地球温暖化を食い止めるため、2050年
までに温暖化の原因となる温室効果ガス
の実質ゼロ（カーボンニュートラル）を目
標に据え、世界中で様々な対策がとられ
ています。日本では2030年度までに温室
効果ガスを46％削減（ 2013年度比）するこ
とを目指すこと、さらに50％削減に向け
て挑戦することを目標に掲げました。白
糠町でもカーボンニュートラルの実現に
向けて、「ゼロカーボンシティ宣言」を表
明しました。

　日本のエネルギー自給率は、先進国の
中でも低い11.３％。CO2排出の最大要因
といわれる火力発電が７割以上を占め
ています。カーボンニュートラル実現に
向け、再生可能エネルギーへのシフトが
推奨されていますが、北海道は再エネの
ポテンシャルに満ちた土地です。道内の
発電電気量に占める再エネの割合は 38%
で、政府の導入目標数値（ 36〜38％）をク
リアしています。
　白糠町は、日照時間の長さと冷涼な気
候を活かした太陽光発電、間伐材を利用
する木質バイオマス発電など、再エネ先
進地です。今後は、洋上風力や地熱の検討
を進め、クリーンエネルギー創出を目指
します。

【カーボンニュートラルとは？】
気候変動の原因となっている温室効果ガスの排出量と同じ量を「吸収」または「除
去」することで、差し引きゼロ（実質ゼロ）にするというものです。

【ゼロカーボンシティとは？】
環境省では、温室効果ガス排出の大半を占めるCO２の排出量を、2050年に向けて実
質ゼロにすることを誓った地方公共団体をゼロカーボンシティとしています。
2022年2月1日、白糠町は「ゼロカーボンシティ宣言」を表明し、2030年度までにCO
２排出量の50％削減を目標に掲げました。 ユーラス白糠ソーラーパーク

恋問地区の釧路白糠工業団地で、2014年から操業している道内有数の大規模太陽光発電所。海岸
沿いに134,400枚もの太陽光パネルが並ぶ景色は圧巻で、発電出力は一般家庭の9,600世帯ほどに相
当する30メガワット。他にも、白糠町内には大小100を超える太陽光発電施設が立地しています。

カーボンニュートラル実現のため、地熱発電に期
待が高まっています。日本で地熱開発が進んでい
ない理由に、技術者の高齢化と、高度な技術をう
まく伝承できていないことによる人材不足があり
ます。自身も地熱開発事業を展開する町おこしエ
ネルギーの沼田昭二会長は、拡大する地熱開発に
対応するには、高度な技術を学んだ人材の育成が
必要であると考え、2022年、日本初国内唯一の掘
削技術専門学校を白糠町に設立しました。

白糠バイオマス発電所
（株式会社神戸物産）

2018年から間伐材などを
燃料に用いる木質バイ
オマス事業を行い、約6.2
メガワットを発電。木質
チップを燃焼することで
排出される CO2 は、燃料
となる樹木の成長過程で
吸収されるので、資源循
環型のエネルギーといえ
ます。林業の活性化やエ
ネルギーの安定供給など
にも貢献しています。

ソーラーグレージング®

（株式会社町おこしエネルギー）
使われていなかった89ヘクタールもの広大な牧草
地を再利用し、放牧と太陽光発電を同時に行う画
期的な事業が白糠町でスタートします。両面強化
ガラスの太陽光パネルを約3万枚設置し、総出力20
メガワットを発電。冷涼な気候は、太陽光発電は
もちろん動物を飼育するにも最適な環境です。

太陽光

学校法人 ジオパワー学園
掘削技術専門学校

木質バイオマス

世界の脱炭素をけん引する電力の王様

地熱開発に欠かせない掘削技術を学ぶ

森林の保全にも一役買う

●日本全体の電源構成
●白糠町の化石燃料のエネルギー使用率（2019年度）

●白糠町のCO2排出量と削減率

出典：資源エネルギー庁 総合エネルギー統計の時系列表
（2023年11月29日公表）

カーボンニュートラルへ

白糠町の環境教育と
環境に配慮したまちづくり

再生可能エネルギー

カーボンニュートラルが
地球温暖化の特効薬

再生可能エネルギーの
先進地・白糠町

� ����� ����� ����� ����� （トン-CO�）

※イメージ

取り組み

1

取り組み

2
白糠だから！
年間 2,000 時間
以上の日照時間
と冷涼な気候を
活かす！

発電コストが低い！
導入量が伸びている！

白糠だから！
森を育てながら
木材を生産。林
産業の間伐材を
利用！
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移住者からみた　　白糠町I N T E R V I E W  

白糠で新規就農することになった
きっかけは？
私は中学生の頃くらいから、『北海道で農業をや

りたい』という夢がありました。結婚して長女が

生まれた際、『アトピー性皮膚炎』と診断され、お

医者さんにこれまでの食を見直すように言われ

たことをきっかけに、改めて食について考える

ようになり、農業への興味が再燃しました。そこ

で、日本全国の農家さんや自治体の農業支援を

調べたところ、白糠町の農業支援が充実してい

ることを知り、白糠町で農業をすることに決め

ました。

取り組まれる農業について
教えてください
今は宮木農園さんで研修をさせていただいてい

ます。子育てしながらの農業は本当に体力勝負

で、思っていた以上に細かい仕事も多く、本当に

厳しい世界だなと思います。ですが、自分で種か

ら育てて肥料を撒いて、収穫までできたという

ことに本当に喜びを感じています。まだ始めた

ばかりなので不安もありますが、宮木さんが細

かいところまでしっかりと指導してくれるので、

今後を思うとワクワクのほうが上回っています。

今後どのような農業を
行っていきたいですか？
宮木さんからは「野菜にきちんと愛情を持って

接すれば、ちゃんと育ってくれる」と言われてい

ます。農業は自分でやったことがすべて自分に

返ってくるので、手を掛ければその分野菜も応

白糠で新規就農することになった
きっかけは？
生まれ育った白糠町でまちのために何かをし

たいという気持ちがありました。転職を考え

る機会があり、これまでのように会社勤めで

はなく、一次産業に携わってまちの発展の支

えになれたらと考えました。妻も長年勤めた

介護の仕事を辞めて、一緒に挑戦することを

決めました。	 	 	

	

取り組まれる農業について
教えてください
白糠町での一次産業は色々とありますが、自

分たちでやると決めてからはまず調べるこ

とから始めました。私たちはもともと白糠町

出身なので、酪農を身近に感じていましたが、

これまで牛を間近で見たことがないことに気

づき、酪農について詳しく調べてみたところ、

どんどんと酪農に惹かれていきました。酪農

は日本の食を支える大きな存在ですが、日本

では比較的に歴史が浅く、大きなポテンシャ

ルを秘めているところに魅力を感じました。

白糠に移住したきっかけは？
仕事で世界各国や全国色々なところに行ってい

ましたが、白糠町には2017年にトウキョウトガ

リネズミの撮影の仕事で初めて訪れました。ト

ウキョウトガリネズミは世界最小級のほ乳類

で、国内では北海道のみに生息しています。姿を

見ることさえ難しいといわれている動物ですが、

白糠町でその姿を撮影することに成功しまし

た。１度見ると虜になってしまうその見た目やし

ぐさで企画も大成功。第二弾の企画としてトウ

キョウトガリネズミの赤ちゃんの撮影に挑戦し

ましたが、残念ながら撮影できず。悔しい思いの

まま神奈川に帰れないと感じ、翌年の4月に白糠

町に移住することになりました。想いが伝わっ

たのか、移住から4か月後には赤ちゃんの撮影に

も成功しました。	 	

今のお仕事について教えてください	
私は、動物写真家、番組ディレクターなどの仕事

をしていますが、移住したことで仕事が非常に

やりやすくなりました。白糠町には、生き物も

多く、夏はずっと白糠町に滞在して仕事とトウ

キョウトガリネズミを追いかけています。それ

以外の時期には、全道各地に言って仕事をする

ことも多いですが、道東エリアをメインに仕事

をしています。	

今後白糠町に移住を考えている方への
メッセージをお願いします	 	 	
白糠町は、とにかく人がとても温かいです。田

舎町特有の移住者に対して排他的な扱いするこ

となどは全くないので、先入観を持たないでほ

しいなと思います。近所の人たちともお付き合

いさせていただいて、野菜をもらったり、中に

は仕事で空港に行く際に車でわざわざ送迎して

くれたこともあります。気候も夏はとても涼し

いので、関東の猛暑などとは無縁で過ごしやす

いです。

えてくれるし、手を抜けば野菜も駄目になって

いく。自分の努力で未来が拓けていく、夢が大き

く膨らむ仕事だと思っています。今は研修で農

業に必要な知識や技術をしっかりと学び、ゆく

ゆくは夫婦で「少量多品目栽培」という形での農

家になれたら良いなと考えています。

白糠町の就農支援について
どう思われますか？
新規就農フェアなどでたくさんの自治体からお

話を伺いましたが、白糠町の支援がダントツで

良かったです。中でも3年間の農業研修期間中に、

生活資金の心配がいらないというのが、白糠町

での新規就農を決めた一番の決め手でした。就

農支援のほかにも、子育て支援も非常に充実し

ていたので、安心して移住を決めることができ

ました。

今後どのような農業を
行っていきたいですか？
将来的には規模を拡大し、 生産性の向上を目

指して搾乳ロボ ットなどの機械化に挑戦した

いと思っています。また、白糠町に新規就農

者を呼び込めるよう、役場や釧路丹頂農業協

同組合と連携していきたいです。	

	

白糠町の就農支援について
どう思われますか？	
このような支援制度がなければ、酪農を含め

て新たに挑戦するのがなかなか難しいと思い

ます。白糠町の支援は、研修中にも生活資金

が得られるので非常に助かります。また、施

設整備などの助成金も多いので、様々なチャ

レンジをすることができます。

今後白糠町に移住や新規就農を考えて
いる方へのメッセージをお願いします
道東の中でも1番地域性が良く、白糠町民のみ

んなで助け合う姿勢が新規就農する私たちに

とって非常にありがたいです。白糠町で迎え

入れてくれた酪農家さんたち全員が協力的で、

私たちを温かく迎え入れてくれました。みな

さんの期待に応えるためにも、早く一人前の

酪農家になりたいです。	

森末 祐香里さん
岡山県岡山市出身。
夫、長女、次女、長男との5人家族。
趣味は読書、絵を描くこと

菊池晃輔さん、ひとみさん夫婦
夫婦ともに白糠町生まれ。
高校2年生、中学3年生、小学5年生の男の子
3人との5人家族。

インタビュー
特別編

充実した支援の白糠町で新規就農
目指すは「少量多品目栽培」の農家

生
ま
れ
育
っ
た
白
糠
町
の
た
め
に
何
か
を
し
た
い

夫
婦
で
機
械
化
も
見
据
え
た
酪
農
に
チ
ャ
レ
ン
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トウキョウ
トガリネズミの
撮影をきっかけに
白糠町へ移住

六田 晴洋さん
1986年、アメリカニュージャージー州生まれ。
3歳で神奈川県移住。
フリーランスのカメラマンやディレクターとして
野生動物や自然風景を撮影している。

15 16



13 14



　9年間のカリキュラムでは、系統性
や連続性を高めた授業が可能です。６
年生から中学１年生にあたる7年生へ
の進級がスムーズなので、いわゆる

「中1ギャップ」を防ぐこともできます。
また、放課後に専任講師が授業を行う
学習サポートがあり、勉強を遅れたままにせずフォローできることや、
異年齢とコミュニケーションをとる機会が多いことも特長です。
　義務教育に加え、幼児教育も見直しました。家庭の生活環境や経済
環境により、幼稚園と保育園のどちらに通うかが決まるのが通常の流
れですが、幼児教育から教育の機会均等を図るため、幼稚園と保育園
を一元化しました。0歳から受け入れる認定こども園のみとすること
で、保育士の人数を確保することもできました。通常3歳から5歳が無
料となる保育料も、白糠町では0歳から無料です。

　 すべての取り組みにおいて、まず考えなくてはならないのは「誰の
ためか？」です。子育て支援は、子育て世帯の保護者をサポートする
のはもちろんですが、何よりもまず、子どものためでなくてはなりま
せん。白糠町では、出産祝い金にはじまり、0歳から保育料無料、小中
高の給食費無料、小中の入学支援金支給、18歳までの医療費無料と
いった取り組みを行っています。地域で子どもを育てる体制が整って
いるので、仕事をしながらでも安心して出産と子育てができる町です。
　今後さらに大きく変化していく世界で生きていくために、子どもた
ちにはグローバルな感覚を養って欲しい。井の中の蛙であっては、こ
れからの時代に取り残されてしまいます。視野を広げるため、町から
出て、道外や海外へ飛び立つのもいいでしょう。新しい環境で様々な
ことを吸収し、それをどう活かして行くか、自ら考え行動できる力が
とても大事です。
　「白糠町で学べてよかった」。子どもたちが巣立つときにそう思って
くれるよう、これからも子育てを応援していきます。

まちづくりは子どもから

「子育て応援日本一のまち」で暮らそ！ 移住・定住へのステップ
STEP1 STEP2

STEP3 STEP4
移住・定住の目的はなんですか？

目的や移住後の生活の
イメージを深めましょう
　移住の目的はみなさまそれぞれ。ご本人やご
家族が、どんな環境でどんな生活をしたいのか
など、目的や移住後の生活のイメージが具体的
になると、地域やお住まい、お仕事、自然環境
など探しやすくなるはずです。

　白糠町でお仕事探しをするなら、まずはお気軽に
ご相談ください！白糠町には釧路市と白糠町の行
政区域にまたがる工業団地があり、50社を超える
企業が立地されています。ハローワークからの求人
情報は、町ホームページや役場１階ロビーに掲載し
ています。就農をご検討されている方へは、各種支
援制度と合わせてご説明させていただきます。

お住まいはお決まりですか？
　白糠町では、町内の空き家の有効活用を通じて、移住・定住促進を図るた
め、「白糠町空き家バンク」を設置しています。ウェブサイトから物件を閲覧
することができるのでぜひご活用ください。

ご家族で話し合いましょう
　家族の未来をそれぞれの視点から話し合うこ
とで、ご本人だけでは見えない問題や課題点も
たくさんでてきます。

　仕事、気候、交通アクセス、学校、病院、買物の手段な
ど、気になる情報を調べていきましょう。白糠町の情報で
気になることがあれば、白糠町役場企画財政課企画調整係

（TEL01547-2-2171）へお気軽にお問い合わせください。

　白糠町の暮らしやすい
気候や、白糠町民と触れ合
うことで、移住・定住のイ
メージがぐっとリアルな
ものになると思います。

「ちょっと暮らし」
本町への移住・定住をご検
討されている方を対象に、

「 ちょっと暮らし住宅」をご
用意しています。

移住・定住候補先の
情報を集めましょう

一度、白糠町へ
お越しください

お仕事はお決まりですか？

「白糠町空き家バンク」
空き家や土地をお探しの方は「白糠町空き家バンク」を
ご活用ください。

白糠町の情報は「町勢要覧」で詳しく紹介しています。
お問い合わせは企画財政課地域交流係（01547-2-2171〈内線230〉）まで。

白糠町の情報収集には
コチラもぜひご活用ください！

「子育て/移住・定住
まるわかりガイド」

「環境
パンフレット」

「アイヌ文化施設
パンフレット」

しらぬかマガジン
「Te to Te」

　白糠町では「教育（意識改革）」をまちづくりの３本柱の一つに掲げ、
力を入れて取り組んでいます。教育に対する想いは、私が町長に就任
する前、10年にわたり小学校のPTA会長を務めていたときから心の
中にありました。当時、教育現場のすぐそばで家庭と子ども達に関わ
りながら活動をしていましたが、そのときに感じていた課題は、小学
校と中学校の教員の連携が取れておらず、円滑な接続ができていない
ことでした。
　 これを改善するには小中一貫教育、つまり従来の６・３制ではなく
９年制の「義務教育学校」の導入が必要であると、信念をもって町長に
就任しましたが、まちの財政難が続きなかなか着手できずにおりまし
た。しかし、ふるさと納税の寄付金の後押しもあり、2018年に「庶路
学園」を、2022年に「白糠学園」を開校することができました。念願の
義務教育学校がやっと形になったのです。

念願の０歳から15歳までの
一貫教育

子育て支援はまちづくりの基本

Web版は
こちらから

子育てに関する自治体サービスが
充実している自治体ランキング 

出典：「SUUMO住民実感調査2022 北海道版」リクルート調べ

TOP10

白糠郡
白糠町

上川郡東神楽町

北斗市

77.08

75.26

73.13

樺戸郡新十津川町

河西郡芽室町

足寄郡足寄町

空知郡南幌町

中川郡幕別町

恵庭市

新冠郡新冠町

4位

5位

6位

7位

8位

9位

10位

72.91

70.36

69.92

63.68

61.56

59.48

59.25

1位

2位

3位

※数値は偏差値

子育て応援  日本 一  のまち
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　白糠町は町名がアイヌ語の「シラリカ（岩磯のほとり）」を起源
としているとおり、町内には「ショロ」「パシクル」「コイトイ」な
ど、アイヌ語に由来する地名が多く、また、チャシ跡などの遺跡
に加え、それらの場所にまつわる伝説も数多く遺されています。
　白糠町の恵まれた自然環境は、自然界の多くのもの、身の回り
の道具や衣服も、全てはカムイ（神・霊）の化身であり、「自然と調
和し共存すること以上に大切なことはない」というアイヌの人々
の思想・精神、そして多くの先人の苦労・努力によって築き上げ
られた大変貴重な財産です。

　本町では、礎を築いてこられた先人に感謝をし、守り受け継が
れてきた自然環境、独自性あふれるアイヌの伝統・文化を、今を
生きる私たちが、次代を担う「子や孫への贈り物」として、しっか
りと引き継いでいくことを基本理念に掲げ、まち全体が「イオル
（伝統的生活空間）」であるという考えの下、「ウレシパ（互いに育
む）」の意識で、町民一体となってまちづくりを進めています。

  ウレシパチセ
白糠町のアイヌ文化活動の拠点
「互いに育む（ウレシパ）・家（チセ）」という意味で、
アイヌ伝統文化の保存伝承活動とともに、文化交
流、国際交流、情報発信の場として、アイヌ文化を
正しく理解してもらうための施設です。

  ポコロ
白糠のアイヌ文化を鮮やかに発信する
ポコロの名前には、白糠のアイヌの人々の“生まれ育った
場所を大切にしたい”という想いが込められています。
活き活きと映し出される豊かなアイヌの暮らしを五感で
感じ、厳しくも雄大な自然と生きてきたアイヌ文化にふ
れることで、より理解を深めることができます。

白糠アイヌ文化保存会
1984年4月の設立以来、古式舞踊をはじめ民族伝統文化の
保存伝承活動に取り組むとともに、町内外の各種文化行事
での発表を通して、アイヌ文化の振興に努めています。

  馬主来自然公園
数多くのアイヌ伝説の
舞台となった場所
パシクル沼周辺は、地名の由来をはじめ、シラヌ
カアイヌとアッケシアイヌの戦やアイヌ古式舞踊
「フンぺリムセ」の発祥など、いくつものアイヌ伝
説の舞台となっています。

  刺牛チャシ
アイヌの人々の
特別な場所「チャシ」
「チャシ」は「砦」と訳されますが、実際は、コタン
の儀式や裁判、会議などを行う特別な場所、英雄
が住む館であったと考えられています。

  乳呑自然公園
「アイヌ伝統文化空間」として
リニューアル
2023年7月、周辺の自然を生かし「アイヌ伝統文化
空間」としてリニューアル。新設の遊具やアイヌ植
物の解説サインなど、見どころたくさんの公園と
なりました。

「アシル-トイタによる心と体に響く
新しい食の価値共創拠点」プロジェクト始動 
北海道にある国立室蘭工業大
学と本町は、2015年7月6日に
包括連携協定を締結し、白糠
のシソや自生植物を用いた認
知症予防の研究を進めてきま
した。今後、「地域独自のこだ
わり食材」、「食の価値の可視
化と伝え方」、「作り手と食べ
手をつなぐしくみ」を研究開
発し、豊かな「食と食材のま
ち」を実現します。

アイヌから学ぶ白糠ならではの教育
踊りや料理を教えたり、お祭りに参加したり白糠ならではの教育を実施
しています。アイヌ伝統の漁法「マレプ漁」の体験学習も計画中です。

　白糠アイヌ協会は、伝承儀式として、毎年、8月に「ふるさと祭イ
チャルパ」、9月に「フンペ祭イチャルパ」、11月に「ししゃも祭」と
いう3つの祭を行っています。これらの行事では、「カムイノミ」（火
の神への祈り）、「ヌサオンカミ」（御幣への祈り）、「イチャルパ」（先
祖供養）、「奉納舞踊」、「供養祭会食」が行われます。

まち全体が「イオル（伝統的生活空間）」
アイヌの人 と々歩む
文化と伝統がきらめくまちづくり

アイヌ三大祭

白糠アイヌ文化保存会
会長 磯部 惠津子さん

台湾先住民族との
友好交流も進めています
2009年からは、台湾先住民族との文
化交流を進め、2016年、新北市烏来
区原住民編織協会と民族間の友好交
流提携を締結しました。

ウレシパシラリカ 〜白糠のアイヌ文化〜

　　　　　　　　　　　 の由来　
アシルとはアイヌ語で「新しい」、トイタは「土地
を耕す」という意味です。

ふるさと祭イチャルパ（先祖供養祭）

祭具や生活道具を配した、アイヌの暮らしを体感できるチセ（家）の再現展示。

アイヌ文様刺繍の最優秀工芸師・間宮喜代子
さんの作品を展示。
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企業版ふるさと納税を活用した
ウレシパ（互いに育む）の社会実現プロジェクト

「知る」ということが、本当の『共生』への道
アイヌ民族をテーマにした映画を全国へ

国内外でアイヌ文化の復興・創造に向けた機運
が高まる中、白糠町を撮影拠点とした映画「シサ
ム」が制作されました。映画を通してアイヌ民族と
その歴史・文化への国民理解を深めていただく
機会を提供するとともに、白糠町の地域資源を
全国に発信するプロモーションの展開によって、
交流人口・関係人口の創出・拡大を図るなど、魅
力ある地域社会の形成と地域の活性化に取り組
みます。

白糠を舞台に描かれる
感動の一大叙事詩「シサム」が
2024年9月13日公開されました
<蝦夷地>と呼ばれた現在の北海道を領有した松前藩が、
アイヌとの交易をおこなっていた史実が基になった、アイ
ヌと和人との歴史を描いた人間ドラマ。現代に通じる社会
問題も訴求させる、今の時代に観るべき感動の一大叙情
詩が誕生しました。
主演は北野武監督の「首」などの話題作に次々と出演し、
著名な映画監督からの信頼も厚い寛一郎。共演に三浦貴
大、サヘル·ローズ、古川琴音、要潤、緒形直人ら実力派が
顔を揃えました。

■映画の詳しい情報はコチラから
　https://sisam-movie.jp/

ロケ地の約8割が白糠町で製作され
多くの町民が協力いたしました
本作は北海道白糠町で多くの場面が撮影され、セット建設から撮影まで、町から
の全面支援・協力のもと製作されました。

町内試写会に
監督とメインキャストも
かけつけてくれました！
令和６年３月31日、白糠町社会福
祉センターにて関係者や町民を
お招きした試写会を開催しまし
た。中尾浩之監督、メインキャスト
の佐々木ゆかさん、平野貴大さん
にもお越しいただき、製作秘話を
語っていただきました。

公開記念イベント開催
令和6年9月13日、東京・TOHOシネ
マズ日比谷で初日舞台挨拶が行われ
ました。主演を務めた寛一郎さんは、
およそ1ヶ月にわたり、白糠町に滞在
し「皆さんのご協力がなければ、この
映画は完成できなかった」と感謝を述
べ、「とても集中できる環境。自然がた
くさんありましたし、アイヌの血をひく
方々からお話も聞けました」と役作り
への強い影響も語られました。

企業版ふるさと納税（地方創生応援税制）のしくみ

課税の特例

こころざしある企業のみなさまが、寄付を通じて地方公共団体の行う地方創生の取組を応援した場合に、税制上の優遇措置が受けられます。

通常の損金算入措置に加え、
法人住民税などの税額控除
により、寄付額の�約9割が軽
減されます。

企業にとってのメリット

企業版ふるさと納税のお問合せ・お申込み

これまでに賛同いただいた企業様 （公表にご了承いただいた企業様のみ掲載）
2024年10月現在

漫画家 
山本英夫

株式会社
カリフォルニアシーサイドギャラリー

プロットの段階から携わり、エキストラ出演も
した、かつてふるさと納税係に所属していた
白糠町役場の谷口さん。「私はアイヌの女性
役でエキストラ出演したのですが、アイヌ独
自のマレプ漁を経験させてもらいました。アイ
ヌの方がやり方を教えてくださって、非常に
貴重な体験になりました」

この映画では、リアルなアイヌの生活を垣間
見ることができます。当時のアイヌ料理を再
現したのが、白糠アイヌ文化保存会 会長 磯
部さんです。「私自身がアイヌに生まれてき
たのだから、『残していかなければいけない、
忘れられたら困る』と思っていたので、この映
画は大チャンスだと思いました。ご先祖様が
喜ぶと心から思うことができました」
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海と森、大地が  育んだ  
アイヌの暮らし  

注目1
2024年9月13日 全国公開
白糠を舞台に描かれる
感動の一大叙事詩

「シサム」
アイヌ民族をテーマにした
映画を全国へ

注目2
2024年4月
白糠アイヌミュージアム

「ポコロ」
オープン

5 6



白糠町への「ふるさと納税」でいただいた
寄付金は「7つの使い道」を設定し、
未来に向けた先進的な取り組みを
進めるために活用します ふるさと「しらぬか」の

魅力あるまちづくり事業

ふるさと「しらぬか」の
豊かな自然環境保護の

ための事業

希望あふれる人づくりの
ための教育事業

「太陽の手」
子育て支援事業

活力に満ちた
産業づくり事業

健康で思いやりのある
社会づくり事業 白糠町におまかせ

3 4



ひと足伸ばせば！ 

感 動 の
大 自 然  
& 魅 力 ス ポット

● 札幌

知床

たんちょう
釧路空港　

● 函館

● 旭川

●
●
釧路市

● 富良野
● 川湯温泉

釧路湿原
国立公園

阿寒湖
温泉
●

【アクセス】

【白糠という名の由来】
北海道の東、太平洋に面している「白糠町」と
いう名は、アイヌ語で「磯」を意味する「シラリ」、

「上」を意味する「カ」や「シラルカ」、「シラリイ
カ」で、波が磯を越えしぶきが立つ「岩磯のほと
り」を指し、現在の白糠漁港に注ぐオクネップ川か
らシラリカップ川付近の岩磯地帯を見て付けられ
た地名と言われています。

たんちょう釧路空港
東京、札幌に定期便、大阪と名古屋に季節
便が就航。空港から白糠町市街地まで車で
約20分、産業用地までは約7分というアクセ
スの良さ。

北海道白
しら

糠
ぬか

町
ちょう

車で約4時間
JR北海道 
札幌―白糠 約4時間

空路（新千歳・丘珠）で約４5分

札幌から

空路（羽田空港）で
約1時間35分

東京から

空路で約2時間
大阪から

車で約40分
釧路から

車で約20分
釧路空港から

世界遺産知床へのドライブも◎！ 
北海道民も息をのむ手つかずの大
自然が広がります。

白糠から
約3時間

15分

日本最大のカルデラ地形、火山・
森・湖が織りなす広大な景観が広
がります。道東を代表する温泉地
である川湯温泉や阿寒湖温泉も
オススメ。

白糠から
約2時間

【白糠町はここにある】
世界遺産登録地域知床や釧路湿原国立公園
を有するひがし北海道に位置し、総面積は773
㎢と道内でも比較的大きな面積を持つ。東京か
らは約2時間で行くことができる空港の近くにあ
るまち。

笑 顔 輝く
太陽 のまち

1.【岬の森東山公園からの町の景色】右手には、白糠市街、左手
には西庶路から釧路へと海岸線が弧を描く。夕方には、オレン
ジ色の夕陽。夜は、市街の夜景が楽しめる。

2.【白糠駅】白糠町の玄関口。「国鉄白糠線」は、1983年に赤
字ローカル線廃止全国第一号となったことでも知られている。

3.【庶路ダム】『庶路』の語源は、アイヌ語で『滝に向かっている
道』と言い伝えられています。毎年10月には、「ぐるっと庶路
ダム紅葉ウオーク」が開催され、美しい紅葉と「GreenLake
庶路」を間近に見ながら白糠の秋を満喫することができます。

4.【太陽の手】希望・夢・幸福をつかむ意味を込めて建立された
高さ12.8mの塔。

5.【港inしらぬか花火大会】200mという至近距離で10,000発
の花火が楽しめます。開催には、皆様からご寄付いただいた
ふるさと納税も活用させていただいています。

6.【白糠漁港の夕日】太平洋に沈む夕日はまさに絶景。漁港も
昼とはまた違う顔を見せてくれます。

7.【しらぬか物産センター恋問館】山の恵みや海の幸、恋問
館のオリジナル商品など、白糠のお土産が揃う「しらぬか
物産センター恋問館」。併設のレストラン「む〜んらいと」か
らは雄大な太平洋が一望できる。毎年1月3日に行われる
初売り。名物“魚の福袋”を求め、町民はもちろん町外から
も人が集まり開店前から行列ができる、白糠町ではおなじ
みの光景。

世界遺産 知床
阿寒摩周国立公園

北海道の大自然に囲まれる

「ひがし北海道」に位置する白糠町。

美しい景色の宝庫なんです！
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新たなまちのシンボルが登場！
２０２５年４月、道の駅「しらぬか恋問」がリニューアル

国道３８号の恋問海岸沿いに1992年にオープンした太平洋
が一望できる「道の駅しらぬか恋問」。２０２５年４月にリニュー
アルオープンを予定しています。
太平洋一望のロケーションはそのままに、約1万8000平方
㎡の敷地に、フードコートや物産店、展望デッキやコインランド
リーが併設されます。キャンピングカーが汚水を処理できるダン
プステーションやサウナ施設も登場。旅の拠点にもピッタリな
新たな魅力発信拠点が誕生します。
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地球の中で最も温暖化が進む北極圏では、海を覆っている氷が年々縮小しています。このままでは、ホッキョクグマなどの野生動物と、極寒の環境
に適応してきた数万の生物種は絶滅の危機に瀕する可能性があります。これは地球規模で進んでいる危機の一例にすぎません。目前の脅威に向き
合い、明るい未来を手にするために、白糠町は挑戦を続けます。

シロクマが消える！ 北極の危機

まちづくり最新情報

笑顔輝く太陽のまち 白糠町
子育て応援日本一のまち
ひと目でわかる子育て支援・教育チャート
移住者から見た白糠町
白糠町で撮影！ 映画「シサム」ついに全国公開




